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ВВЕДЕНИЕ
С учетом населения нашей стране необходимо увеличить производство зерна растет с каждым годом. Поэтому, как и прежде, одной из главных задач сельского хозяйства, увеличение производства зерна, в основном пшеницы.
Пшеница является основной сельскохозяйственной культурой России и, в частности, в Белгородской области. Его доля в общем производстве зерна составляет около 50 %. В Белгородской области засеяно 52 сортов пшеницы различных биологических особенностей, что около 3 % всего зерна, выращиваемого в стране и почти 14 % в центральном федеральном округе. 
Недавно дополнение доходность большое внимание уделяется качеству производимого зерна пшеницы, в зависимости от того, какое оно, в зависимости от технологических свойств, могут быть использованы для разных целей.
Дифференциация пшеницы по назначению нормализовано соответствующим государственным стандартом..1
Зерновые продукты содержат практически все, что необходимо человеку для еды. Они богаты углеводами (82 - 83 %), белки (14 - 16 %), жиры (2,0 - 2,5 %), соли фосфора, калия, магния, кальция и других важных элементов жизни людей. В выпеченном хлеб содержит витамины В1, рибофлавин (витамин В2), ниацин (PP), токоферол (E) и другие. Почти треть дневной нормы в пищевой удовлетворяет хлеб и крупяными продуктами. Хлеб человек получает от 30 до 50 % необходимой энергии для жизни, до 40 % потребности в белке, до 60 % витаминов группы в и до 80 % витаминов Е .1
Лицо, использующее хлеб, практически удовлетворить свои физиологические потребности в минимальные расходы на питание. Растительные белки гораздо дешевле животных. Белка пшеничного хлеба в 4 - 9 раз дешевле, белки мяса, 1.4 - в 3,8 раза, рыбы-в 2,7 раза, белок молока 
Зерно также является ценным сырьем для получения таких ценных продуктов, крахмала, пищевых концентратов и др., служат основным компонентом кормов для животных.
Исключительную важность зерна в экономику составил она основных сельскохозяйственных культур в сельском хозяйстве. Элеватор и крупяной промышленности, критических частей этого комплекса, проведение работы по формированию партий зерна, и их сохранения, обработки хлебных запасов, на основе современных технологий с использованием новейших достижений научно-технического прогресса.
Прогрессивные технологические и экономические отношения, методы возделывания, послеуборочной доработки и хранения зерна, обеспечить снижение потерь, содействие сохранению и повышению ее качества и обеспечения эффективного использования этого продукта.
В зависимости от качества, характеризующие в первую очередь, изменение технологических свойств зерна пшеницы могут быть использованы в муке, а затем на выпечки целей, а также для производства комбикормов. Рецепты комбикормов составляет около 40 % пшеницы.
В первом случае, технологические свойства зерна оцениваются по ряду стандартных индикаторов: природа, стекловидного тела, количество и качество клейковины, число падения, и др.
Для оценки кормовых преимущества использования, прежде всего, такие понятия, как энергия устройства подачи энергии обмена, белкового сырья, растворимый и нерастворимый белок. В настоящее время нет дифференциации качества зерна фуражной пшеницы.
B развитии сельского ь хозяйства России основной проблемой является увеличение производства зерна. В основном это должно быть достигнуто за счет повышения урожайности. Большое значение уделяется производству ячменя.По валовой сбор и посевных площадей среди злаков, он имеет большой удельный вес не только в нашей стране, но и в мире сельского хозяйства. Широкое использование ячменя объясняется не только благоприятные биохимический состав его зерна, и целый ряд экономических и биологических особенностей.
Ячмень для использования в народном хозяйстве относится universal культур. Зерно содержит 50-60 % крахмала и 11-15 % белка. В то же время в белки, все незаменимые аминокислоты (лизин, метионин, триптофан), а также большой количествосолей железа, калия, кальция, магния, фосфора и кремния.
Несмотря на то, что основная доля урожая ячменя используется для комбикорма, комбикормовая промышленность, к сожалению, мало уделяет внимание качеству зерна, поступающего для переработки, используя для этого, как правило, зерно ячменя, с низким содержанием белка.
Внедрение в производство новых сортов пшеницы и ячменя, увеличение выращивали зерно пшеницы в доля кормов, требуется более детальное изучение влияние сортовых особенностей на технологические свойства зерна для определения возможности их дальнейшего использования. В этом и заключается актуальность данной работы.


















1. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ИССЛЕДОВАНИЯ
Научно-исследовательская работа имеет научно-прикладной характер.
Цель исследований – выбор сортов пшеницы и ячменя, обеспечивающих наилучшие технологические свойства зерна и предложение рациональных путей его использования.
Задачи исследований:
-  изучить технологические свойства зерна пшеницы и ячменя различных сортов,выращенныхв севооборотеУНИЦ«Агротехнопарк»;
-обобщитьполученныерезультаты;
- дать товарную характеристику выращенного зерна.
Научная ценность работы.
Установление влияния сортовых особенностей на технологические свойства зерна пшеницы и ячменя.
Практическая значимость работы. 
Результаты многолетних исследований будут положены в разработку рекомендаций сельскохозяйственным предприятиям и крестьянским (фермерским) хозяйствам по выбору для выращивания районированного сорта пшеницы и ячменя в соответствии с целевым назначением зерна.












2. ОБЗОР ЛИТЕРАТУРЫ
Озимая пшеница
Агро-промышленного комплекса России является одной из крупнейших отраслей экономики. Доля сельскохозяйственного производства и перерабатывающей промышленности приходится значительная часть валового внутреннего продукта Российской Федерации. В Агропромышленный комплекс работ каждый третий работник числа занятых в материальном производстве нашего государства (Алексей Гордеев, 2002).
В2012 год среднегодовое производство зерна в России составил 52,26 млн. тонн, т.е. значительно меньше, чем было. 30.4%.
Основной зерновой культурой в России является пшеница. Его доля в общем производстве зерна за 10 лет увеличилась с 46,4 до 57,7%. Причиной является увеличение посевных площадей под пшеницей и одновременное уменьшение площади в других культур.
          В зависимости от хлебопекарных качеств и физические свойства теста, сортов пшеницы, делятся на три основные группы: сильный, средний и слабый.
Наиболее ценными являются сильные пшеницы. Они отличаются высоким содержанием белка хорошего качества, гибкая клейковины, которая обеспечивает испытание на прочность, и с большим выходом хлеб. Сильным пшеницам являются мягкой пшеницы с высоким стекловидностью, что не только сами по себе имеют высокий муки и хлебопекарных качеств, но при добавлении муки из них муку из слабых пшеницы в размере от 25 до 40%, значительно улучшить качество хлеба. Такой пшеницы также называется улучшителями. Чем выше сила муки этих пшеницы, меньшие цифры, которые вы хотите добавить их к слабым пшеницы для производства хлеба высокого качества.
           Средний хлебопекарные качества пшеницы (наполнители), дать ему хлеб высокого качества, однако, при добавлении к слабым пшеницам пекла их хлебом не значительно повысить их качество. Они по сравнению с сильным пшеницами, менее эластичной клейковины. Зерна, пшеницы используется для выпечки хлеба в чистом виде или принимать в смеси для выпечки в качестве наполнителя (наполнитель) в размере 35-50%. Лучшие сорта, которые имеют хорошие хлебопекарные свойства, качества выделяют в особую группу ценных пород. Ценные зерна называется, зерна пшеницы, одного сорта или смеси сортов характеризуется генетической мутации высокими хлебопекарными качествами, используется для производства муки в чистом виде или в смеси с небольшим количеством слабых в пекарне отношении пшеницы.
           В зерен слабых сортов пшеницы малоупругая клейковины, тесто не выдерживают интенсивного механической очистки на хлебозаводах и это значительно ухудшает его физических свойств, быстро разбавляться и становится липким. Получить хлеб устойчивого, более объемную форму, не представляется возможным. Качество таких низкая пористость хлеба грубого. Слабые пшеницы может дать хлеба хорошего качества только при добавлении к ним муку от сильной пшеницы в ряде 35-50%. Чисто слабые пшеницы применяется только для изготовления кондитерских изделий. В хлебопекарной промышленности в смеси с высокой пшеницами их принимать 10-25 % (казаки ДОБСОН Кретович В.Л.. 1989: трисвятский Л.А., 1991; Личко НМ, 2004).
Сильные пшеницы очень скудны. В мире по производству пшеницы, относительное количество сильных составляет 15-20 %. В среднем 25-30%, слабые 50-55 %. Слабые пшеницы получают влажные зоны, где много накопленные углеводы. Основные производители сильной пшеницы-Россия, Казахстан, Канада, США, Аргентина и Австралия. Сильные пшеницы имеют наибольший спрос на мировом рынке зерна, поскольку почвенно-климатические условия во многих странах не позволяют получить высокое качество хлебобулочных против зерна (Личко НМ, 2004).
Важным для получения высоких урожаев зерновых и его высокое качество имеет выбор сортов. Вы должны использовать районированные сорта для получения высоких и стабильных урожаев, так как химический состав зерна, его технологические свойства во многом зависят от сортовых особенностей пшеницы.
Качество зерна-это совокупность биологических, физико-химических, технологических и потребительских свойств и атрибутов, определяющих его пригодность к использованию.
Понятие «качество пшеницы включает в себя белки, крахмал, клетчатка, растворимых углеводов, жиров, минеральных элементов, витаминов и др. хлебобулочные и технологических свойств муки (Бухар Т.Е., Мищенко ЧЕРНЫШОВА, 1979; Минеев В.Г., 1980; Минеев В.Г., Павлов А.Н., 1981; и.и., 1986; Сосуды П.Е., 1986; Толстоусов В.П., 1987, Вазеров В.И., 2012 г.).
Оценка и контроль качества зерна осуществляются в процессе отбора, анализа сортов в системе экологического и государственных испытаний, зонирование климатических зонах возделывания сельскохозяйственных культур и в соответствии с программой технических мер, организации закупок и хранения зерна.
           В системе агромероприятий, направленных на получение высококачественного зерна пшеницы, важное место отводится сроки и способы уборки урожая. Очень важно, чтобы убрать урожай, предотвращения его потери, поскольку перестое корней пшеницы соломы и Колос становятся хрупкими и при воздействии механических ударов рабочих органов комбайна зерно высыпается из ушей, и когда перестое увеличивает склонность растений к полеганию. При несоблюдении требований агротехники в процессе очистки зерна может быть неисправен (казаков Е.Д., 1983 А.Ф., Миллер, А.Ф.Мартынов, 2012).
Время жатвы пшеницы, по мнению многих исследователей, не соответствуют фазе полного созревания зерна, а его низкая влажность воздуха является критерием для этой фазы. Для достижения полной зрелости,как показывает практика, требуется некоторое время, после чистки. В этот период происходят сложные процессы образования w-глиадин и второй подкомпонент глютенина, их агрегирование с другими фракциями и белков протоплазмы, которая влияет на количество и качество клейковины (Головоченко А.П., 2002).
На основе анализа данных ежегодных опросов, проводимых Госхлебинспекцией России (Мелешкина е., 2005 г.) было отмечено, что начиная с 1992 года в России начался спад в производстве зерна. Причина-переход от планово-распределительной экономики к рыночной. В результате развала материально-технической базы сельского хозяйства, резко возросла зависимость от валовой выручки от преобладающих климатических условий, в которых отмечалось, зыбкость своего возраста. Так, в 2002-50,5 млн. тонн, в 2003-З5,1 млн тонн, и в 2004-47 млн. тонн, а в 2012 - 52,26млн.т. За последние 15 лет также произошло снижение доли продовольственной пшеницы в валовом сборе зерна с 75,6 %до 69%. Это сопровождалось ухудшением качества пшеницы. В последние годы 65-72 % товарного зерна пшеницы в России в качества соответствует 3-м и 4-м классе. Производство сильной пшеницы 1-го и 2-го классов упал, пшеничная высшего класса отсутствует. Зерна пшеницы, которая выращивается в России нестабильные показатели качества технологических свойств охватывает широкий спектр. Это в свою очередь отрицательно сказывается на стабильности работы предприятий отрасли.
          Жизненные процессы в зерне продолжаться и после сбора урожая, так качества свежеубранного зерна, особенно в период созревания урожая, могут немного отличаться.
         Особого внимания заслуживает характер изменения количества и качества клейковины в послеуборочный период, так как эти знаки используются для оценки пшеницы в силу при его приемке зерна-перерабатывающих предприятий.
Клейковина стала предметом исследования, так как в 1728 году, когда итальянский ученый Беккари сначала вымыла из теста из муки. Начиная с этого времени, количество и качество клейковины является одной из наиболее важных особенностей, которую оценивает муки (Вакар А.Б., 1961).
Хорошо известно, что клейковина гидратироваиное белковые вещества (скелет хлеб).
            В созревающем зерна формируются очень рано клейковины, до начала фазы молочной спелости, качество его в этот период, низкий, он крошится и жесткий образует плотный комок. Дозревание зерна содержание клейковины в ней растет, а ее качество улучшается (Кретович В.Л., 1973; Головченко А.П., 2012 г.).
            Качество клейковины - совокупность его физических свойств эластичность, прочность, эластичность, связь, расширяемость, возможность отдохнуть (Головоченко А.П., Киселев М.Ю. 2005).
По данным многих авторов, клейковины, имеет решающее значение в хлебопечении. Он отметил, что клейковина-это, в основном, белковые вещества, и содержит около 80 % общего белка зерна. В дополнение к глиадина и глютенина, клейковины есть примеси углеводов, жира, золы (4-6 %), который прочно связан с белком комплекса. Это показало, что оба клейковинных белка (глиадина и глютенина) одинаково важны на высокое качество выпечки. Поэтому содержание клейковины в зерно характеризуется высокой информативным в отношении свойств теста и хлеба (Показаньев S.A. и др., 2004).
В суровых климатических условиях в российских стандартов на зерно и муку, как требуется, технологически значимые признаки как количество и качество клейковины и число падения. В торговых операций это позволяет сразу определить зерна. Пригодны для пищевых целей, так как количество и качество клейковины характеризует комплекс протеина пшеницы, и число падения отражает состояние углеводного комплекса пшеницы, произведенной из них муку.
Определение эти признаки характерны только для России. В Соединенных Штатах для определения класса пшеницы достаточно знать содержание белка. Это объясняется благоприятными условиями возделывания этой культуры по всей стране: мягкая зима, теплая весна, жаркое лето с достаточным количеством времени и дождей, стабильные в течение многих лет в погоды, минимальные повреждения насекомыми и болезнями, отсутствие ошибка-черепах. Показатель содержания белка не входит в стандартные и определенные в США только по просьбе покупателя зерна.
Как результат, выращенного зерна относительно стабильное качество, и отношения между белка и клейковины, практически в этом же году по всей стране и составляет примерно 2:1. В Российской пшеницы, которая выращивается в различных регионах страны, практически отсутствует корреляция между содержанием клейковины и протеина. Согласно ВНИИЗ этот показатель варьируется в диапазоне 0,4-2,4 (Мартьянов А.И. и др., 2002).
Некоторые исследования указывают на то, что качественные показатели, такие как содержание белка и клейковины в зерне, наряду с влажностью, ограничены прибыльного производства зерна. Наиболее спорным является содержание клейковины в зерне, что объясняется быстрота определения, и тот факт, что этот анализ берется в качестве основы для разделения партий зерна на классы. Кроме того, этот знак качества зерна тесно связана с частью оценки тесто и хлеб (Показаньев S.A. и др., 2004).На хлебоприемных предприятий различных природно-климатических зонах страны была создана в производственных опытах, которые хранения свежеубранного зерна количество клейковины в ней остается практически неизменным, но качество ее может либо оставаться без изменения, либо незначительно меняться как в сторону укрепления и расслабления. Характер и степень этих изменений зависит от метеорологических условий года, а также состояния спелости зерна и влажности во время чистки и Дата его поступления зерноперерабатывающих компаний. Изменение качества клейковины принятии, остается в пределах оцениваемой группы. Изменения, связанные с переходом от одного качества к другому, возможно только в тех случаях, когда качество свежеубранного зерна была на грани двух групп (Мартьянов А.И.1986 и др.) .Нечаевой НМ (2003) было проведено изучение созревания урожая на количество и качество клейковины и измельченного продукта. Она отмечает, что в среднем за три года в зерна мягкой пшеницы количество клейковины и ее качество в период созревания урожая не изменились. Когда отлежке зерна твердых сортов пшеницы с содержанием клейковины изменений не происходит, но качество значительно улучшилось. При хранении размолотого продукта, количество и качество клейковины обоих типов, существенно различается. На основании проведенных исследований, автор отмечает, что в период хранения размолотого зерна яровой мягкой и твердой пшеницы отметил значительное снижение количества клейковины и улучшению ее качества.
Большое значение имеет содержание белка в зерне злаков определяет его питательной ценности и хлебопекарных свойств.Пшеница с содержанием белка зависит от многих факторов: места произрастания, сортов, удобрений (коданев И.М. 1976; Павлов А.Н., 1984: СудновП.Е., 1986 г., Баннов И.Г.2012).
А.П. Головоченко и м. Ю.Киселева(2005), обратите внимание, что для лучших показателей качества продовольственного зерна и повышения уровня нужно по крайней мере месяц ее хранения. В годы обводненных и погрузки зерна продолжительность созревания урожая до наилучшего качества достигает 2 месяцев, а в некоторых сортов, и большей величины.
В опытах, проведенных в ВНИИСХ юго-Восток, были изучены природа и особенности изменения количества и качества клейковины в послеуборочный период. Оценка зерна, проведенных с интервалом в 15 дней.
Было установлено, что количество клейковины в послеуборочный период в зерне озимой пшеницы колеблется в зависимости от сортовых особенностей и качества клейковины всех сортов стабилизируется через 1,5 месяца после сбора урожая (Яфарова Г.З. и др., 2000).Исследователи обнаружили, что во время сбора зерна не достигает полной технической спелости, так как он не завершена вторичных процессов синтеза. Таким образом, в период созревания урожая изменение некоторых показателей качества, которые особенно влияют на технологические свойства зерна (Научные основы повышения качества озимой пшеницы в Центрально-Черноземном регионе, 2009 г.).Особого внимания заслуживает характер изменения числа падения, количество и качество клейковины, как эти показатели составляют основу классификации товаров продовольственной пшеницы Российской Федерации.Степень и характер изменений эти качества учился плохо и в современной литературе не очень хорошо освещена.
В общее количество произведенного зерна пшеницы снизилась в последние годы, доля зерна, имеет высокие технологические свойства (мукомольной и хлебопекарной). По данным информационного агентства Белгородской области в 2009 году выросла с 1 млн. 112 тыс. тонн зерна пшеницы, около 73 % качество было отнести к 5-й класс, годному только на кормовые цели (http://mediatron.ru). Однако, нет дифференциации по кормления преимущества этого класса не предусмотрено. Как это уменьшает возможность более рационального и эффективного использования произведенного зерна.зерно характеризуется высокой информативным в отношении свойств теста и хлеба (Показаньев S.A. и др.,2004).
В суровых климатических условиях в российских стандартов на зерно и муку, как требуется, технологически значимые признаки как количество и качество клейковины и число падения. В торговых операций это позволяет сразу определить зерна. Пригодны для пищевых целей, так как количество и качество клейковины характеризует комплекс протеина пшеницы, и число падения отражает состояние углеводного комплекса пшеницы, произведенной из них муку.
Определение эти признаки характерны только для России. В Соединенных Штатах для определения класса пшеницы достаточно знать содержание белка. Это объясняется благоприятными условиями возделывания этой культуры по всей стране: мягкая зима, теплая весна, жаркое лето с достаточным количеством времени и дождей, стабильные в течение многих лет в погоды, минимальные повреждения насекомыми и болезнями, отсутствие ошибка-черепах. Показатель содержания белка не входит в стандартные и определенные в США только по просьбе покупателя зерна.
 Как результат, выращенного зерна относительно стабильное качество, и отношения между белка и клейковины, практически в этом же году по всей стране и составляет примерно 2:1. В Российской пшеницы, которая выращивается в различных регионах страны, практически отсутствует корреляция между содержанием клейковины и протеина. Согласно ВНИИЗ этот показатель варьируется в диапазоне 0,4-2,4 (Мартьянов А.И. и др., 2002).
Некоторые исследования указывают на то, что качественные показатели, такие как содержание белка и клейковины в зерне, наряду с влажностью, ограничены прибыльного производства зерна. Наиболее спорным является содержание клейковины в зерне, что объясняется быстрота определения, и тот факт, что этот анализ берется в качестве основы для разделения партий зерна на классы. Кроме того, этот знак качества зерна тесно связана с частью оценки тесто и хлеб (ПоказаньевS.A.идр.,2004).
На хлебоприемных предприятий различных природно-климатических зонах страны была создана в производственных опытах, которые хранения свежеубранного зерна количество клейковины в ней остается практически неизменным, но качество ее может либо оставаться без изменения, либо незначительно меняться как в сторону укрепления и расслабления. Характер и степень этих изменений зависит от метеорологических условий года, а также состояния спелости зерна и влажности во время чистки и Дата его поступления зерноперерабатывающих компаний. Изменение качества клейковины принятии, остается в пределах оцениваемой группы. Изменения, связанные с переходом от одного качества к другому, возможно только в тех случаях, когда качество свежеубранного зерна была на грани двух групп (Мартьянов А.И.1986 и др.) .Нечаевой НМ (2003) было проведено изучение созревания урожая на количество и качество клейковины и измельченного продукта. Она отмечает, что в среднем за три года в зерна мягкой пшеницы количество клейковины и ее качество в период созревания урожая не изменились. Когда отлежке зерна твердых сортов пшеницы с содержанием клейковины изменений не происходит, но качество значительно улучшилось. При хранении размолотого продукта, количество и качество клейковины обоих типов, существенно различается. На основании проведенных исследований, автор отмечает, что в период хранения размолотого зерна яровой мягкой и твердой пшеницы отметил значительное снижение количества клейковины и улучшению ее качества.
Большое значение имеет содержание белка в зерне злаков определяет его питательной ценности и хлебопекарных свойств.Пшеница с содержанием белка зависит от многих факторов: места произрастания, сортов, удобрений (коданев И.М. 1976; Павлов А.Н., 1984: СудновП.Е., 1986 г., Баннов И.Г.2012).
А.П. Головоченко и м. Ю.Киселева(2005), обратите внимание, что для лучших показателей качества продовольственного зерна и повышения уровня нужно по крайней мере месяц ее хранения. В годы обводненных и погрузки зерна продолжительность созревания урожая до наилучшего качества достигает 2 месяцев, а в некоторых сортов, и большей величины.
В опытах, проведенных в ВНИИСХ юго-Восток, были изучены природа и особенности изменения количества и качества клейковины в послеуборочный период. Оценка зерна, проведенных с интервалом в 15 дней.
Было установлено, что количество клейковины в послеуборочный период в зерне озимой пшеницы колеблется в зависимости от сортовых особенностей и качества клейковины всех сортов стабилизируется через 1,5 месяца после сбора урожая (ЯфароваГ.З.идр.,2000).Исследователи обнаружили, что во время сбора зерна не достигает полной технической спелости, так как он не завершена вторичных процессов синтеза. Таким образом, в период созревания урожая изменение некоторых показателей качества, которые особенно влияют на технологические свойства зерна (Научные основы повышения качества озимой пшеницы в Центрально-Черноземномрегионе,2009г.).
Особого внимания заслуживает характер изменения числа падения, количество и качество клейковины, как эти показатели составляют основу классификации товаров продовольственной пшеницы Российской Федерации.Степень и характер изменений эти качества учился плохо и в современной литературе не очень хорошо освещена.
В общее количество произведенного зерна пшеницы снизилась в последние годы, доля зерна, имеет высокие технологические свойства (мукомольной и хлебопекарной). По данным информационного агентства Белгородской области в 2009 году выросла с 1 млн. 112 тыс. тонн зерна пшеницы, около 73 % качество было отнести к 5-й класс, годному только на кормовые цели (http://mediatron.ru). Однако, нет дифференциации по кормления преимущества этого класса не предусмотрено. Как это уменьшает возможность более рационального и эффективного использования произведенного зерна.
Ведут себя по-разному и отдельных фракций белков при производстве пива, в частности в готовое пиво может виде осадка, который сокращает срок ее службы. На это особое внимание уделяется содержание белка в зерне ячменя пивоваренного. Поскольку определение химического состава долгая и кропотливая процедура, качество зерна пивоваренного ячменя оценивается норм применимого стандарта (Федотов В.А.; SV; А.Н. рубцов, (2006).
Препятствием для производителей является недостаточная ресурсная база. Отечественное сельское хозяйство дает около 40 % спроса на пивоваренный ячмень. Основными поставщиками солода для российского рынка - Германии, Дании,Франции,Финляндии.
В настоящее время потребность отрасли в пивоваренного ячменя составляет около 1,2 млн. тонн, что дает 950 тыс. тонн солода. Страна производит около 380 тыс. тонн солода среднего качества, на что идет, 450 тыс. тонн ячменя. Все это происходит на фоне негативных тенденций в развитии производства пивоваренного ячменя, что составляет основу солодовенной и пивоваренной промышленности: ежегодное финансирование производства зерна, в целом, ведет к снижению качества урожая и производства пивоваренного ячменя; падение эффективиости производства в отрасли и переориентация рынка пивоваренного импортасырья.
 Экономическое положение большинства хозяйств, производящих пивоваренный ячмень, в настоящее время не позволяющие им изменить ситуацию к лучшему. Необходимо привлечение дополнительных, в том числе государственных средств, так и применения новых подходов к организации производства и управления (Гордеев А.В., Бутковский В.А., 2003).
В последние годы общее количество произведенного зерна пшеницы уменьшается доля зерна, имеет высокие технологические свойства (мукомольной и хлебопекарной). По данным информационного агентства Белгородской области в 2009 году выросла с 1 млн. 112 тыс. тонн зерна пшеницы, около 73 % качество было отнести к 5-й класс, годному только на кормовые цели (http://mediatron.ru). Однако, нет дифференциации по кормления преимущества этого класса не предусмотрено. В связи с этим существенно снижает возможность более рационального и эффективного использования произведенного зерна. В производстве зерна на кормовые цели удельный вес ячменя достигает 70 %. Все сельскохозяйственные животные охотно поедают ячменное зерно, особенно в землю и раздавил. В 1 кг зерна, ячменя содержит 100 г перевариваемого протеина и 1,28 корм.ед. , что более чем в зерне овса и ржи. Кроме зерна для кормовых широко используется солома ячменя, который содержит почти в 3,5 раза больше, перевариваемого протеина, чем во ржи, и он кормовых единиц больше, чем в солому, рожь, овес и пшеницу. Возделывают для получения зеленого корма и кормовые.
Основная цель выращивания ячменя приема пищи, корма для животных и сырья для промышленности.Ячмень-это ценная Продовольственная культура. Широко семена используют для приготовления ячмень, ячмень, ячменный кофе. Зерна ячменя используюти получить мальцэкстракта, продукта, необходимого в хлебопекарной, кондитерской, фармацевтической, лакокрасочной, текстильной и кожаной индустрии. Ячмень-основного сырья для пивоваренной промышленности.
Анализ современного состояния культуры ярового ячменя в зоне показывает необходимость государственной поддержки для развития кормовых культур, как тенденция сокращения доли ячменя в своем балансе, что негативно отражается на развитии животноводства и производство органических удобрений, плодородие почвы и урожайность зоны.
Таким образом, создание кормовой базы для развития животноводства в Белгородской области и других регионов Российской Федерации должны внедрить сорта ярового ячменя, которые сочетают в себе высокую производительность, устойчивость к полеганию, абиотические и биотические стрессы, высокотехнологичный, хорошо приспособлены к почвенно-климатическим условиям возделывания с высокими кормовыми достоинствами [8].



2. ОБЪЕКТ, ПРОГРАММА, МЕТОДИКА И УСЛОВИЯ
ПРОВЕДЕНИЯ ИССЛЕДОВАНИЙ
                          3.1. Объект исследования 
В наших исследованиях изучались два объекта: озимая пшеница и яровой ячмень. 
Первым объектом исследования явилось зерно мягкой озимой пшеницы селекции БелГСХА: Белгородская 12, Белгородская 16 и Белгородская 19.
Сорт Белгородская 12 выведен методом гибридизации (местная линия Л-96 х местная линия М-166).
Сорт включён в Госреестр по Центрально-Чернозёмному (5) региону.
Разновидность эритросперум. Куст промежуточный. Соломина полая, средней толщины, прочная. Лист неопушенный, с восковым налетом. Колос цилиндрический, белый, средней длины и плотности. Ости средней длины, слаборасходящиеся, средней грубости, белые. Колосовая чешуя яйцевидная. Зубец клювовидный средней длины. Плечо скошенное, средней ширины. Киль сильно выражен. Зерно средней крупности – крупное, яйцевидное, красное. Бороздка неглубокая. Масса 1000 зерен 39-55 г.
Средняя урожайность в регионе на Госсортоучастках составила 28,7 ц/га, что на 2,3 ц/га выше среднего стандарта. Максимальная урожайность 71,2 ц/га получена в Белгородской области. За  годы конкурсного сортоиспытания в академии, Белгородская 12 дала средний урожай зерна 60,4 ц/га при возделывании по черному пару и 62,3  ц/га – по занятому пару (максимальная – 95,5 ц/га).
По данным отдела земледелия академии преимущество Белгородской 12 и особенно ощутимо при возделывании по непаровым предшественникам. При этом следует отметить, что при усилении фонов органического и минерального питания  сорта по сравнению с другими основными производственными сортами сохраняет устойчивость. 
Сорт среднеспелый. Вегетационный период 296-308  суток. Зимостойкость выше средней. Высота растений 76-107 см. Устойчивость к полеганию высокая. Центральная лаборатория Госкомиссии подтверждает высокие хлебопекарные качества Белгородской 12. 
Сорт Белгородская 16 выведен методом гибридизации (Белгородская опушенная х (Гейне VII х Мироновская 808). 
Включен в Госреестр  по Центрально-Черноземному (5) региону. Разновидность эритроспермум. Куст промежуточный. Соломина полая, средней толщины, прочная. Куст неопушенный, с восковым налетом. Колос призматический, белый, средней длины и плотности. Ости средней длины слаборасходящиеся, средней грубости, белые. Колосовая чешуя средней длины, слабояйцевидная. Зубец острый, средней длины клювовидный. Плечо слабоскошенное, средней ширины. Киль средневыражен. 
Зерно средней крупности, слаборасходящиеся, яйцевидное, красное, бороздка средняя. Масса 1000 зерен 43-55г. Средняя урожайность в регионе составила 50,1 ц/га, что на 2,4 ц/га выше среднего стандарта. Максимальная урожайность 73 ц/га получена в Белгородской области. Среднеспелый. Вегетационный период 304 суток. Зимостойкость выше средней. Высота растений 106-110 см.Устойчивость к полеганию по пятибалльной шкале – 4,2 балла. 
Хлебопекарные свойства хорошие: в списке ценных по качеству пшениц. Сорт устойчив к мучнистой росе, восприимчив к бурой ржавчине; сильновосприимчив к твердой головне.
Сорт Белгородская 19 выведен методом гибридизации (Белгородская 11 х Белгородская 14). 
Сорт заявлен в Госсортоиспытание по Центрально-Черноземному (5 и 7) регионам. Разновидность эритросперм. Куст прямостоячий. Соломина полая, прочная. Лист неопушенный, со слабо выраженным восковым налетом.  Колос слабоверетеновидный, белый, средней длины и средней плотности. Ости средней длины, слаборасходящиеся, средней грубости, белые. Колосовая чешуя средней длины, ланцетная. Зубец острый, средней длины, клювовидный. Плечо слабоскошенное, клювовидное. Киль средне выражен. 
Зерно средней крупности, слаборасходящиеся, яйцевидное, красное, бороздка средняя. Масса 1000 зерен 35,3-40г. Средняя урожайность в конкурсном сортоиспытании составила 65,3 ц/га, что на 5,0 ц/га выше среднего стандарта.
 Максимальная урожайность 74,6 ц/га получена в Белгородской области.
 Среднеспелый. Вегетационный период 298 суток. Зимостойкость выше средней. Высота растений 103-114 см. Устойчивость к полеганию по пятибалльной шкале – 4,6 балла. 
Сорт среднеустойчив к мучнистой росе, слабовосприимчив к бурой ржавчине; слабовосприимчив к твердой головне.
Сорт предназначен для использования на продовольственные и кормовые цели.
!!!!В 2010-2011 гг. пшеницу высевали более чем на 276 тыс. га. На сорта озимой пшеницы, созданных селекцией  БелГСХА, пришлось в среднем 31,6% от общей площади посевов (Белгородская-16 – 45 тыс. га; Белгородская-12 – 14 тыс. га; Белгородская-19 – 400 га). 
Вторым объектомисследования явилось зерно различных сортов ярового ячменя, возделываемого в БелГСХА:
1.Княжич принят в опыте стандарта. Патентообладатель бренда ОАО НПФ «Белселект». Вид нутанс. Буш полустеющийся. Влагалища нижних уши без щетинок. Антоциановая раскраски уши флагового листа слабая - средняя, восковой налет на влагалище среднем. Растения среднего размера. Цилиндрический Колос, рыхлая, со средней восковым налетом. Шерсть длиннее, чем ухо, со средней антоциановой окраской советы. Первый сегмент колосового стержня короткие, с небольшим изгибом, без горбинки. Стерильные колосок отклонены, с заостренным кончиком. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Антоциановая раскраски нервы вне Цветковой чешуи нет, или очень слаба. Зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветковой чешуи среднем. Большой долгоносик, неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой.
2.Хаджибей. Вид нутанс. Буш полупрямостоячий - intermediate. Влагалища нижних листьев, без опушения. Антоциановая раскраски уши флагового листа слабым, восковой налет на влагалище среднем. Растения среднего размера. Колос пирамидальные, кукуруза, восковой налет отсутствует. Зубец длиннее колоса, зубчатые концы с антоциановой окраской средней интенсивности. Первый сегмент колосового стержня длиной, со средней кривой, без горбинки. Стерильные колосок отклонены, с заостренным кончиком и нижней Цветковой чешуи средней длины. Среднего колоска колосковая чешуя с остью дольше долгоносика. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Антоциановая раскраски нервы вне Цветковой чешуи среднем. Зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветкова ни чешуи. Зерновка полуудлиненная, от крупного до очень крупного, с неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой.
3.Ксанаду. Вид нутанс. Буш полустелющийся - ползучий. Влагалища нижних листьев, без опушения. Антоциановая раскраски уши флагового листа среднем - сильный, восковой налет на влагалище сильным. Растения среднего размера. Цилиндрический Колос, мягкотелым, слабым и средних восковым налетом. Зубец длиннее колоса, антоциановая советы средней интенсивности. Первый сегмент колосового стержня короткие и средние, с небольшим изгибом, без горбинки. Стерильные колосок параллельно, с заостренным кончиком. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Антоциановая раскраски нервы вне Цветковой чешуи и зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветковой чешуи слабо. Большой долгоносик, неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой.
4.Атаман. Вид нутанс. Буш полустелющийся. Влагалища нижних листьев, без опушения. Антоциановая раскраски уши флагового листа слабым, восковой налет на влагалище среднерослый. Растения среднего размера. Цилиндрический Колос, средней плотности, слабым восковым налетом. Зубец длиннее колоса, зубчатые, с низким - средним антоциановой окраской советы. Первый сегмент колосового стержня короткие, с небольшим изгибом, без горбинки. Стерильные колосок из параллельно незначительно снизилась, с заостренным кончиком. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Антоциановая раскраски нервы вне Цветковой чешуи нет, или очень слаба. Зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветковой чешуи очень слабый - слабый. Большой долгоносик, неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой.
5.Урса. Вид нутанс. Буш промежуточный. Влагалища нижних листьев, без опушения. Антоциановая раскраски уши флагового листа слабым, восковой налет на влагалище сильным. Растения среднего размера. Цилиндрический Колос, свободные средней плотности, слабых и средних восковым налетом. Зубец длиннее колоса, заканчивается слабого среднего антоциан цвет. Первый сегмент колосового стержня короткие, с небольшим изгибом, без горбинки. Стерильные колосок отклонены, с закругленным кончиком. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Антоциановая раскраски нервы вне Цветковой чешуи слабая - средняя. Зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветковой чешуи слабо. Большой долгоносик, неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой.
6.Аннабель. Нутанс. Буш промежуточных полустелющийся. Влагалища нижних листьев, без опушения. Антоциановая раскраски уши флагового листа очень сильный, восковой налет на влагалище среднем. Высота растения от короткой до средней. Цилиндрический Колос, среднеплотный, с очень сильным восковым налетом. Ости одинаковой длины колосу, с сильным антоциановой окраской советы. Первый сегмент колосового стержня короткий, средний кривой. Среднего колоска колосковая чешуя с остью длиной, равной зерновке. Опушение из главных щетиной зерновка длиной. Зазубренность внутренней боковой воспалении наружной Цветковой чешуи нет, или очень слаба. Большой долгоносик, неопушенной брюшной groove и покрытия лодикулой
7.Скарлетт. Разновидность нутанс. Куст промежуточный. Влагалища нижних листьев без опушения. Антоциановая окраска ушек флагового листа средняя, восковой налет на влагалище сильный. Растение от среднего до длинного. Колос от прямостоячего до полупрямостоячего, цилиндрический, рыхлый, со средним восковым налетом. Ости по длине равны колосу, зазубренные, со средней антоциановой окраской кончиков. Первый сегмент колосового стержня длинный, с очень слабым изгибом, без горбинки. Стерильный колосок отклоненный, с округлым кончиком и среднедлинной нижней цветковой чешуей. Колосковая чешуя с остью среднего колоска длиннее зерновки. Опушение основной щетинки зерновки длинное. Антоциановая окраска нервов наружной цветковой чешуи от очень слабой до слабой. Зазубренность внутренних боковых нервов наружной цветковой чешуи от очень слабой до слабой. Зерновка крупная, с неопушенной брюшной бороздкой и охватывающей лодикулой.
8.Вакула. Разновидность паллидум. Куст полупрямостоячий. Влагалища нижних листьев без опушения. Антоциановая окраска ушек флагового листа отсутствует, восковой налет на влагалище сильный. Растение короткое - средней длины. Колос цилиндрический, рыхлый, без воскового налета. Ости длиннее колоса, кончики без антоциановой окраски. Первый сегмент колосового стержня короткий - средней длины, со средним изгибом. Зигзагообразность расположения сегментов слабая. Опушение основной щетинки зерновки короткое. Антоциановая окраска нервов наружной цветковой чешуи отсутствует или очень слабая. Зазубренность внутренних боковых нервов наружной цветковой чешуи сильная. Зерновка крупная, с опушенной брюшной бороздкой и охватывающей лодикулой.
	          9. Гелиос УА. Родословная: Рикотензе 107 х Паллидум 731. Включен в Госреестр по Центрально-Черноземному (5) региону. Рекомендован для возделывания в Липецкой области. Разновидность рикотензе. Куст промежуточный. Влагалища нижних листьев без опушения. Антоциановая окраска ушек флагового листа отсутствует, восковой налет на влагалище средний. Растение короткое. Колос цилиндрический, рыхлый, со слабым восковым налетом. Ости длиннее колоса, гладкие, с очень слабой антоциановой окраской кончиков. Первый сегмент колосового стержня средней длины, со слабым изгибом. Опушение основной щетинки зерновки длинное. Антоциановая окраска нервов наружной цветковой чешуи слабая. Зазубренность внутренних боковых нервов наружной цветковой чешуи средняя. Зерновка крупная, с неопушенной брюшной бороздкой и охватывающей лодикулой. Масса 1000 зерен 43-51 г. Средняя урожайность в регионе - 44,2 ц/га, на уровне среднего стандарта. В Липецкой области прибавка к стандарту Ксанаду составила 3,8 ц/га при средней урожайности 66,2 ц/га. Максимальная урожайность 89,5 ц/га получена в 2008 г. в Липецкой области. Среднеспелый, вегетационный период 75-90 дней, созревает одновременно с сортами Ксанаду и Гонар и на 3-4 дня раньше сорта Атаман. По устойчивости к полеганию уступает стандартным сортам Княжич, Гонар, Атаман на 1,0-2,0 балла. Засухоустойчивость на уровне стандартов. Содержание белка 7,9-10,0%. Восприимчив к пыльной головне и гельминтоспориозу.


         10. Марни.Родословная: 4908d58 х (Prisma х 4714а2). Включен в Госреестр по Центрально-Черноземному (5) региону. Рекомендован для возделывания в Липецкой и Тамбовской областях. Разновидность нутанс. Куст промежуточный. Влагалища нижних листьев без опушения. Антоциановая окраска ушек флагового листа и восковой налет на влагалище средний. Растение среднерослое. Колос цилиндрический, средней плотности, без воскового налета. Ости длиннее колоса, зазубренные, антоциановая окраска кончиков средней интенсивности. Первый сегмент колосового стержня очень короткий — короткий, без горбинки. Стерильный колосок от параллельного до слегка отклоненного, с округлым кончиком. Опушение основной щетинки зерновки длинное. Антоциановая окраска нервов наружной цветковой чешуи слабая — средняя. Зазубренность внутренних боковых нервов наружной цветковой чешуи очень слабая — слабая. Зерновка очень крупная, с неопушенной брюшной бороздкой и охватывающей лодикулой. Масса 1000 зерен 43-52 г. Средняя урожайность в регионе — 34,3 ц/га, на уровне среднего стандарта. В Липецкой области при средней урожайности 84,0 ц/га прибавка к стандарту Скарлетт составила 9,7 ц/га. Максимальная урожайность 87,1 ц/га получена в Липецкой области в 2004 г.
          11. Осколец.  Заявитель: ЗАО «Краснояружская зерновая компания», Белгородская область. Сорт Осколец получен по программе создания интенсивного, высокопродуктивного пивоваренного сорта ярового ячменя с современными технологическими свойствами зерна. Ботаническая характеристика. Разновидность нутанс. Высота растений 66-76 см. Колос двурядный, пирамидальной формы, длинный (8,7-9,5 см), рыхлый. Ости  зазубренные, длинные. Зерновка крупная, полуокруглой формы. Масса 1000 семян 45,0-47,1 г. Биологические особенности. Сорт среднеспелый. Вегетационный период 78-82 дня, созревает на  уровне или на 1-2дня раньше стандарта Княжич. Устойчивость к полеганию высокая, к засухе и жаре средняя. Восприимчив к пыльной головне. Отличается высокой продуктивной кустистостью. По среднему урожаю зерна превышал стандарт в КСИ за годы изучения на 12%. Реализованная урожайность- 7,93 т/га. Пивоваренный. Планируется испытание в 5 регионе Госреестра РФ.
         12. Нутанс 309. Оригинатор ЗАО «Краснояружская зерновая компания». Линия создана методом индивидуального отбора из гибридной популяции, полученной от скрещивания сортов Водка х Данута. Рекомендуется для испытания в ЦЧЗ. Разновидность нутанс. Высота растений 85-95 см. Среднеспелый, выколашивается и созревает на 3-3 дня раньше стандарта Княжич. Засухоустойчивость и жаростойкость высокая. Устойчивость к полеганию, пониканию колоса и листостебельным болезням средняя. По среднему урожаю зерна Нутанс 309 превышает стандарт Княжич на 5%. Максимальная реализованная урожайность 6,85 т/га. Зерновка крупная, масса 1000 семян 49-52 г. Сорт пивоваренного направления. Содержание белка в зерне 11,4-11,7%. Рекомендуется для современных технологий возделывания. 
         13. Призер. Заявитель: ЗАО «Краснояружская зерновая компания», Белгородская область. Сорт Призе получен по программе создания засухоустойчивого, пластичного и высокопродуктивного сорта ярового ячменя, предназначенного для возделывания по современным технологиям на средних агрофонах с целью получения качественного зерна. Ботаническая характеристика. Разновидность нутанс. Высота растений  65-80 см. Колос двурядный, цилиндрической формы и средней длины (8-8,5 см), рыхлый. Ости зазубренные, длинные. Зерновка крупная, полуудлиненной формы. Масса 1000 семян 49,2-52,2 г. Биологические  особенности. Сорт среднеранний. Вегетационный период 75-79 дней, выколашивается и созревает на 3-5 дней раньше стандарта Княжич. Устойчивость к засухе и листостебельным болезням выше средней, к полеганию средняя. Способность к кущению высокая. По среднему урожаю зерна превышал стандарт в КСИ за годы изучения на 8%. Рреализованная урожайность – 7,65 т/га. Зернофуражный. Планируется испытание в 5 регионе Гостриестра РФ.


3.2. Программа, методика и условия проведения
исследований
Исследования будут проведены в 2013 в поле севооборота УНИЦ «Агротехнопрак» БелГСХА, расположенном на первой Западной сельскохозяйственной зоны Белгородской области.
Почва опытного участка-чернозем типичный, среднемощный, тяжелосуглинистый на лессовидном суглинке. Агрохимическая характеристика почв в слое 0-30 см следующие: содержание гумуса 5,6 %, гидролизуемого азота 147,3 мг/кг почвы, подвижного фосфора 120,2 мг/кг почвы, обменного калия 131,7 мг/кг почвы, гидролитическая кислотность и сумма поглощенных оснований 4.7 и 38,8 мг/экв. 100 г почвы, насыщенность основаниями - на 88,9 %, рН добычи соли-5,6.
         Объекты исследования сортов озимой пшеницы и ячменя различные биологические характеристики, а предметом исследования - технологические свойства зерна.
           Пшеница и ячмень были привиты в области УНИЦ «Агротехнопарк» БелГСХА по рекомендованной для Белгородской области технологии [23], разработанной учеными академии.
- Предшественника является пшеница, горох овощной: Будут изучены следующие районированных и перспективных сортов озимой пшеницы:
От полученных свежеубранного зерна выбранным местом для проб, из которых формируется средней пробы для определения качества зерна по всем показателям, указанным в стандарте.
           Анализ проводился согласно процедурам, установленным в следующих государственных стандартов:
- отбор проб и отбора проб зерна для определения качества ГОСТ 13586.3-83;
- определение влажности зерна термостатно-весовым методом по ГОСТ 13586.5-93;
- определение свежести и погашения зерновых культур согласно ГОСТ 10967-90.       Определить эти показатели в цвет, блеск, и на поверхности зерна. Это наиболее устойчивое биологических признаков, лежащих в основе товарные классификации зерна.
- когда определения зараженности вредителями согласно ГОСТ 13586.4-83 применяется множество лабораторных сит из сито холст в круглые отверстия, а также, а также анализную доска, песочные часы на 3 минуты, шпатель и лопатой;
- определение загрязнения зерна ГОСТ 30483-97, проведенного разделения примесей, скрининг через сита разного диаметра, массой примесей и процентное выражение их содержание;
- определение массы 1000 зерен по фактической влажности и сухого вещества по ГОСТ 10842-89;
- определение количества и качества клейковины ГОСТ 13586.1-68;
- определение числа падения на устройство FC ГОСТ 27676-88;
- определение стекловидности ГОСТ 10987-76. Стекловидность можно определить визуально: стекловидного зерна имеют янтарного цвета и, кажется, просвечивающимися. Стекловидное включают зерна полностью, бесцветные или слегка краснея, когда мучнистой участие не более чем в четверть квадратного сечения зерна. Мучнистых включают зерна, что полностью мучнистые, если стекловидного участие не более чем в четверть квадратного сечения зерна.
Остальные зерна называется полустекловидными;
- определение природы (масса одного литра зерна, выраженная в граммах) в соответствии с ГОСТ 10840-64. Природа определяется на литр пурке с падающим грузом:
- определение, зерна, в частности, учитываемых примесей, мелких зерен и крупности зерна по ГОСТ 13586.2-82;
-определение жизнеспособности ГОСТ 10939-82;
-определение способности прорастания ГОСТ 10968-72;
-определение белка по ГОСТ 10846-74.
статистическая обработка результатов исследования методом дисперсионного анализа по Б.А. Доспехову (1985), корреляционно - регрессионный анализ - с использованием программы.
        Оценка технологических свойств зерна проводится сравнение фактических результатов с требованиями стандарта. В зависимости от этой оценки, проведенной классификации выращенного зерна.
Программа и методика проведения исследований по теме были рассмотрены и утверждены на заседании Научно-технического совета БелГСХА. 
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Рис. Схема проведения исследований
4. РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЙ
4.1. Технологические свойства зерна пшеницы
          по годам исследований
	Данные о качестве зерна пшеницы, выращенной  в 2013 г. представлены в таблице 1. В  результате сравнения фактических показателей качества с требованиями стандарта осуществляли товарную классификацию выращенного зерна, которая и диктует дальнейшее целевое использование этого зерна [1].
Таблица 1 – Обязательные показатели качества зерна пшеницы
	Показатели
	Сорта пшеницы

	
	Бг-12
	Бг-16
	Бг-19

	2013 г.

	Цвет зерна
	Свойственный зерну данного типа и подтипа

	Запах зерна
	Свойственный здоровому зерну пшеницы, без плесенного, затхлого и других посторонних запахов

	Влажность, %
	11,9
	9,6
	13,6

	Сорная примесь, %
	0,3
	2,5
	1,2

	Зерновая примесь, %
	1,0
	3,1
	1,7



Данные о качестве зерна пшеницы по обязательным показателям представлены в таблице 1.
В 2013 году, из-за хороших условий вегетационного периода, зерно пшеницы всех исследованных сортов имел никаких отклонений в цвет и запах от обычного зерна, и нормируется по стандарту. Это, хотя и субъективно, означает, что зерно может быть пригодны для дальнейшего использования в пищевой и комбикормовойпромышленности.
Сухая и жаркая погода в течение вегетационного сезона и во время сбора урожая привели к тому, что влажность зерна пшеницы была довольно низкой. Она заколебалась на классов с 9,6% до 13,6%, и в среднем составила 11,7%. Такой влажностью значение указывает на то, что по этому показателю зерна соответствует стандарту. полученного зерна содержание сорняки колебался в пределах 0,3% для класса Белгород 12 до 2,5% для класса Белгород 16. Среднее содержание этой смеси сортов составил 1,3% при норме не более 5,0%.
Наибольшее содержание зерновая примесь 3,10% (в основном представлена половины зерна) было отмечено разнообразие Белгород 16, низкие 1,0% для сортировки Белгород 12. Следует отметить, что по содержанию, зерновая примесь в пшеничном зерне не должно превышать 15%.
На содержание зерновая примесь всякие были пригодны для муки.
Более полное описание технологических свойств зерна пшеницы получить в определении таких параметров качества, как и природа, стекловидного массовой доле, так и качество клейковины, число падения. Фактические данные, приведенные в таблице 2.данные таблицы 2 показывают, что в зерне пшеницы урожая 2013 природы колебалась 764-796 г/л, в то время как минимальный стандарт 710 г/л. лучших по этому показателю был сортов зерна Белгород 16 - 752 г/л, так и низшей природы (764 г/л) была сортов зерна Белгород 19.
В стекловидности зерна изучаемых сортов пшеницы можно отнести к средней по качеству. Этот показатель на марок составил 45,5-на 65,0%, и для мукомольной промышленности минимальная твердость зерна пшеницы не должна быть ниже 40 %.
Число падения в зерне изученных сортов пшеницы находилось в пределах 183-215 с, что значительно выше стандартной нормы 193-206 с.

Таблица 2 – Технологические показатели качества
	Показатели
	Сорта пшеницы

	
	Бг-12
	Бг-16
	Бг-19

	2013 г.

	Натура, г/л
	792,0
	796,0
	764,0

	Стекловидность, %
	45,5
	65,0
	55,0

	Массовая доля сырой клейковины, %
	18,2
	26,0
	27,0

	Группа клейковины
(показания ИДК, ед.)
	II
(85,0)
	III
(106,0)
	II
(111,0)

	Число падения, с
	206,0
	193,0
	203,0



Величайшим среди исследуемых сортов пшеницы с содержанием клейковины, - отметили в сортов зерна Белгород 19 - 27,0 % и сортов Белгород 16 - 26,0 %. Однако качество клейковины сортов Белгородской было выделено 19 II группы, требования к продовольственного зерна, сортов и Белгородской 16 к III группе.
           В 2013 году, зерна пшеницы Белгород 12 содержат низкое количество сырой клейковины (18,2%), однако, показания IDC-1 ее качество соответствует группе II (удовлетворительные слабых). Такое зерно относится к 4-й категории товара и может быть использовано для муки цели в области шлифования смесей. Если содержание клейковины в зерне была выше, не менее 23,0 %, она может быть отнесена к 3-й категории, которая в целом характеризуется как более качественный в плане технологий.В зависимости от перечисленных и, предусмотренных стандартом показатели качества зерна мягкой пшеницы делится на пять классов продукта, которые определяют дальнейшее целевое использование зерна [1].
Мягкую пшеницу всех классов, за исключением 5-й может быть использована для пищевых целей, а пшеницу 5-го класса-на кормовые цели, в частности для производства кормов [5].
В соответствии со стандартом в работе проведена товарная классификация зерна сортов пшеницы, результаты  представлены в таблице 3.
Таблица 3 - Товарная характеристика зерна пшеницы
	
Характеристика
	Сорта пшеницы

	
	Бг-12
	Бг-16
	Бг-19

	2013 г.

	Товарный класс
	4-й
	3-й
	3-й

	Показатель, снижающий 
товарный класс
	Количество и качество 
сырой клейковины 
	Качество 
сырой 
клейковины 


Наше исследование сортов зерна Белгородской 12 был низким содержанием клейковины, в силу ее низкого качества (II группа - " удовлетворительно " слабых) оно может быть отнесено только к 4-му классу, то есть, технологические свойства, классифицированных в качестве пекарни.
В результате исследований, проведенных в 2012 году, мы определили, что, несмотря на высокие цены на количество клейковины сортов в Белгороде 16 и Белгородской 19, ее качество, была немного выше, в классе Белгород 19. но зерна сортов Белгород 16 до третьего класса. Тем не менее зерна Белгород 19 и Белгородской 16 может быть использован по назначению муки.
Таким образом, результаты наших исследований показали, что сорт пшеницы Белгород 19 и Белгородской 16 показать лучшие технологические свойства, чем сортБелгородская12.
            Согласно результатам исследования, можно сделать следующий вывод.
Товарная характеристика пшеницы показали, что более высокие и стабильные показатели качества, наблюдаемые в зерне пшеницы сортов Белгород 19 и Белгородской 16, которая может быть использована для пищевых целей. Зерно пшеницы сортов Белгород 12 определены в качестве корма и хлебопекарное, но при использовании его в фрезерные смесей.
4.2. Технологические свойства зерна ячменя
Согласно нашим исследованиям в 2013 ячменя сортов, выращенного в УНИЦ « Агротехнопарк» все фоны мощность, чтобы соответствовать требованиям ГОСТ влажности. Так, в среднем фоне оплодотворения влажность ячменя сорта колебалась в пределах от 9,8% до 12,9 %, что соответствует стандартам собираемых и поставляемых ячменя (приложение 3). Помогли и погодно-климатических условий в период созревания и уборки зерна ячменя.
Стандарты для вредоносности в 2013 году средний уровень фона питания к первому классу можно отнести сортов князь, Xanadu, Нутас 309, Нутас 368, Осколец, хаджибейський, содержание, зерновая примесь (главным сдерживающим фактором индикатор загрязнения) не должна превышать 2 % и колебался от 1,1 до 2 %. Что соответствует стандарту на пивоваренный ячмень первого и второго класса (приложение 3).
Кроме того, в 2013 году средний фон оплодотворения всех сортов ячменя, имели характер 630 г/л, что соответствует нормативам для заготовляемого зерна ячменя, класс II.
          Мы также установили, что в этом году сортов Вакула UA Xanadu, Марни, Нутас 309, Нутас 374, Осколец имеют высокое содержание белка (более 12%), который колеблется в диапазоне от 12,02 на 13,61%, на которых помещены сортов зерна в категории кормовые (прил.4).Сорта Аннабель, юный принц, Нутанс 368 были сведены к категории фуражного зерна в связи с тем, что содержание мелких частиц в массы зерна превысил скорость стандартной (не более 7%с 1,9 %до 3,4%.
По своим размерам и мощности проростания всех сортов ячменя, которые культивируются в УНИЦ «Агротехнопарк, чтобы соответствовать требованиям ГОСТ на ячмень и первого и второго класса.
В соответствии с индикатором жизнеспособности всех сортов ячменя, чтобы соответствовать требованиям ГОСТ, кроме сортов " Гелиос UA, его жизнеспособность была ниже нормы на 0,3%, а разнообразие Марни показала жизнеспособность 93,8 % при норме не менее 95 % (прил.4).
В общем, из всех сортов ячменя, выращенных в 2013 году в УНИЦ « Агротехнопарк» подходящий для пивоваренных целей были Атаман, Скарлетт, URSA, Хаджибей и они отвечают требованиям второго класса.
Основанием для классификации сортов Атаман второго класса была низкая способность к прорастанию, т.е. ниже нормы на 0,2%.
Класс Скарлетт была содержание мелких зерен 6,8 %, класса, 81%, а всхожесть 94,6%, что соответствует второму классу.
Аналогичные показатели были зерна сортов URSA, что позволило ему обратиться ко второму классу пивоваренного ячменя.Большинство лучших пивоваренных качеств в 2013 обладал своего рода Хаджибей. Первый класс это не разрешено включать в себя небольшой избыток зерна на 0,4%.
В заключение можно сказать, что в УНИЦ «Агротехнопарк» в 2013 году из всех сортов ячменя, выращенного на среднем фоне удобрений к категории пивоварения можно отнести только сортов Атаман, Скарлетт, URSA, хаджибейський, и другие сорта могут быть рекомендуется выращивать на кормовые цели.
Кроме того, наши исследования изучали влияние интенсивной фоне оплодотворения на технологические свойства ячменя (прил.5).
На содержание сорняки всех сортов ячменя в 2013 году. интенсивный фон питания соответствуют требованиям ГОСТ на ячмень класса I (1%). Кроме того сорта Скарлетт этот показатель превысил норму на 0,3%, что привело к ухудшению качества до второго класса.
На содержание зерновая примесь сортов Аннабель, юный принц, Xanadu, Нутанс 309, Нутанс 374, Осколец, URSA, хаджибейський, были классифицированы как класс I, потому что содержание зерновой примесей не превышает нормы первого класса (до 2 %).
Другие сорта: Атаман, Вакула UA", " Гелиос " UA, Марни, Скарлетт были отнесены к классу II, поскольку содержание зерновая примесь в основном зерна колебалось в пределах от 2,1 до 3,1%, что соответствовало требованиям (не более 5%), класс II (прил.5).
По содержанию белка (прил.6)) требований ГОСТ в 2013 году. интенсивный фон требованиям ГОСТ (не более 12%) соответствовал только три сорта: Нутанс 368-11,72%, Скарлетт-10,94%, и ОАО " УРСА -11,62%. Все остальные сорта ячменя превышает требования ГОСТ от 0,14% до 2,37%.
Содержание мелкого зерна сортов: молодой князь и Нутанс 368 превышает нормы (не более 7%для класса II), или 1.9%, что привело этих сортов в категории корма.
Тонкость параметров, всех сортов ячменя, чтобы соответствовать требованиям ГОСТ на ячмень класса I и класса II.
Показатели жизнеспособности (прил.6) всех сортов, чтобы соответствовать требованиям ГОСТ на пивоваренный ячмень I класса (не менее 95%), за исключением сортов Helios UA. , Жизнеспособность которых был ниже на 0,2% от нормы, так что мы взяли его в фуражном зерне.
В целом, проанализировав показатели качества ячменя, выращенных на фоне интенсивного оплодотворения мы можем заключить следующее: в соответствии с требованиями ГОСТ на ячмень соответствует только два сорта ячменя: Scarlett и URSA, и то из-за большого количества мелких зерен, можно отнести только к классу II.
В данном исследовании мы обнаружили, что в интенсивной и среднего фона питания наиболее эффективным и подходящим для использования на пивные цель показал две разновидности: Скарлет и УРСА.
И вроде Хаджибей было показатели качества, соответствующим требованиям, пивоваренного ячменя, только средняя фоне энергоемких фоне власти в категории фуражного зерна привело его нарушение правил содержания белка (0.36%).
ЗАКЛЮЧЕНИЕ
По результатам проведённых нами научных исследований  в 2013 году можно сделать следующие предварительные выводы.
1. Обязательные показатели качества выращенного   зерна всех изученных сортов пшеницы и ячменя  были нормальными по цвету и запаху, сухими. 
2. Содержание сорной и зерновой примесей в основном не превышало нормы стандарта.
3. Вредители в зерне пшеницы и ячменя не обнаружены. 
4. Показатели натуры зерна составила у пшеницы – 764-796  г/л, что соответствует требованиям стандарта. Натура зерна ячменя была у всех сортов ниже норм стандарта, менее 630 г/л. 
5.  Лучшим по количеству и качеству клейковины оказалось зерно сорта Белгородская 19, А наихудшая Белгородская 12.
6. Изучение товарной характеристики зерна пшеницы показало, что более высокие технологические свойства отмечены у зерна пшеницы сорта Белгородская 19 и Белгородская 16,  которые оказались пригодными для мукомольных целей. Зерно пшеницы сорта Белгородская 12 по качеству было отнесено к кормовому.
7. На пивоваренные цели в условиях Белгородской области следует возделывать сорта Атаман, Скарлетт, Урса и Хаджибей, а на интенсивном фоне удобренности только сорта  Скарлет и Урса. 
         8.Все остальные сорта Княжич, Вакула УА, Ксанаду, Марни, Нутас 309, Нутас 374,  Осколец можно возделывать на кормовые цели.
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ПРИЛОЖЕНИЯ
Приложение 1 
Апробация результатов исследований
Материалы исследования докладывались и получили положительную оценку на:
- Международной научной конференции 20-21 ноября  2012 г. (п. Майский, БелГСХА);
- Международной научно-практической конференции 22-24 ноября  2012 г. «Аграрная наука и образование на современном этапе развития: опыт, проблемы и пути их решения» (г. Ульяновск, Ульяновская ГСХА).




















Приложение 2
Список печатных работ,
 опубликованных по результатам исследовательской работы
1. Изменение технологических свойств зерна пивоваренного ячменя при очистке. Материалы международной научно-практической конференции «Аграрная наука и образование на современном этапе,22-24 ноября, УГСХА»/А.А. Рядинская, А.Н.Крюков, Ульяновская ГСХА,2012.
2. Повышение качества зерна пивоваренного ячменя при очистке. Материалы конференции БелГСХА 20-21 ноября/А.А.Рядинская, А.Н.Крюков. БелГСХА,2012.
3. Технологические свойства зерна озимой пшеницы селекции БелГСХА им. В.Я. Горина / Н.А. Сидельникова, А.А. Рядинская, А.Н. Крюков, Т.Н. Талдыкина. Академия Естествознания. Журнал «Современные проблемы науки и образования», 2013. 




















Приложение 3
Обязательные показатели качества зерна ячменя
	Показатель/
Сорт
	Нормы стандарта
	Аннабель
	Атаман
	Вакула УА
	Гелиос УА
	Княжич
	Ксанаду
	Марни
	Нутанс 309
	Нутанс 368
(Призер)
	Нутанс 374
	Осколец
	Скарлетт
	Урса
	Хаджибей

	
	Первый класс
	Второй класс
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Цвет зерна
	
	
	свойственный зерну данного типа

	Запах зерна
	
	
	свойственный здоровому зерну ячменя, без плесневелого, затхлого и других  посторонних запахов

	Состояние зерна
	
	
	соответствует требованиям ГОСта

	Влажность, % 
	не более
15,0
	не более
15,5
	11,2
	12,5
	12,6
	12,3
	12,9
	10,0
	11,4
	11,2
	11,6
	11,7
	12,6
	11,2
	9,8
	12,0

	Сорная
примесь, % 
	не более
1,0
	не более
2,0
	1,0
	1,3
	1,0
	0,4
	0,6
	0,4
	0,4
	0,6
	1,0
	0,6
	0,5
	1,7
	1,8
	0,2

	Зерновая примесь, %
	не более
2,0
	не более
5,0
	2,2
	2,1
	4,6
	2,6
	1,6
	1,5
	2,2
	1,6
	1,1
	2,2
	1,5
	2,7
	2,0
	1,1

	Зараженность вредителями 
хлебных запасов
	не доп.
	Не доп.
	Не обнаружена

	Натура, г/л
	-
	-
	577
	575
	539
	585
	613
	609
	606
	601
	590
	610
	590
	552
	518
	627


Средний фон удобренности


Приложение 4
	Показатель/Сорт
	Нормы стандарта
	Аннабель
	Атаман
	Вакула УА
	Гелиос УА
	Княжич
	Ксанаду
	Марни
	Нутанс 309
	Нутанс 368
(Призер)
	Нутанс 374
	Осколец
	Скарлетт
	Урса
	Хаджибей

	
	Первый класс
	Второй класс
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Белок, % 
	не более
12,0
	не более
12,0
	10,32
	11,63
	12,02
	11,97
	11,02
	13,61
	13,22
	12,27
	10,16
	12,76
	13,49
	10,27
	10,58
	11,94

	Мелкие зерна, %
	не более
5,0

	не более
7,0

	8,9
	4,6
	6,5
	4,1
	9,5
	4,1
	6,1
	4,7
	10,4
	5,0
	4,7
	6,8
	6,7
	5,4

	Крупность, %
	не менее
85,0
	не менее
60,0
	76,9
	89,5
	85,0
	88,7
	75,4
	90,2
	82,1
	86,9
	73,8
	83,8
	85,0
	84,6
	81,0
	87,4

	Способность прорастания, %
	не менее
95,0
	не менее
90,0
	92,8
	94,8
	95,2
	91,6
	93,3
	94,9
	91,0
	95,6
	93,3
	92,8
	94,3
	94,7
	96,0
	95,3

	Жизнеспособ-ность, %
	не менее
95,0
	не менее
95,0
	96,2
	95,2
	98,3
	94,7
	96,3
	97,7
	93,8
	98,6
	96,4
	95,3
	97,4
	97,4
	99,2
	98,7

	Масса 1000, г
	-
	-
	40,8
	42,5
	43,1
	45,8
	43,4
	42,8
	41,3
	49,6
	45,3
	44,8
	41,2
	43,3
	41,5
	45,1



Дополнительные показатели качества зерна ячменя
Средний фон удобренности

Приложение 5 
Обязательные показатели качества зерна ячменя
Интенсивный фон удобренности

	Показатель/Сорт
	Нормы стандарта
	Аннабель
	Атаман
	Вакула УА
	Гелиос УА
	Княжич
	Ксанаду
	Марни
	Нутанс 309
	Нутанс 368
(Призер)
	Нутанс 374
	Осколец
	Скарлетт
	Урса
	Хаджибей

	
	Первый класс
	Второй класс
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Цвет
	
	
	свойственный зерну данного типа

	Запах
	
	
	свойственный здоровому зерну ячменя, без плесневелого, затхлого и других  посторонних запахов

	Состояние
	
	
	соответствует требованиям ГОСта

	Влажность, %
	не более
15,0
	не более
15,5
	13,3
	11,4
	11,9
	9,9
	13,5
	10,5
	11,8
	11,8
	11,9
	12,5
	11,0
	12,7
	10,6
	13,2

	Сорная 
примесь, %
	не более
1,0
	не более
2,0
	0,4
	0,6
	0,4
	0,4
	0,5
	0,5
	0,4
	0,4
	0,8
	0,6
	0,7
	1,3
	1,0
	0,1

	Зерновая примесь, %
	не более
2,0
	не более
5,0
	1,3
	2,1
	3,1
	2,1
	1,2
	1,8
	2,1
	1,6
	1,0
	1,3
	1,2
	2,4
	1,4
	0,8

	Зараженность вредителями 
хлебных запасов
	
	
	не обнаружена

	Натура, г/л
	-
	-
	593
	594
	610
	600
	623
	603
	614
	606
	600
	611
	584
	577
	575
	632




Приложение 6
Обязательные показатели качества зерна ячменя

	Показатель/
Сорт
	Нормы стандарта
	Аннабель
	Атаман
	Вакула УА
	Гелиос УА
	Княжич
	Ксанаду
	Марни
	Нутанс 309
	Нутанс 368
(Призер)
	Нутанс 374
	Осколец
	Скарлетт
	Урса
	Хаджибей

	
	Первый класс
	Второй класс
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Белок, %
	не более
12,0
	не более
12,0
	12,04
	13,17
	12,92
	12,74
	12,83
	14,79
	14,56
	13,67
	11,72
	13,42
	14,37
	10,94
	11,62
	12,36

	Мелкие
 зерна, %
	не более
5,0

	не более
7,0

	7,0
	4,4
	1,4
	3,4
	8,9
	3,6
	4,7
	3,5
	8,9
	4,9
	6,6
	6,0
	5,8
	4,0

	Крупность, %
	не менее
85,0
	не менее
60,0
	80,0
	87,7
	93,5
	90,7
	76,5
	89,5
	86,3
	88,6
	77,7
	85,9
	80,6
	86,4
	86,3
	90,0

	Способность прорастания, %
	не менее
95,0
	не менее
90,0
	93,6
	92,8
	95,4
	91,3
	94,7
	94,5
	94,0
	95,1
	95,9
	94,5
	94,8
	95,3
	95,3
	95,2

	Жизнеспособ-ность, %
	не менее
95,0
	не менее
95,0
	96,6
	95,9
	98,3
	94,5
	98,3
	97,9
	96,6
	98,7
	99,3
	97,6
	97,6
	98,4
	98,8
	98,6

	Масса 1000, г
	-
	-
	38,8
	43,4
	46,3
	47,7
	43,4
	43,3
	43,2
	50,2
	44,8
	45,3
	40,4
	45,3
	41,4
	44,5


Интенсивный фон удобренности


	

