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I. Цель и задачи дисциплины 

 

1.1. Цель дисциплины 

Целью преподавания дисциплины «Процессы и аппараты перераба- 

тывающих производств» является обучение студентов теоретическим осно- 

вам процессов пищевой технологии и подготовка студентов к решению во- 

просов связанных с созданием, модернизацией и внедрением в промышлен- 

ность современных высокоэффективных процессов, технологий, техники и 

материалов, способствующих повышению производительности, улучшению 

условий труда, экономии материальных и трудовых ресурсов 

 
1.2. Задачи 

В результате изучения дисциплины студенты должны: 

- знать закономерности протекания основных процессов пищевых про- 

изводств; 

- знать основы теории расчета и проектирования машин и аппаратов 

пищевых производств; 

- уметь решать проблемные задачи и вопросы, связанные с совершен- 

ствованием или созданием новых производств, включающих основные про- 

цессы и аппараты пищевой технологии; 

- уметь разрабатывать проекты технологических линий, включающих 

процессы и аппараты с учетом механических, технологических, материало- 

ведческих, экономических, экологических и эстетических требований. 

 

2.МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 

 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится дисциплина 

Дисциплина «Процессы и аппараты перерабатывающих производств» отно- 

сится к дисциплинам обязательной части Б1.О.31 основной образовательной 

программы. 

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 
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Наименование предшествующих 

дисциплин, практик, на которых 

базируется данная дисциплина 

(модуль) 

Технология производства про- 

дукции растениеводства, техноло- 

гия производства продукции живот- 

новодства, отраслевая стандар- 

тизвция и сертификация, товарове- 

дение сельскохозяйственной про- 
дукции. 

 

 

 

 

 

 

 

 
Требования к предварительной 

подготовке обучающихся 

знать: сущность современных 

способов и методов контроля и ана- 

лиза качества продукции, основным 

параметрам технологического про- 

цесса; 

уметь: квалифицированно 

осуществлять все виды технологи- 

ческого контроля качества; исполь- 

зовать современные виды приборно- 

го обеспечения для ведения техно- 

химического контроля и анализа 

качества; пользоваться действую- 

щей нормативно-технической доку- 

ментацией для определения уровня 

качества и контролируемых пара- 

метров при технохимическом кон- 

троле переработки различных видов 

сельскохозяйственного сырья. 

владеть: навыками проведения 

технохимического и микробиологи- 

ческого контроля на перерабатыва- 

ющих предприятиях, в том числе 

малой и средней мощности; исполь- 

зовать виды и методы контроля ка- 

чества продукции на всех стадиях 

технологического процесса; пользо- 

ваться действующей нормативно- 

технической документации; 
 

 

III. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ, 

СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ФОРМИРУЕМЫМ КОМПЕТЕНЦИЯМ 

 



Ко- 

ды 

ком- 

пе- 

тен- 

ций 

 

Формули- 

ровка компе- 

тенции 

 

Индикаторы дости- 

жения компетенции 

 

Планируемые результаты обу- 

чения по дисциплине 

ОПК- 

4.1 

Способен реа- 

лизовывать 

современные 

технологии и 

обосновывать 

Использует справоч- 

ные материалы для 

разработки производ- 

ства и переработки 

знать: классификацию, назна- 

чение, устройство, принцип 

действия и режимы работы тех- 

нологического оборудования 

перерабатывающих произ- 

 их примене- 

ние в профес- 

сиональной 

деятельности 

сельскохозяйственной 

продукции 

водств 

уметь: -применять основные 

законы математических, есте- 

ственнонаучных и 

общепрофессиональных дисци- 

плин для выполнения расчетов 

рабочих процессов технологи- 

ческого оборудования пищевых 

производств 

владеть: способностью исполь- 

зовать основные законы мате- 

матических, естественнонауч- 

ных и общепрофессиональных 

дисциплин для решения стан- 

дартных задач в области пере- 

работки сельскохозяйственной 

продукции. 

ОПК 4.2 
Обосновывает элемен- 

ты системы техно- 

логии в области про- 

изводства, перера- 

ботки и хранения про- 

дукции растение- 

водства и животно- 

водства 

знать: технологические требо- 

вания, предъявляемые к обору- 

дованию перерабатывающих 

производств, и регулировки, 

обеспечивающие их выполне- 

ние; 

уметь: выполнять задания, 

предусмотренные программой 
учебного предмета 

владеть: методами управления 
оборудованием 



ОПК 4.3 
Обосновывает и реа- 

лизует современные 

технологии производ- 

ства сельскохозяй- 

ственной продукции 

знать: технологические требо- 

вания, предъявляемые к обору- 

дованию перерабатывающих 

производств, и регулировки, 

обеспечивающие их выполне- 

ние 

уметь: осуществлять трудовую 
деятельность 

владеть: навыками выполне- 

ния эксплуатации оборудорва- 
ния 



 


