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I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Цель дисциплины -  получение обучающимися специальных 
умений, знаний и представлений, необходимых для работы в профессиональ
ной деятельности.

1.2. Задачи:

-  умение анализировать аппараты и агрегаты как объекты управления;
-  научиться моделированию технологических процессов;
-  умение проводить исследования и эксперименты по снятию статиче

ских и динамических характеристик объектов и систем автоматическо
го управления;

-  умение осуществлять контроль качества выпускаемой продукции;
-  содействовать внедрению систем автоматического управления и авто

матизированных систем управления технологическими процессами;
-  использовать современную вычислительную технику;
-  рассчитывать экономическую эффективность от внедрения средств из

мерений и систем автоматизации.
II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ 

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАМ
МЫ (ОПОП)

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится дисциплина
Учебная дисциплина «Автоматизация технологических процессов» яв

ляется дисциплиной базовой части профессионального цикла (Б1.Б.21) дис
циплин учебного плана основной профессиональной образовательной про
граммы, обеспечивающей подготовку бакалавра по направлению 19.03.03 -
Продукты питания животного происхождения.

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП
Наименование предшествующих дис
циплин, практик, на которых бази
руется данная дисциплина (модуль)

1. Математика.
2. Физика.
3. Химия.

Требования к предварительной подго- знать:
товке обучающихся У основные физические величины, необ

ходимые для описания процессов, протекаю
щих в технологических процессах ;
У элементарные компьютерные модели 
опытов;
У организовывать и планировать исследо
вания;
У навыки управления информацией (спо
собность извлекать и анализировать информа
цию из различных источников);
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уметь:
У применять операции дифференцирования
и интегрирования;
У принимать решение по проблемам по-
становки опытов
владеть:
У принципами работы машин и механиз
мов, особенностями расчета процессов, проте-
кающих в устройствах, выполненных на их
основе.

III. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ 
ДИСЦИПЛИНЫ, СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ФОРМИРУЕМЫМ КОМПЕТЕНЦИЯМ

Коды
компе
тенций

Формулировка компетенции Планируемые результаты обучения по дис
циплине

ОПК-2 способностью разрабатывать ме
роприятия по совершенствова
нию технологических процессов 
производства продукции пита
ния различного назначения

Знать: возможности и особенности примене
ния информационных технологий для исполь
зования в анализе и синтезе систем автомати
зированного управления технологическим 
процессом производства продукции питания 
Уметь: четко и предметно формулировать 
свои пользовательские требования к компью
терной технологии для получения сведений об 
электронных, пневматических, гидравлических 
и комбинированных устройствах и соответ
ствующих датчиках и исполнительных меха
низмах.
Владеть: методами внедрения 
автоматизированных систем управления 
технологическими процессами на базе 
микропроцессорной техники при производстве 
продукции питания.
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IV. ОБЪЕМ, СТРУКТУРА, СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, ВИДЫ УЧЕБНОЙ 
РАБОТЫ И ФОРМЫ КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ

4.1. Распределение объема учебной работы по формам обучения
Вид работы Объем учебной 

работы, час
Формы обучения (вносятся данные по реализуемым формам) Очная Заочная
Семестр (курс) изучения дисциплины 6 -
Общая трудоемкость, всего, час 144 -

зачетные единицы 4

Контактная работа обучающихся с преподавателем -

Аудиторные занятия (всего) 48 -
В том числе:
Лекции 24 -
Практические занятия 24 -
Иные виды работ в соответствии с учебным планом (учебная 
практика) - -

Контроль 16
Внеаудиторная работа (всего) 6 -
В том числе:
Контроль самостоятельной работы (на 1 подгруппу в форме 
компьютерного тестирования)

-* -

Консультации согласно графику кафедры 6 -
Иные виды работ в соответствии с учебным планом (курсовая 
работа, РГЗ и др.) - -

Промежуточная аттестация 10 -
В том числе: -
Экзамен ( на 1 группу) 8 -
Консультация предэкзаменационная (на 1 группу) 2 -

Самостоятельная работа обучающихся 80 -
Самостоятельная работа обучающихся (всего) 80 -
в том числе: -
Самостоятельная работа по проработке лекционного материала 
(60% от объема лекций) 20 -

Самостоятельная работа по подготовке к лабораторно-практи
ческим занятиям (60% от объема аудиторных занятий) 24 -

Работа над темами (вопросами), вынесенными на самостоятель
ное изучение 20 -

Самостоятельная работа по видам индивидуальных заданий: 
подготовка реферата (контрольной работы) 10 -

Подготовка к экзамену 16 -
Примечание:*осуществляется на аудиторных занятиях
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4.2. Общая структура дисциплины и виды учебной работы обучения

Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков Вс
ег

о

Объем учебной нагрузки, час
очная

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

Вн
еа

уд
ит

ор
на

я 
ра


бо

та
 и

 п
р.

ат
т.

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

1 3 4 6 7 8
Всего 144 24 24 16 80

Модуль 1 42 12 6 4 20
Раздел1: Локальные системы 
автоматизации производ
ственных процессов

18 6 3

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

9

Раздел 2: Типовые объекты 
производственных процессов 18 6 3 9

Итоговое занятие по темам 
модуля №1 2 - - 2

Модуль 2 Автоматизация
52 6 12 4 30технологических процессов 

в молочной и мясной про
мышленности
Раздел 1 Автоматизация тех
нологических процессов в 
молочной и мясной промыш
ленности

44 6 10

К
он

су
ль

т
ац

ии

28

Итоговое занятие по темам 
модуля №2 4 - 2 2

Модуль 3
36 6 6 4 20Основы построения

АСУТП
Раздел 1: Функциональные 
структуры АСУТП 15 4 2

Консуль
тации

9

Раздел 2: Проектная доку
ментация АСУТП 13 2 2 9

Итоговое занятие по темам 4 - 2 2
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модуля №2
Выполнение индивидуального 
задания

10 - - 10

Экзамен 16 - - - 16

4.3 Структура и содержание дисциплины по формам обучения

Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков
О

бщ
ая

 т
ру

до
ем

ко
ст

ь

Форма обучения очная
Объем учебной нагрузки, час

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

Вн
еа

уд
ит

ор
на

я 
ра

бо
та

 и
 п

р.
ат

т.

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

1 2 3 4 5
Модуль 1 42 12 6 4 20
Раздел 1: Локальные си
стемы автоматизации про
изводственных процессов

18 6 3

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

9

Тема 1:Основы создания ло
кальных систем автомати
зации производственных 
процессов

6 2 1 3

Тема 2:Технические средства 
систем автоматизации про
изводственных процессов

6 2 1 3

Тема 3:Проектирование ло
кальных систем автомати
зации производственных 
процессов

6 2 1 3

Раздел 2: Типовые объек
ты производственных про
цессов

18 6 3 9

Тема 1:Типовые схемы кон
троля, регулирования, сигна
лизации, блокировки и за
щиты

6 2 1 3

Тема 2:Автоматизация ти
повых объектов производ
ственных процессов

6 2 1 3
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Тема 3:Автоматизация 
вспомогательных процессов 6 2 1 3

Итоговое занятие по темам 
модуля №1 2 - - - 2

Продолжение таблицы 4.3

Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков
О

бщ
ая

 т
ру

до
ем

ко
ст

ь

Форма обучения очная
Объем учебной нагрузки, час

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

Вн
еа

уд
ит

ор
на

я 
ра

бо
та

 и
 п

р.
ат

т.

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

1 2 3 4 5
Модуль 2 52 6 12 4 30

Раздел 1 Автоматизация 
технологических процессов 
в молочной и мясной про
мышленности

44 6 10

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

28

Тема 1:Автоматизация убоя 
скота и разделки туш. Ав
томатизация первичной пе
реработки молока.

10 2 2 6

Тема 2:Автоматизация про
изводства колбасных изделий 
и сыров.

8 2 2 4

Тема 3:Автоматизация про
изводства мясных и молоч
ных консервов и фарша для 
полуфабрикатов

11 1 2 8

Тема4: Автоматизация хо
лодильной обработки мяса 9 1 2 6

Тема5:Автоматизация про
изводства пищевых жиров 6 - 2 4

Итоговое занятие по темам 
модуля №2 4 - 2 - 2
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Продолжение таблицы 4.3

Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков

О
бщ

ая
 т

ру
до

ем
ко

ст
ь

Форма обучения очная
Объем учебной нагрузки, час

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

Вн
еа

уд
ит

ор
на

я 
ра

бо
та

 и
 п

р.
ат

т.

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

1 2 3 4 5
Модуль 3
Основы построения 
АСУТП

36 6 6 4 20

Раздел функциональные 
структуры АСУТП 15 4 2

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

9

Тема 1:Задачи, критерии 
управления, функциональные 
структуры АСУТП Виды 
обеспечении АСУТП

6 - 2 4

Раздел 2: Проектная доку
ментация АСУТП 13 2 2 9

Тема 1:Стадии проектиро
вания и состав проектной 
документации АСУТП

8 - 2 6

Итоговое занятие по темам 
модуля №3 4 - 2 - 2

Подготовка реферата, до
клада, презентации 10 - - - 10

Экзамен 16 - - 16
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V. ОЦЕНКА ЗНАНИЙ И ФОНД О ЦЕНОЧНЫ Х СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУ
Щ ЕГО К О Н ТРО ЛЯ ЗНАНИЙ И П РО М ЕЖ У ТО ЧН О Й  АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮ Щ ИХСЯ

ПО ДИСЦИПЛИНЕ

Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков

Ф
ор

м
ир

уе
м

ы
е 

ко
м

пе
те

н
ци

и

О
бщ

ая
 т

ру
до

ем
ко

ст
ь

Ф орма обучения очная

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

5

а  н
• Н X  X

£■ нР ka 
S  М
£  1 «  о  v  а. 
*  = со

Ф
ор

м
а 

ко
нт

ро
ля

 
зн

ан
ий

К
ол

ич
ес

тв
о

ба
лл

ов
 (m

in
)_

__
__

__
__

__
__

М
ак

си
м

ал
ьн

ое
 

ко
ли

че
ст

во
 б

ал
ло

в

1 2 3 4 6 7 8 9

Всего по дисциплине 144 24 24 80 16 Зачет 51 100

I Рубежный рейтинг Результаты мо
дулей

31 60

М одуль 1 42 12 6 4 20 10 20
Основы создания локальных 
систем автоматизации произ
водственных процессов

ОПК
2 7 2 1 4

К
он

су
л ь

т
ац

ии
Устный опрос, 
защита работы 5

Технические средства систем 
автоматизации производ
ственных процессов

ОПК
2 7 2 1 4

Устный опрос, 
защита работы 5

Проектирование локальных 
систем автоматизации произ
водственных процессов

ОПК
2 5 2 1 2

Устный опрос, 
защита работы 5

Типовые схемы контроля, ре
гулирования, сигнализации, 
блокировки и защиты

ОПК
2 5 2 1 2

Устный опрос, 
защита работы 5

Автоматизация типовых объ
ектов производственных про
цессов

ОПК
2 6 2 1 3

Устный опрос, 
защита работы 5

Автоматизация вспомогатель
ных процессов

ОПК
2 6 2 1 3 Устный опрос, 

защита работы 5

Итоговое занятие по темам 
модуля №1 2 - - 2 - Устный опрос 6
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Номер и наименование 
рейтингов, модулей 

и блоков
Ф

ор
ми

ру
ем

ы
е 

ко
мп

е
те

нц
ии

О
бщ

ая
 т

ру
до

ем
ко

ст
ь Форма обучения очная

Л
ек

ци
и

П
ра

кт
ич

ес
ки

е

С
ам

ос
т.

 р
аб

от
а

Вн
еа

уд
ит

ор
н.

 р
аб

. и
 

пр
ом

еж
ут

.а
тт

ес
т.

Ф
ор

ма
 к

он
тр

ол
я 

зн
ан

ий

М
ин

им
ал

ьн
ое

 
ко

ли
че

ст
во

 б
ал

ло
в

М
ак

си
ма

ль
но

е
__
_Г

Ш
Ш

Д
Р

Р
Т

П
П

 
f
i
o

n
n

n
p

__
_

1 2 3 4 6 7 8 9
Модуль 2
Автоматизация технологи
ческих процессов в молоч
ной и мясной промышлен
ности

52 6 12 4 30 10 20

Автоматизация убоя скота и 
разделки туш. Автоматиза
ция первичной переработки 
молока

ОПК 2 4 2 2 2
Ко

нс
ул

ьт
ац

ии

Устный 
опрос, защи

та работы
5

Автоматизация производства 
колбасных изделий и сыров ОПК 2 4 2 2 2

Устный 
опрос, защи

та работы
5

Автоматизация производства 
мясных, молочных консер
вов и фарша для полуфабри
катов

ОПК 2 4 1 2 2
Устный 

опрос, защи
та работы

5

Автоматизация холодильной 
обработки мяса ОПК 2 4 1 2 2

Устный
опрос,

защита рабо
ты

5

Автоматизация производства 
пищевых жиров ОПК 2 6 - 2 4

Устный
опрос,

защита рабо
ты

5

Итоговое занятие по темам 
модуля №2 4 - 2 2 - Устный

опрос 5

Модуль 3
Основы построения 36 6 6 4 20 10 10

20
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АСУТП
Задачи, критерии управле
ния, функциональные струк
туры АСУТП
Виды обеспечении АСУТП 
Стадии проектирования и 

состав проектной докумен
тации АСУТП

ОПК 2 14 - 4 10

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

Устный 
опрос, защи
та работы

6

.Итоговое занятие по темам 
модуля №3 ОПК 2 4 - 2 2 - Устный

опрос 4

II Творческий рейтинг 10 - - - -
10 участие в 

конференции, 
написание 
реферата

2
5

III. Рейтинг личностных ка
честв

3 10
IV . Рейтинг сформированности 
прикладных практических тре
бований

+
+

V. Промежуточная аттеста
ция

16 - - - 16 Экзамен 15 25

5.2. Оценка знаний студента
5.2.1. Основные принципы рейтинговой оценки знаний

Оценка знаний по дисциплине осуществляется согласно положению «О 
единых требованиях к контролю и оценке результатов обучения: Методиче
ские рекомендации по практическому применению модульно-рейтинговой 
системы обучения»

Уровень развития компетенций оценивается с помощью рейтинго
вых баллов.

Рейтинги Характеристика рейтингов Максимум
баллов

Рубежный Отражает работу студента на протяжении всего перио
да изучения дисциплины. Определяется суммой бал
лов, которые студент получит по результатам изучения 
каждого модуля.

60

Творческий Результат выполнения студентом индивидуального 
творческого задания различных уровней сложности, в 
том числе, участие в различных конференциях и кон
курсах на протяжении всего курса изучения дисципли
ны.

5

Рейтинг лич
ностных ка
честв

Оценка личностных качеств обучающихся, проявлен
ных ими в процессе реализации дисциплины (модуля) 
(дисциплинированность, посещаемость учебных заня
тий, сдача вовремя контрольных мероприятий, ответ-

10



13

ственность, инициатива и др.)
Рейтинг сфор-
мированности
прикладных
практических
требований

Оценка результата сформированности практических 
навыков по дисциплине (модулю), определяемый пре
подавателем перед началом проведения промежуточ
ной аттестации и оценивается как «зачтено» или «не 
зачтено».

+

Промежуточ
ная аттестация

Является результатом аттестации на окончательном эта
пе изучения дисциплины по итогам сдачи зачета или эк
замена. Отражает уровень освоения информационно
теоретического компонента в целом и основ практиче
ской деятельности в частности.

25

Итоговый
рейтинг

Определяется путём суммирования всех рейтингов 100

Итоговая оценка компетенций студента осуществляется путём автома
тического перевода баллов общего рейтинга в стандартные оценки:

Не удовлетвори
тельно

удовлетворительно хорошо отлично

менее 51 балла 51-67 баллов 67,1-85 баллов 85,1-100 баллов

5.2.2. Критерии оценки знаний студента на экзамене

На экзамене студент отвечает в письменно-устной форме на вопросы эк
заменационного билета (2 вопроса и задача).

Количественная оценка на экзамене определяется на основании следу
ющих критериев:

• оценку «отлично» заслуживает студент, показавший всестороннее 
систематическое и глубокое знание учебно-программного материала, умение 
свободно выполнять задания, предусмотренные программой, усвоивший ос
новную и знакомый с дополнительной литературой, рекомендованной про
граммой; как правило, оценка «отлично» выставляется студентам, усвоив
шим взаимосвязь основных понятий дисциплины и их значение для приобре
таемой профессии, проявившим творческие способности в понимании, изло
жении и использовании учебно-программного материала;

• оценку «хорошо» заслуживает студент, обнаруживший полное зна
ние учебно-программного материала, успешно выполняющий предусмотрен
ные в программе задания, усвоивший основную литературу, рекомендован
ную в программе; как правило, оценка «хорошо» выставляется студентам, 
показавшим систематический характер знаний по дисциплине и способным к 
их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе дальнейшей учебной 
работы и профессиональной деятельности;

• оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, обнаруживший 
знания основного учебно-программного материала в объеме, необходимом 
для дальнейшей учебы и предстоящей работы по профессии, справляющийся 
с выполнением заданий, предусмотренных программой, знакомый с основ
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ной литературой, рекомендованной программой; как правило, оценка «удо
влетворительно» выставляется студентам, допустившим погрешности в отве
те на экзамене и при выполнении экзаменационных заданий, но обладающим 
необходимыми знаниями для их устранения под руководством преподавате
ля;

• оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, обнаружив
шему проблемы в знаниях основного учебно-программного материала, допу
стившему принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных про
граммой заданий; как правило, оценка «неудовлетворительно» ставится сту
дентам, которые не могут продолжать обучение или приступить к професси
ональной деятельности по окончании вуза без дополнительных занятий по 
соответствующей дисциплине.

5.3. Фонд оценочных средств. Типовые контрольные задания или иные 
материалы, необходимые для оценки формируемых компетенций по дис
циплине (приложение 1).

VI. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИС
ЦИПЛИНЫ

6. 6.1. Основная учебная литература

1. Бородин, И. Ф. Автоматизация технологических процессов и систе
мы автоматического управления: учебник для прикладного бакалавриата / И. 
Ф. Бородин, С. А. Андреев. - 2-е изд., перераб. и доп. - М. : Юрайт, 2018. - 
356 с.

6.2. Дополнительная литература
1. Автоматизация технологических процессов : учебное пособие / И. 

Ф. Бородин, Ю. А. Судник. - М. : Колос, 2003. - 344 с.
2. Бородин, И. Ф. Автоматизация технологических процессов : учеб

ник / И. Ф. Бородин, Ю. А. Судник. - М. : Колосс, 2007. - 344 с.

6.2.1 Периодические издания
1. Пищевая промышленность.
2. Молочная промышленность
3. Достижения науки и техники АПК
4. Вестник Воронежского государственного университета инженер

ных технологий Режим доступа:
https://e.lanbook.com/ioumal/2217#ioumal name

5. Механизация и электрификация сельского хозяйства

6.3. Методические указания по освоению дисциплины

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=&I21DBN=BOOKS&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=1&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%91%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B4%D0%B8%D0%BD%2C%20%D0%98%2E%20%D0%A4%2E
https://e.lanbook.com/journal/2217%23journal_name
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6.3. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 
обучающихся по дисциплине

6.3.1. Методические указания по освоению дисциплины

Приступая к изучению дисциплины, обучающимся необходимо внима
тельно ознакомиться с тематическим планом занятий, списком рекомендо
ванной научной литературы. Следует уяснить последовательность выполне
ния индивидуальных учебных заданий.

Самостоятельное изучение теоретического материала
Теоретический материал по тем темам, которые вынесены на самостоя

тельное изучение, обучающийся прорабатывает в соответствии с вопросами 
для подготовки к зачету. К началу сессии обучающийся готовит к аудитор
ной работе с преподавателем список вопросов, которые не удалось разобрать 
самостоятельно в межсессионный период.

Выполнение домашних тестовых и иных индивидуальных заданий
Для закрепления теоретического материала обучающиеся по каждой 

пройденной теме выполняют индивидуальные задания. Выполнение индиви
дуальных заданий призвано обратить внимание на наиболее сложные, клю
чевые и дискуссионные аспекты изучаемой темы, помочь систематизировать 
и лучше усвоить пройденный материал.

Индивидуальные задания содержат также тесты, которые могут быть 
использованы как для проверки знаний, обучающихся преподавателем в ходе 
проведения промежуточной аттестации на занятиях, а также для самопровер
ки знаний обучающимися. Разработан необходимый набор тестовых заданий, 
в которых сконцентрирована значительная учебная информация, имеющая 
немаловажное познавательное значение. Тестирование позволяет преподава
телю не только оценить успеваемость обучающихся на любом этапе их обу
чения, но и оказать помощь самим студентам в изучении курса. При прове
дении самотестирования обучающиеся могут выявить тот круг вопросов, ко
торый усвоили слабо, и в дальнейшем обратить на них особое внимание.

Контроль самостоятельной работы обучающихся по выполнению те
стовых и иных домашних заданий осуществляется преподавателем с помо
щью выборочной и фронтальной проверок письменных и устных индивиду
альных заданий на лабораторных занятиях.

Подготовка к промежуточному контролю
Промежуточный контроль знаний осуществляется на лабораторных за

нятиях. При подготовке к аудиторным и самостоятельным работам, обучаю
щимся необходимо повторить пройденный материал и более внимательно 
сосредоточиться на усвоении терминологии курса.

Обучающийся получает допуск к зачету при успешном выполнении вех 
видов учебных занятий.

Преподавание дисциплины предусматривает:
- лекции
- практические занятия
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-устный опрос
- тестирование
- самостоятельную работу (изучение теоретического материала; подго

товка к защите лабораторных работ; выполнение домашних заданий, в т.ч. 
рефераты, доклады, эссе; подготовка к устным опросам, экзаменам и пр.)

- консультации преподавателя.
Лекции по дисциплине читаются как в традиционной форме, так и с 

использованием активных форм обучения.
Главной задачей каждой лекции является раскрытие сущности темы и 

анализ ее главных положений. Рекомендуется на первой лекции довести до 
внимания студентов структуру курса и его разделы, а также рекомендуемую 
литературу. В дальнейшем указывать начало каждого раздела, суть и его за
дачи, а, закончив изложение, подводить итог по этому разделу, чтобы связать 
его со следующим.

Содержание лекций определяется рабочей программой курса. Каждая 
лекция должна охватывать определенную тему курса и представлять собой 
логически вполне законченную работу. Лучше сократить тему, но не допус
кать перерыва ее в таком месте, когда основная идея еще полностью не рас
крыта.

Для максимального усвоения дисциплины рекомендуется изложение 
лекционного материала с элементами обсуждения. Лекционный материал 
должен быть снабжен конкретными примерами.

Целями проведения практических занятий являются:
--- установление связей теории с практикой в форме экспериментально

го подтверждения положений теории;
--- развитие логического мышления;
--- умение выбирать оптимальный метод решения;
--- обучение студентов умению анализировать полученные результаты; 
--- контроль самостоятельной работы обучающихся по освоению курса. 
Каждое практическое занятие целесообразно начинать с повторения 

теоретического материала, который будет использован на нем. Для этого 
очень важно четко сформулировать цель занятия и основные знания, умения 
и навыки, которые студент должен приобрести в течение занятия.

На практических занятиях преподаватель принимает решенные и 
оформленные надлежащим образом задания, должен проверить и оценить 
глубину знаний данного теоретического материала, умение анализировать и 
решать поставленные задачи, выбирать эффективный способ решения, уме
ние делать выводы.

Пакет заданий для самостоятельной работы рекомендуется выдавать в 
начале семестра, определив предельные сроки их выполнения и сдачи. Ре
зультаты самостоятельной работы контролируются преподавателем и учиты
ваются при аттестации обучающегося (при сдаче зачета).

Задания для самостоятельной работы составляются, как правило, по 
темам и вопросам, по которым не предусмотрены аудиторные занятия, либо
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требуется дополнительно проработать и проанализировать рассматриваемый 
преподавателем материал в объеме запланированных часов.

Примерный курс лекций, тестовый комплекс, содержание и методика 
выполнения лабораторных работ, методические рекомендации для самостоя
тельной работы содержатся в УМК дисциплины.

6.3.2 Видеоматериалы

1. Каталог учебных видеоматериалов на официальном сайте ФГБОУ ВО Бел
городский Г АУ -  Режим доступа: 
http: //bsaa.edu.ru/InfResource/library/video.php

6.4. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интер
нет», современные профессиональные базы данных, информационные 
справочные системы_______________________________________________

Электронные ресурсы свободного доступа
http://elibrary.ru/

defaultx.asp
Всероссийский институт научной и техниче

ской информации
http://www2.vini

ti.ru
Научная электронная библиотека

http://www.fasi.
gov.ru/

Федеральное агентство по науке и инновациям.

http://www.mcx.
ru/

Министерство сельского хозяйства РФ

http://www.agro.
ru/news/main.aspx

Агропромышленный комплекс. Новости агро
техники, агрохимии, животноводства, растениевод
ства, переработки сельхозпродукции и т.д. Отрасле
вая доска объявлений. Календарь выставок. Блоги.

http://www.iqbb.
ru/

Электронно - библиотечная система, образова
тельные и просветительские издания.

http://www.scim
s.com/

Научная поисковая система Scirns, предназна
ченная для поиска научной информации в научных 
журналах, персональных страницах ученых, сайтов 
университетов на английском и русском языках.

http://www.sdnt
ific.narod.ru/

Научные поисковые системы: каталог научных 
ресурсов, ссылки на специализированные научные 
поисковые системы, электронные архивы, средства 
поиска статей и ссылок.

http://www.ras.r
u/

Российская Академия наук: структура РАН; 
инновационная и научная деятельность; новости, 
объявления, пресса.

http://nature.web
.ru/

Российская Научная Сеть: информационная си
стема, нацеленная на доступ к научной, научно-

http://bsaa.edu.ru/InfResource/library/video/economy.php
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://www2.viniti.ru/
http://www2.viniti.ru/
http://www.fasi.gov.ru/
http://www.fasi.gov.ru/
http://www.mcx.ru/
http://www.mcx.ru/
http://www.agro.ru/news/main.aspx
http://www.agro.ru/news/main.aspx
http://www.iqlib.ru/
http://www.iqlib.ru/
http://www.scirus.com/
http://www.scirus.com/
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.ras.ru/
http://www.ras.ru/
http://nature.web.ru/
http://nature.web.ru/
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популярной и образовательной информации.
httD://www.exte

ch.ru/library/sDravo/2r
nti/

Г осударственный рубрикатор научно
технической информации (ГРНТИ) - универсальная 
классифика-ционная система областей знаний по 
научно-технической информации в России и государ
ствах СНГ.

http://www.cnsh
b.ru/

Центральная научная сельскохозяйственная 
библиотека

http://www.agro
portal.ru

АГРОПОРТАЛ. Информационно-поисковая 
система АПК.

http://www.rsl.ru Российская государственная библиотека
http://www.edu.r

u
Российское образование. Федеральный портал

http://n-t.ru/ Электронная библиотека «Наука и техника»: 
книги, статьи из журналов, биографии.

http://www.nauk
i-online.ru/

Науки, научные исследования и современные 
технологии

http://www.aonb 
.ru/iatp/guide/library. ht 
ml

Полнотекстовые электронные библиотеки

Ресурсы ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ
http: //lib .belgau. Электронные ресурсы библиотеки ФГБОУ ВО

edu.ru Белгородский Г АУ
http://ebs.rgazu.r

u/
Электронно-библиотечная система (ЭБС) 

"AgriLib"
http://znanium.c

om/
ЭБС «ZNANIUM.COM»

http://e.lanbook.
com/books/

Электронно-библиотечная система издатель
ства «Лань»

http://www.gara
nt.ru/

Информационное правовое обеспечение «Гарант» 
(для учебного процесса)

http://www.cons
ultant.ru

СПС Консультант Плюс: Версия Проф

http://www2.vini
ti.ru/

Полнотекстовая база данных «Сельскохозяй
ственная библиотека знаний» - БД ВИНИТИ РАН

http://window.ed
u.ru/catalog/

Информационная система «Единое окно досту
па к информационным ресурсам»

http://www.extech.ru/library/spravo/grnti/
http://www.extech.ru/library/spravo/grnti/
http://www.extech.ru/library/spravo/grnti/
http://www.cnshb.ru/
http://www.cnshb.ru/
http://www.agroportal.ru/
http://www.agroportal.ru/
http://www.aris.kuban.ru/ru/res/krai/out.php3?id=119
http://www.aris.kuban.ru/ru/res/krai/out.php3?id=119
http://www.rsl.ru/
http://www.edu.ru/
http://www.edu.ru/
http://n-t.ru/
http://www.nauki-online.ru/
http://www.nauki-online.ru/
http://www.aonb.ru/iatp/guide/library.html
http://www.aonb.ru/iatp/guide/library.html
http://www.aonb.ru/iatp/guide/library.html
http://ebs.rgazu.r
http://znanium.c
http://e.lanbook
http://www.gara
http://www.consultant.ru/
http://www.consultant.ru/
http://www2.viniti.ru/
http://www2.viniti.ru/
http://window.edu.ru/catalog/
http://window.edu.ru/catalog/
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VII. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИ
ПЛИНЫ

7.1. Помещения, укомплектованные специализированной мебелью, 
оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения, слу
жащими для представления учебной информации большой аудитории

Виды помещений Оборудование
Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа № 40

Компьютер, мультимидийный проектор 
EPSON EB-X11, экран проектора, доска 
настенная, интерактивная доска, кафедра.

Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, семинарского типа, 
групповых и индивидуальных консульта
ций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации №17

Стенды 17Л-03, наглядные пособия, муль
тимидийный проектор BENQ MX514, 
экран проектора, доска настенная, интерак
тивная доска.
Макеты схем автоматического управления.

Помещения для самостоятельной работы 
обучающихся с возможностью подключе
ния к Интернету и обеспечением доступа в 
электронную информационно
образовательную среду Белгородского ГАУ 
(читальные залы библиотеки)

Специализированная мебель; комплект 
компьютерной техники в сборе (системный 
блок: Asus P4BGL-MX\Intel Celeron, 1715 
MHz\256 Мб PC2700 DDR 
SDRAM\ST320014A (20 Гб, 5400 RPM, 
Ultra-ATA/100)\ NEC CD-ROM CD- 
3002A\Intel(R) 82845G/GL/GE/PE/GV 
Graphics Controller, монитор: Proview 
777(N) / 786(N) [17" CRT], клавиатура, 
мышь.) в количестве 10 единиц с возмож
ностью подключения к сети Интернет и 
обеспечения доступа в электронную ин
формационнообразовательную среду Бел
городского ГАУ; настенный плазменный 
телевизор SAMSUNG PS50C450B1 Black 
HD (диагональ 127 см); аудиовидео кабель 
HDMI

Помещение для хранения и профилактиче
ского обслуживания учебного оборудова
ния

Стенды 17Л-03, наглядные пособия, муль
тимидийный проектор BENQ MX514, 
экран проектора, доска настенная, интерак
тивная доска.
Макеты схем автоматического управления.

7.2 Комплект лицензионного и свободно распространяемого про
граммного обеспечения, в том числе отечественного производства

Виды помещений Оборудование
Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа № 40

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 
RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011. 
Срок действия лицензии -  бессрочно; MS 
Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Дого
вор №180 от 12.02.2011. Срок действия ли
цензии -  бессрочно; Anti-virus Kaspersry
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Endpoint Security для бизнеса (Сублицензи
онный договор №42 от 06.12.2019) - 522 
лицензия. Срок действия лицензии по 
01.01.2021

Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, семинарского типа, 
групповых и индивидуальных консульта
ций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации №17

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 
RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011. 
Срок действия лицензии -  бессрочно; MS 
Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Дого
вор №180 от 12.02.2011. Срок действия ли
цензии -  бессрочно; Anti-virus Kaspersry 
Endpoint Security для бизнеса (Сублицензи
онный договор №42 от 06.12.2019) - 522 
лицензия. Срок действия лицензии по 
01.01.2021

Помещения для самостоятельной работы 
обучающихся с возможностью подключе
ния к Интернету и обеспечением доступа в 
электронную информационно
образовательную среду Белгородского ГАУ 
(читальные залы библиотеки)

Microsoft Imagine Premium Electronic Soft
ware Delivery. Сублицензионный договор 
№937/18 на передачу неисключительных 
прав от 16.11.2018. Срок действия лицензии 
- бессрочно. MS Office Std 2010 RUSOPLNL 
Acdmc. Договор №180 от 12.02.2011. Срок 
действия лицензии -  бессрочно. Anti-virus 
Kaspersry Endpoint Security для бизнеса 
(Сублицензионный договор №42 от 
06.12.2019) - 522 лицензия. Срок действия 
лицензии по 01.01.2021. Информационно 
правовое обеспечение "Гарант" (для учеб
ного процесса). Договор №ЭПС-12-119 от 
01.09.2012. Срок действия - бессрочно. СПС 
КонсультантПлюс: Версия Проф. Консуль
тант Финансист. КонсультантПлюс: Кон
сультации для бюджетных организаций. 
Договор от 01.01.2017. Срок действия - бес
срочно.

Помещение для хранения и профилактиче
ского обслуживания учебного оборудова
ния

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 
RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011. 
Срок действия лицензии -  бессрочно; MS 
Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Дого
вор №180 от 12.02.2011. Срок действия ли
цензии -  бессрочно; Anti-virus Kaspersry 
Endpoint Security для бизнеса (Сублицензи
онный договор №42 от 06.12.2019) - 522 
лицензия. Срок действия лицензии по 
01.01.2021

7.2. Электронные библиотечные системы и электронная информа
ционно-образовательная среда

-  ЭБС «ZNANIUM.COM», договор на оказание услуг № 
0326100001919000019 с Обществом с ограниченной ответственностью 
«ЗНАНИУМ» от 11.12.2019
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-  ЭБС «AgriLib», лицензионный договор №ПДД 3/15 на предоставле
ние доступа к электронно-библиотечной системе ФГБОУ ВПО РГАЗУ от 
15.01.2015 (доп. Соглашение №1 от 31.01.2020/33)

-  ЭБС «Лань», договор №27 с Обществом с ограниченной ответствен
ностью «Издательство Лань» от 03.09.2019

-  ЭБС «Руконт», договор №ДС-284 от 15.01.2016 с открытым акцио
нерным обществом «ЦКБ»БИБКОМ», с обществом с ограниченной ответ
ственностью «Агентство «Книга-Сервис».

VIII. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 
ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯ
МИ ЗДОРОВЬЯ

В случае обучения в университете инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями здоровья учитываются особенности психофизического раз
вития, индивидуальные возможности и состояние здоровья таких обучаю
щихся.

Образование обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями здоровья может быть организовано как совместно с другими 
обучающимися, так и в отдельных группах. Обучающиеся из числа лиц с 
ограниченными возможностями здоровья обеспечены печатными и (или) 
электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к 
ограничениям их здоровья. Обучение инвалидов осуществляется также в со
ответствии с индивидуальной программой реабилитации инвалида (при 
наличии).

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху возможно 
предоставление учебной информации в визуальной форме (краткий конспект 
лекций; тексты заданий). На аудиторных занятиях допускается присутствие 
ассистента, а также сурдопереводчиков и (или) тифлосурдопереводчиков. 
Текущий контроль успеваемости осуществляется в письменной форме: обу
чающийся письменно отвечает на вопросы, письменно выполняет практиче
ские задания. Доклад (реферат) также может быть представлен в письменной 
форме, при этом требования к содержанию остаются теми же, а требования к 
качеству изложения материала (понятность, качество речи, взаимодействие с 
аудиторией и т. д.) заменяются на соответствующие требования, предъявляе
мые к письменным работам (качество оформления текста н списка литерату
ры, грамотность, наличие иллюстрационных материалов и т.д.). Промежу
точная аттестация для лиц с нарушениями слуха проводится в письменной 
форме, при этом используются общие критерии оценивания. При необходи
мости время подготовки к ответу может быть увеличено.

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению универ
ситетом обеспечивается выпуск и использование на учебных занятиях аль
тернативных форматов печатных материалов (крупный шрифт или 
аудиофайлы) а также обеспечивает обучающихся надлежащими звуковыми 
средствами воспроизведения информации (диктофонов и т.д.). Допускается
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присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую техни
ческую помощь. Текущий контроль успеваемости осуществляется в устной 
форме. При проведении промежуточной аттестации для лиц с нарушением 
зрения тестирование может быть заменено на устное собеседование по во
просам.

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих наруше
ния опорно-двигательного аппарата материально-технические условия уни
верситета обеспечивают возможность беспрепятственного доступа обучаю
щихся в учебные помещения, а также пребывания в них (наличие пандусов, 
поручней, расширенных дверных проемов, лифтов; наличие специальных 
кресел и других приспособлений). На аудиторных занятиях, а также при про
ведении процедур текущего контроля успеваемости и промежуточной атте
стации лицам с ограниченными возможностями здоровья, имеющим наруше
ния опорно-двигательного аппарата могут быть предоставлены необходимые 
технические средства (персональный компьютер, ноутбук или другой га
джет); допускается присутствие ассистента (ассистентов), оказывающего 
обучающимся необходимую техническую помощь (занять рабочее место, пе
редвигаться по аудитории, прочитать задание, оформить ответ, общаться с 
преподавателем).

VIII. ПРИЛОЖЕНИЯ
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Приложение 1
СВЕДЕНИЯ О ДОПОЛНЕНИИ И ИЗМЕНЕНИИ 

РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ  
НА 202_ / 202_ УЧЕБНЫЙ ГОД

________дисциплина (модуль)________
направление подготовки/специальность

ДОПОЛНЕНО (с указанием раздела РПД)

ИЗМЕНЕНО (с указанием раздела РПД)

УДАЛЕНО (с указанием раздела РПД)

Реквизиты протоколов заседаний кафедр, на которых пересматривалась про
грамма

Кафедра Кафедра

от № от №
Дата

дата

Методическая комиссия факультета_______

«__» _____________  202_ года, протокол №

Председатель методкомиссии ____________

Декан факультета _______________

« » 2 г
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Приложение №2 к рабочей программе дисциплины

Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение

высшего образования
«Белгородский государственный аграрный университет

имени В.Я. Г орина»
(ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ)

ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
для проведения промежуточной аттестации обучающихся

по дисциплине «Ав т о м а т и з а ц и я  т е х н о л о г и ч е с к и х  п р о ц е с с о в »

для направления подготовки 

19.03.03 -  Продукты питания животного происхождения

Направленность (профиль) -  Технология мясных и молочных продуктов

Майский, 2020
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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы

Код контро
лируемой 
компетен

ции

Формулировка кон
тролируемой компе

тенции

Этап (уро
вень) освое
ния компе

тенции

Планируемые результаты обучения Наименование мо
дулей и (или) разде

лов дисциплины

Наименование оценочного средства
Текущий кон

троль
Промежуточная

аттестация

ОПК-2 Способностью раз
рабатывать меро
приятия по совер
шенствованию тех
нологических про
цессов производства 
продукции питания 
различного назначе
ния

П ервы й этап
(п ор огов ой
ур ов ен ь )

знать:
- возможности и особенности примене
ния информационных технологий для 
использования в анализе и синтезе си
стем автоматизированного управления 
технологическим процессом производ
ства продукции питания.

Модуль 1. Локаль
ные системы авто
матизации произ
водственных про
цессов. Типовые 
объекты производ
ственных процес
сов.

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
ну

Модуль 2. 
Автоматизация 
технологических 
процессов в молоч
ной имясной про
мышленности.

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
ну

Модуль 3.
Основы построения 
АСУТП

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
ну



26

Второй этап 
(продвину
тый уро
вень)

уметь:
1) четко и предметно формулировать 
свои пользовательские требования к 
компьютерной технологии для получе
ния сведений об электронных, пневма
тических, гидравлических и комбиниро
ванных устройствах и соответствующ их  
датчиках и исполнительных механиз
мах.

Модуль 1. Локаль
ные системы авто
матизации произ
водственных про- устный опрос
цессов. Типовые защита работы
объекты производ
ственных процес
сов.

вопросы к экзаме
ну

вопросы к экзаме-
Модуль 2. 
Автоматизация 
технологических 
процессов в молоч
ной и мясной про
мышленности.

Модуль 3.
Основы построения

устный опрос 
защита работы

устный опрос

ну

вопросы к экзаме
ну

АСУТП защита работы

Третий этап
(высокий
уровень)

владеть:
- методами внедрения автоматизирован
ных систем управления технологически
ми процессами на базе микропроцессор
ной техники при производстве продук
ции питания.

Модуль 1 . Локаль
ные системы авто
матизации произ
водственных про
цессов. Типовые 
объекты производ
ственных процес
сов.

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
ну
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Модуль 2. 
Автоматизация 
технологических 
процессов в молоч
ной и мясной про
мышленности.

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
ну

Модуль 3.
Основы построения 
АСУТП

устный опрос 
защита работы

вопросы к экзаме
нУ

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций, описание шкал оценивания

Ком
петен

ция

Планируемые результа
ты обучения (показатели 

достижения заданного 
уровня компетенции)

Уровни и критерии оценивания результатов обучения, шкалы оценивания
Компетентность 
не сформирована

Пороговый уровень 
компетентности

Продвинутый уровень 
компетентности Высокий уровень

не удовлетворительно удовлетворительно хорошо отлично

ОПК-2

способностью разра
батывать мероприя
тия по совершенство
ванию технологических 
процессов производства 
продукции питания 
различного назначения

обучающийся не обла
дает
способностью разра
батывать мероприя
тия по совершен
ствованию техноло
гических процессов 
производства продук
ции питания различ
ного назначения

обучающийся облада
ет
способностью разра
батывать мероприя
тия по совершен
ствованию техноло
гических процессов 
производства продук
ции питания различ
ного назначения в ти
повых ситуациях

обучающийся облада
ет
способностью разра
батывать мероприя
тия по совершен
ствованию техноло
гических процессов 
производства продук
ции питания различ
ного назначения в ти
повых ситуациях и в 
ситуациях повышен
ной сложности

обучающийся облада
ет способностью раз
рабатывать меропри
ятия по совершен
ствованию техноло
гических процессов 
производства продук
ции питания различ
ного назначения в 
типовых ситуациях и 
в ситуациях 
повышенной сложно
сти, а также в не
стандартных и 
непредвиденных 
ситуациях, создавая 
при этом новые пра-
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Ком
петен

ция

Планируемые результа
ты обучения (показатели 

достижения заданного 
уровня компетенции)

Уровни и критерии оценивания результатов обучения, шкалы оценивания
Компетентность 
не сформирована

Пороговый уровень 
компетентности

Продвинутый уровень 
компетентности Высокий уровень

не удовлетворительно удовлетворительно хорошо отлично
вила и алгоритмы 
действий

Знать:
возможности и особенности 
применения информационных 
технологий для использова
ния в анализе и синтезе си
стем автоматизированного 
управления технологиче
ским процессом производства 
продуктов питания

Не знает возможности и 
особенности применения 
информационных техноло
гий для использования в 
анализе и синтезе систем 
автоматизированного 
управления технологиче
ским процессом производ
ства продукции питания

Знает возможности инфор
мационных технологий для 
использования в анализе и 
синтезе систем автоматизи
рованного управления тех
нологическим процессом 
производства продукции 
питания
Допускает ошибки в приме
нении информационных 
технологий

Знает возможности и осо
бенности применения ин
формационных технологий 
для использования в анализе 
и синтезе систем автомати
зированного управления 
технологическим процессом 
производства продукции 
питания

Знает возможности и осо
бенности применения ин
формационных технологий 
для использования в анализе 
и синтезе систем автомати
зированного управления 
технологическим процессом 
производства продукции 
питания
Хорошо владеет приемами 
применения информацион
ных технологий

Уметь: четко и предметно 
формулировать свои пользо
вательские требования к 
компьютерной технологии 
для получения сведений об 
электронных, пневматиче
ских, гидравлических и ком
бинированных устройствах и 
соответствующих датчиках и 
исполнительных механизмах

Не умеет формулировать 
свои пользовательские тре
бования к
компьютерной технологии 

для получения сведений

Частично умеет формулиро
вать свои пользовательские 
требования к
компьютерной технологии 

для получения сведений

Умеет формулировать свои 
пользовательские требова
ния к
компьютерной технологии 

для получения сведений

Умеет четко и предметно 
формулировать свои поль
зовательские требования к 
компьютерной технологии 
для получения сведений об 
электронных, пневмати - 
ческих, гидравлических и 
комбинированных устрой
ствах и соответствующих 
датчиках и исполнительных 
механизмах

Владеть: методами внед
рения автоматизированных 
систем управления техноло
гическими процессами на 
базе микропроцессорной тех
ники при производстве про
дукции питания.

Не владеет методами внед
рения автоматизированных 
систем управления техноло
гическими процессами на 
базе микропроцессорной 
техники при производстве 
продукции питания.

Частично владеет методами 
внедрения автоматизиро
ванных систем управления 
технологическими процес
сами на базе микропроцес
сорной техники при произ
водстве продукции питания.

Владеет методами внед
рения автоматизированных 
систем управления техноло
гическими процессами на 
базе микропроцессорной 
техники при производстве 
продукции питания.

Осуществляет методы внед
рения автоматизированных 
систем управления техноло
гическими процессами на 
базе микропроцессорной 
техники при производстве 
продукции питания.



3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 
оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы 

формирования компетенций в процессе освоения образовательной программы

Перечень вопросов для устного опроса
1. Измерение напряжения, силы тока и сопротивления электрической цепи.
2. Законы ОМА, Джоуля-Ленца.
3. Законы Кирхгофа.
4. Электрические машины переменного тока. Синхронные и асинхронные 

электродвигатели.
5. Измерение активного, индуктивного и емкостного сопротивления.
6. Электроизмерительные приборы, используемые в цепях переменного и 

постоянного тока. Включение измерительных приборов.
7. Приборы для электрических измерений неэлектрических величин.
8. ЭДС, напряжение, сила тока и сопротивление.
9. Назначение, устройство и принцип действия трансформатора. Общее 

устройство и рабочий процесс асинхронных электродвигателей.
10. Электронные приборы.
11. Электронно-оптические приборы.
12. Электрические двигатели сельскохозяйственного назначения
13. Для чего предназначен электропривод? Назовите его составные части.
14. Какие основные свойства оптического излучения вы знаете?
15. Перечислите источники электрического освещения.
16. Какое основное применение находят ультрафиолетовое и инфракрасное 

излучения?
17. Назовите отличия открытых нагревателей от закрытых.
18. Как устроены трубчатые электрические нагреватели?
19. Как устроены электродные водонагреватели?
20. Какие водонагревательные установки вы знаете?
21. Как устроены и для чего предназначены электрокалориферы?

Критерии оценивания:
Развернутый ответ студента должен представлять собой связное, логически по
следовательное сообщение на заданную тему, показывать его умение приме
нять определения, правила в конкретных случаях и включать с себя:
1) полноту и правильность ответа;
2) степень осознанности, понимания изученного;
3) языковое оформление ответа.
Оценка «5» ставится, если:
1) студент полно излагает материал, дает правильное определение основ-ных 
понятий;
2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, при
менить знания на практике, привести необходимые примеры не только из учеб
ника, но и самостоятельно составленные;
3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литера
турного языка.



30

«4» -  студент дает ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что и для от
метки «5», но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недоче
та в последовательности и языковом оформлении излагаемого.
«3» -  студент обнаруживает знание и понимание основных положений данной 
темы, но:
1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении по-нятий 
или формулировке правил;
2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и 
привести свои примеры;
3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом 
оформлении излагаемого.
Оценка «2» ставится, если студент обнаруживает незнание большей части соот
ветствующего вопроса, допускает ошибки в формулировке определений и пра
вил, искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал. 
Оценка «2» отмечает такие недостатки в подготовке, которые являются серьез
ным препятствием к успешному овладению последующим материалом.

Первый этап (пороговой уровень)
ЗНАТЬ (помнить и понимать): студент помнит, понимает и может 

продемонстрировать широкий спектр фактических, концептуальных, 
процедурных знаний.

1. Перечень вопросов по темам модулей

1. Что представляют собой локальные системы автоматизации?
2. Охарактеризуйте три уровня автоматизации производственных процессов.
3. Какие классы локальных систем применяют в отрасли? Охарактеризуйте их.
4. Дайте классификацию АСР.
5. Что представляют собой объект автоматизации и его характеристики?
6. Как подразделяют воздействия на объект?
7. Какие бывают статические характеристики?
8. Что представляют собой переходная характеристика и метод ее определения?
9. Перечислите динамические свойства объектов автоматизации и дайте их 

определение.
10. Какие бывают виды запаздывания в объектах регулирования
11. По каким признакам выбирают средства автоматизации?
12. По каким признакам и на какие ветви делят в ГСП приборы и средства авто

матизации?
13. Какие агрегатные комплексы применяют в отрасли'3
14. Охарактеризуйте системы ГСП и «Каскад».
15. Какие функции выполняет УВК на основе мини-ЭВМ?
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16. Что называют микропроцессором?
17. Что представляет собой микроЭВМ?
18.Что представляет собой КТСЛИУС-2 (микроДАТ)?
19. Что называют программируемыми контроллерами?
20. Что представляет собой ПЛК?
21. Что называют промышленным роботом?
22. Дайте классификацию промышленных роботов.
23. Опишите структуру программного робота.
24. Раскройте структуру адаптивного робота.
25. Поясните структуру интеллектного робота
26. Перечислите стадии проектирования и основные материалы, входящие в со

став проекта автоматизации технологических процессов
27. Что представляет собой схема автоматизации и как ее оформляют?
28. Какие условные обозначения используют в схемах автоматизации 
приборов, измеряющих температуру, давление, расход, установленных по ме
сту и показывающих приборов, установленных на шите?
29. С какой целью применяют принципиальные электрические схемы и что яв

ляется основанием для их разработки
30. Какие режимы управления используют в принципиальных электрических схе

мах?
31. В каком положении изображают коммутирующие устройства, приведенные на 

принципиальных электрических схемах?
32. По какому принципу разрабатывают принципиальные пневматические схемы?
33. Каким образом компонуют аппаратуру на щитах и пультах?
34. Перечислите общие принципы выполнения схем внутренних спсдинений 

щитов и пультов.
35. Чем отличается схема внутренних соединений щита от схемы внешних элек

трических и трубных проводок.
36. . Чем отличается регулирование параметра технологического процесса от его 

контроля?
37. В чем различие одноконтурной И многоконтурной систем?
38. Дайте классификацию систем регулирования
39. Приведите пример схемы автоматического регулирования. Сформулируйте 

принцип действия схемы.
40. Чем отличается технологическая сигнализация от производственной?
41. Как действует схема сигнализации положения технологического механизма?
42. Как действует схема технологической сигнализации? Приведите пример.
43. Перечислите требования, предъявляемые к схемам блокировки и защиты.
44. Как действует схема блокировки?
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Критерии оценивания:
Развернутый ответ студента должен представлять собой связное, логически по
следовательное сообщение на заданную тему, показывать его умение применять 
определения, правила в конкретных случаях и включать с себя:
1) полноту и правильность ответа;
2) степень осознанности, понимания изученного;
3) языковое оформление ответа.
Оценка «5» ставится, если:
1) студент полно излагает материал, дает правильное определение основ-ных 
понятий;
2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, при
менить знания на практике, привести необходимые примеры не только из учеб
ника, но и самостоятельно составленные;
3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литера
турного языка.
«4» -  студент дает ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что и для от
метки «5», но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недочета 
в последовательности и языковом оформлении излагаемого.
«3» -  студент обнаруживает знание и понимание основных положений данной 
темы, но:
1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении по-нятий 
или формулировке правил;
2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и при
вести свои примеры;
3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом оформ
лении излагаемого.
Оценка «2» ставится, если студент обнаруживает незнание большей части соот
ветствующего вопроса, допускает ошибки в формулировке определений и пра
вил, искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал. 
Оценка «2» отмечает такие недостатки в подготовке, которые являются серьез
ным препятствием к успешному овладению последующим материалом.

Второй этап (продвинутый уровень)
УМЕТЬ (применять, анализировать, оценивать, синтезировать): уметь ис
пользовать изученный материал в конкретных условиях и в новых ситуациях; 
осуществлять декомпозицию объекта на отдельные элементы и описывать то, 
как они соотносятся с целым, выявлять структуру объекта изучения; оценивать 
значение того или иного материала -  научно-технической информации, иссле
довательских данных и т. д.; комбинировать элементы так, чтобы получить це
лое, обладающее новизной
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2. Перечень вопросов по темам модулей

1. Пепечислите типовые технологические процессы в мясной и молочной про
мышленности ?

2. Приведите пример АСР давления и расхода .
3. Чем различаются АСР уровня в статическом и астатическом объектах.
4. Какие регуляторы применяют в объектах тепловых процессов?
5. К каким объектам регулирования относят тепловые объекты?
6. Приведите пример АСР температуры. Какой принцип положен в основу дей

ствии данной АСР
7. Какие параметры регулируются при автоматизации котельной установки?
8. В каких случаях осуществляется уменьшение подачи топлива к горелкам 

котельной установки?
9. По какому принципу работают станции доочистки сточных вод?
10. Раскройте сущность программы управления исполнительными устройствами 

на станции доочистки сточных вод.
11. Каким образом осуществляется искусственное охлаждение?
12. Назовите особенности холодильной установки.
13. Какая противоаварийная защита предусмотрена при работе компрессора?
14. Что представляет собой кондиционирование воздуха?
15. Поясните схему автоматизации кондиционирования воздуха.
16. Какие факторы затрудняют автоматизацию технологических процессов в 

мясной промышленности?
17. Как осуществляется автоматическое программное управление оборудованием 

при обработке шкур крупного рогатого скота?
18. Как происходит автоматическое регулирование температуры и влажности при 

термической обработке вареных колбас
19. Какие параметры контролируются и регулируются в коптильной камере?
20. Опишите схему регулировании температуры запекания в ротационных печах.
21. Какие функции выполняет АСУТП термического отделения?
22. Расскажите об основных контурах регулирования при автоматизации произ

водства мясных консервов.
23. Какие блокировки предусмотрены в схеме автоматизации приготовления 

фарша?
24. Каким образом поддерживают температурный режим в холодильных камерах?
25. Расскажите об основных контурах регулирования при автоматизации процесса 

размораживания.
26. Что называют функциональной структурой АСУТП
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27. Перечислите функции АСУТП и поясните их.
28. Как классифицируют АСУТП
29. Расскажите о структуре АСУТП с вычислительным комплексом, выпол

няющим функции супервизорного управления
30. Перечислите виды обеспечения АСУТП
31. В чем заключается математическое обеспечение АСУТП
32. И чем заключайся информационное обеспечение АСУТП?
33. Расскажите о стадиях проектирования.
34. Что представляет собой проектная документация функциональной части про

екта.
35. Что входит в состав проектной документации математического и 

информационного обеспечения?
36. Из чего состоит проектная документация технического обеспечения?
37. Что включает в себя проектная документация программного обеспечения?

Критерии оценивания:
Развернутый ответ студента должен представлять собой связное, логически по
следовательное сообщение на заданную тему, показывать его умение приме
нять определения, правила в конкретных случаях и включать с себя:
1) полноту и правильность ответа;
2) степень осознанности, понимания изученного;
3) языковое оформление ответа.
Оценка «5» ставится, если:
1) студент полно излагает материал, дает правильное определение основ-ных 
понятий;
2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, при
менить знания на практике, привести необходимые примеры не только из учеб
ника, но и самостоятельно составленные;
3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литера
турного языка.
«4» -  студент дает ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что и для от
метки «5», но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недоче
та в последовательности и языковом оформлении излагаемого.
«3» -  студент обнаруживает знание и понимание основных положений данной 
темы, но:
1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении по-нятий 
или формулировке правил;
2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и 
привести свои примеры;
3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом 
оформлении излагаемого.
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Оценка «2» ставится, если студент обнаруживает незнание большей части соот
ветствующего вопроса, допускает ошибки в формулировке определений и пра
вил, искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал. 
Оценка «2» отмечает такие недостатки в подготовке, которые являются серьез
ным препятствием к успешному овладению последующим материалом.

Третий этап (высокий уровень)
ЗНАТЬ (помнить и понимать): студент помнит, понимает и может 

продемонстрировать широкий спектр фактических, концептуальных, 
процедурных знаний.

УМЕТЬ (применять, анализировать, оценивать, синтезировать): уметь 
использовать изученный материал в конкретных условиях и в новых ситуациях; 
осуществлять декомпозицию объекта на отдельные элементы и описывать то, 
как они соотносятся с целым, выявлять структуру объекта изучения; оценивать 
значение того или иного материала -  научно-технической информации, иссле
довательских данных и т. д.; комбинировать элементы так, чтобы получить це
лое, обладающее новизной.

ВЛАДЕТЬ наиболее общими, универсальными методами действий, по
знавательными, творческими, социально-личностными навыками.

3. Перечень вопросов для защиты лабораторных работ

№
№
п/
п

Тема Вопросы

1 Средства измерений 
температуры.

Термометры расширения. Газовые манометри
ческие термометры Термопреобразователи со
противления. Пирометры излучения.

2 Приборы для 
измерения давления

Барометры; манометры мановакуумметры

3

Автоматическое 
управление 
расходом жидких и 
сыпучих веществ

Расходомеры обтекания. Расходомеры переменного 
перепада давления Стандартные сужающие 
устройства Тахометрические расходомеры и 
счетчики количества жидкостей Электромагнитные 
(индукционные) расходомеры Ультразвуковые 
расходомеры Функциональные схемы 
автоматического управления расходом

4 Системы управления 
потоками
парогазовых смесей

Методы измерения расхода потоков ПГС САУ по
токами ПГС
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5
Параметрические и 
генераторные 
измерительные 
преобразователи

Устройство и принцип действия, статические и 
динамические характеристики механических, 
электромеханических, ёмкостных, индуктивных, 
индукционных, пьезоэлектрических, тепловых, 
электрохимических, оптических, электронных и 
ионизационных первичных преобразователей.

6 Задающие и
сравнивающие
элементы,
статические и
динамические
характеристики

Механические, электрические, пневматические и 
гидравлические сравнивающие и задающие 
устройства

7

Релейные элементы 
автоматики

Основные статические и динамические 
характеристики и их выбор. Электромагнитные 
реле: переменного и постоянного тока, 
нейтральные и поляризованные. Реле выдержки 
времени и программные устройства

8 Цифровая
автоматика

Логические и цифровые элементы автоматики. 
Расчет и выбор логических и цифровых элемен
тов автоматики

9
Усилители

Электрические (электронные тиристорные и 
магнитные), гидравлические и пневматические 
усилители

10
Исполнительные 
механизмы и 
регулирующие 
органы САУ

Статические и динамические характеристики. 
Электродвигательные, электросоленоидные, 
пневматические и гидравлические исполнитель
ные механизмы; электромагнитные муфты 
скольжения и трения.

11

Автоматические
регуляторы

позиционного, непрерывного и импульсивного 
действия. Регуляторы прямого действия. Стати
ческие и динамические характеристики автома
тических регуляторов :. П-, И-, ПИ- и ПИ - зако
ны регулирования

Устройство автоматических регуляторов: ап
паратного типа, электронной агрегатной унифи
цированной системы (ЭА-УС),

Выбор автоматических регуляторов для стати
ческих и астатических объектов управления по 
заданным кривы м  переходны х процессов
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12 Системы автоматического контроля и регули-
рования температуры.

Типовые системы 
автоматического 
управления в хими
ческой промыш
ленности

Системы автоматического контроля и регули
рования давления.

Системы автоматического контроля и регули
рования расхода.

Системы автоматического контроля и регули
рования уровня.

Системы автоматического контроля и регули-
рования параметров качества продукции

13 Информационные Информационные системы. Информационно-
системы советующие системы

14 Управляющие си- Супервизорные системы управления. Системы
стемы прямого цифрового управления.

Критерии оценивания:
Развернутый ответ студента должен представлять собой связное, логически по
следовательное сообщение на заданную тему, показывать его умение приме
нять определения, правила в конкретных случаях и включать с себя:
1) полноту и правильность ответа;
2) степень осознанности, понимания изученного;
3) языковое оформление ответа.
Оценка «5» ставится, если:
1) студент полно излагает материал, дает правильное определение основ-ных 
понятий;
2) обнаруживает понимание материала, может обосновать свои суждения, при
менить знания на практике, привести необходимые примеры не только из учеб
ника, но и самостоятельно составленные;
3) излагает материал последовательно и правильно с точки зрения норм литера
турного языка.
«4» -  студент дает ответ, удовлетворяющий тем же требованиям, что и для от
метки «5», но допускает 1-2 ошибки, которые сам же исправляет, и 1-2 недоче
та в последовательности и языковом оформлении излагаемого.
«3» -  студент обнаруживает знание и понимание основных положений данной 
темы, но:
1) излагает материал неполно и допускает неточности в определении по-нятий 
или формулировке правил;
2) не умеет достаточно глубоко и доказательно обосновать свои суждения и 
привести свои примеры;
3) излагает материал непоследовательно и допускает ошибки в языковом 
оформлении излагаемого.
Оценка «2» ставится, если студент обнаруживает незнание большей части соот
ветствующего вопроса, допускает ошибки в формулировке определений и пра
вил, искажающие их смысл, беспорядочно и неуверенно излагает материал.
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Оценка «2» отмечает такие недостатки в подготовке, которые являются серьез
ным препятствием к успешному овладению последующим материалом.

4. Перечень вопросов к экзамену
1. Локальные системы автоматизации производственных процессов. Основ

ные понятия систем управления процессами
2. Объекты автоматизации и их основные свойства
3. Основные требования, предъявляемые к приборам и средствам автомати

зации для мясной и молочной промышленности
4. Агрегатные комплексы приборов автоматизации
5. Применение микропроцессоров, микропроцессорных систем и микро

ЭВМ для автоматического регулирования и управления технологически
ми процессами

6. Промышленные роботы
7. Задачи проектирования систем автоматизации
8. Состав и содержание работ при создании систем автоматизации
9. Структурные схемы управления
10. Схемы автоматизации
11. Принципиальные электрические схемы
12. Принципиальные пневматические схемы
13. Щиты и пульты
14. Схемы внутренних соединений щитов. Таблицы соединений и подклю

чений
15. Схемы внешних электрических и трубных проводок
16. Текстовая часть проекта по автоматизации
17. Схемы контроля и регулирования
18. Схемы сигнализации
19. Схемы блокировки и защиты
20. Типовые объекты автоматизации производственных процессов
21. Автоматизация типовых механических процессов
22. Автоматизация типовых тепловых процессов

23. Общая характеристика вспомогательных процессов
24. Автоматизация производства пара
25. Автоматизация очистки сточных вод
26. Автоматизация холодоснабжения
27. Автоматизация кондиционирования воздуха
28. Электроглушение крупного рогатого скота; Электроглушение свиней;
29. Автоматизация обработки шкур крупного рогатого скота; Автоматизация 

шпарки и опалки свиных туш.
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30. Автоматизация термической обработки; Автоматизация коптильной ка
меры;

31. Автоматизация ротационной печи с электрическим обогревом; Автомати
зированный контроль термического отделения колбасного производства;

32. Автоматизация производства мясных консервов и фарша для полуфабри
катов

33. Автоматизация холодильной обработки мяса, молочных продуктов;
34. Автоматизация размораживания мяса
35. Автоматизация производства пищевых жиров
36.Задачи, критерии управления, функциональные структуры АСУТП
37. Виды обеспечении АСУТП
38. Стадии проектирования и состав проектной документации АСУТП:
39. Проектная документация функциональной части;
40. Проектная документация математического обеспечения ;
41. Проектная документация информационного обеспечения ;
42. Проектная документация технического обеспечения ;
43. Проектная документация организационного обеспечения ;
44. Проектная документация программного обеспечения ;

Критерии оценивания:
«зачтено»: выставляется при условии, если студент показывает хорошие зна

ния изученного учебного материала; самостоятельно, логично и последователь
но излагает и интерпретирует материалы учебного курса; полностью раскрыва
ет смысл предлагаемого вопроса; владеет основными терминами и понятиями 
изученного курса; показывает умение переложить теоретические знания на 
предполагаемый практический опыт.
«не зачтено»: выставляется при наличии серьезных упущений в процессе из

ложения учебного материала; в случае отсутствия знаний основных понятий и 
определений курса или присутствии большого количества ошибок при интер
претации основных определений; если студент показывает значительные за
труднения при ответе на предложенные основные и дополнительные вопросы; 
при условии отсутствия ответа на основной и дополнительный вопросы.

Экзамен проводится в устно-письменной форме по утвержденным билетам. Каждый 
билет содержит по три вопроса.

Первый вопрос в экзаменационном билете - вопрос для оценки уровня обученности 
«знать», в котором очевиден способ решения, усвоенный студентом при изучении дисци
плины.

Второй вопрос - для оценки уровня обученности «знать» и «уметь», который позволя
ет оценить не только знания по дисциплине, но и умения ими пользоваться при решении 
стандартных типовых заданий.

Третий вопрос - для оценки уровня обученности «владеть», содержание которого 
предполагает использование комплекса умений и навыков, для того, чтобы обучающийся 
мог самостоятельно сконструировать способ решения, комбинируя известные ему способы и
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привлекая и м ею щ и еся  знания.____________________________________________________________________________

Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего образования 

«Белгородский государственный аграрный университет имени В.Я. Г орина»
_____________________________ (ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ)_____________________________
__________________КАФЕДРА

Ф а к у л ь т ет ____________________________
Н ап р авл ен ие п одготов к и  (ш иф р, назван и е)

Э К З А М Е Н А Ц И О Н Н Ы Й  Б И Л Е Т  №  1 
дисциплина «Автоматизация технологических процессов»

1. Автоматизация обработки шкур крупного рогатого скота; Автоматизация 
шпарки и опалки свиных туш..

2. Структурные схемы управления.
3. Какие факторы затрудняют автоматизацию технологических процессов в 

мясной промышленности.
Утверждено на заседании кафедры __________________« »___________202_г., протокол №  

З а в ед у ю щ и й  к аф едр ой  Ф .И .О .

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания зна
ний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих эта
пы формирования компетенций

Процедура оценки знаний, умений и навыков и (или) опыта деятельно
сти, характеризующих этапы формирования компетенций, производится препо
давателем в форме текущего контроля и промежуточной аттестации.

Для повышения эффективности текущего контроля и последующей про
межуточной аттестации студентов осуществляется структурирование дисци
плины на модули. Каждый модуль учебной дисциплины включает в себя изу
чение законченного раздела, части дисциплины.

Основными видами текущего контроля знаний, умений и навыков в тече
ние каждого модуля учебной дисциплины являются

• устный опрос
• вопросы к экзамену
Студент должен выполнить все контрольные мероприятия, предусмот

ренные в модуле учебной дисциплины к указанному сроку, после чего препода
ватель проставляет балльные оценки, набранные студентом по результатам те
кущего контроля модуля учебной дисциплины.

Контрольное мероприятие считается выполненным, если за него студент 
получил оценку в баллах, не ниже минимальной оценки, установленной про
граммой дисциплины по данному мероприятию.

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме вопросов к 
зачету.

Экзамен проводится для оценки уровня усвоения обучающимся учебного
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материала лекционных курсов и лабораторно-практических занятий, а также 
самостоятельной работы. Оценка выставляется или по результатам учебной 
работы студента в течение семестра, или по итогам письменно-устного опроса, 
или тестирования на последнем занятии.

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме и экзамена.
Экзамен проводится в письменно-устной форме по утвержденным биле

там. Каждый билет содержит по два вопроса, и третьего, вопроса или задачи, 
или практического зада-ния.

Первый вопрос в экзаменационном билете - вопрос для оценки уровня 
обученности «знать», в котором очевиден способ решения, усвоенный студен
том при изучении дисци-плины.

Второй вопрос для оценки уровня обученности «знать» и «уметь», кото
рый позво-ляет оценить не только знания по дисциплине, но и умения ими 
пользоваться при реше-нии стандартных типовых задач.

Третий вопрос (задача/задание) для оценки уровня обученности «вла
деть», содер-жание которого предполагает использование комплекса умений и 
навыков, для того, что-бы обучающийся мог самостоятельно сконструировать 
способ решения, комбинируя из-вестные ему способы и привлекая имеющиеся 
знания.

По итогам сдачи экзамена выставляется оценка.
Критерии оценки знаний обучающихся на экзамене:
• оценка «отлично» выставляется, если обучающийся обладает глу

бокими и проч-ными знаниями программного материала; при ответе на все во
просы билета продемон-стрировал исчерпывающее, последовательное и логи
чески стройное изложение; правиль-но сформулировал понятия и закономерно
сти по вопросам; использовал примеры из до-полнительной литературы и прак
тики; сделал вывод по излагаемому материалу;

• оценка «хорошо» выставляется, если обучающийся обладает доста
точно полным знанием программного материала; его ответ представляет гра
мотное изложение учебного материала по существу; отсутствуют существен
ные неточности в формулировании поня-тий; правильно применены теоретиче
ские положения, подтвержденные примерами; сде-лан вывод; два первых во
проса билета освещены полностью, а третий доводится до логи-ческого завер
шения после наводящих вопросов преподавателя;

• оценка «удовлетворительно» выставляется, если обучающийся име
ет общие знания основного материала без усвоения некоторых существенных 
положений; форму-лирует основные понятия с некоторой неточностью; затруд
няется в приведении примеров, подтверждающих теоретические положения; 
все вопросы билета начаты и при помощи наводящих вопросов преподавателя 
доводятся до конца;

• оценка «неудовлетворительно» выставляется, если обучающийся не 
знает значи-тельную часть программного материала; допустил существенные 
ошибки в процессе из-ложения; не умеет выделить главное и сделать вывод; 
приводит ошибочные определения; ни один вопрос билета не рассмотрен до 
конца, даже при помощи наводящих вопросов преподавателя.
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Основным методом оценки знаний, умений и навыков и (или) опыта дея
тельности, характеризующих этапы формирования компетенций является 
балльно-рейтинговая система, которая регламентируется положением «О 
балльно-рейтинговой системе оценки качества освоения образовательных про
грамм в ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ».

Основными видами поэтапного контроля результатов обучения сту
дентов являются: входной контроль, текущий контроль, рубежный (промежу
точный) контроль, творческий контроль, выходной контроль (экзамен).

Уровень развития компетенций оценивается с помощью рейтинговых 
баллов.

Рейтинги Характеристика рейтингов Максимум
баллов

Р у беж н ы й О тр аж ает р а бот у  ст у д ен т а  на п р отя ж ен ии  в сего  п ер и о 
д а  и зуч ен и я  ди сци п лин ы . О п р едел я ется  су м м о й  бал 
лов, которы е ст у д ен т  п ол учи т п о  результатам  изучения  
каж дого м одуля.

60

Т ворчески й Результат вы полнения студен том  индивидуального  
творческ ого задания различны х ур ов н ей  сл ож н ости , в 
том  числе, у ч аст и е  в различны х к он ф ер ен ц и я х  и к он 
к урсах на п р отя ж ен и и  в сего  курса и зуч ен и я  д и сц и п л и 
ны.

5

Р ей ти н г  ли ч
н остн ы х ка
честв

О ценка л и чн остн ы х качеств обу ч а ю щ и х ся , п р оявл ен 
ны х и м и  в п р о ц ессе  р еал и зац и и  ди сц и п л и н ы  (м одул я )  
(ди сц и п л и н и р ов ан н ость , п о сещ а ем о сть  у ч еб н ы х  за н я 
тий, сдача  воврем я к онтрольны х м ероприятий, о тв ет
ств ен н ость , инициатива и др .)

10

Р ей ти н г  сф о р 
м и р ов ан н ости  
прикладны х  
п рактических  
тр ебов ан и й

О ценка результата сф ор м и р ов ан н ост и  практических  
навы ков п о  ди сц и п л и н е  (м о д у л ю ), о п р едел я ем ы й  п р е
п одавател ем  п ер ед  н ачалом  п р ов еден и я  п р о м еж у т о ч 
н ой  аттестации  и оц ен и в ается  как «за ч тен о »  или  «н е  
зач тен о» .

+

П р о м еж у т о ч 
ная аттестация

Я вляется результатом  аттестации на окончательном  эта
пе изучения дисциплины  по итогам сдачи зачета или эк
замена. О тражает уровень освоения инф орм ационно
теоретического компонента в целом  и основ практиче
ской деятельности в частности.

25

И тоговы й  р е й 
ти н г

О п р едел я ется  п утём  сум м и р ован и я в сех  рей ти н гов
100

Общий рейтинг по дисциплине складывается из рубежного, творческого, 
рейтинга личностных качеств, рейтинга сформированности прикладных прак
тических требований, промежуточной аттестации (экзамена или зачета).

Рубежный рейтинг -  результат текущего контроля по каждому модулю 
дисциплины, проводимого с целью оценки уровня знаний, умений и навыков 
студента по результатам изучения модуля. Оптимальные формы и методы ру
бежного контроля: устные собеседования, письменные контрольные опросы, в 
т.ч. с использованием ПЭВМ и ТСО, результаты выполнения лабораторных и 
практических заданий. В качестве практических заданий могут выступать
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крупные части (этапы) курсовой работы или проекта, расчетно-графические за
дания, микропроекты и т.п.

Промежуточная аттестация -  результат аттестации на окончательном эта
пе изучения дисциплины по итогам сдачи зачета/ экзамена, проводимого с це
лью проверки освоения информационно-теоретического компонента в целом и 
основ практической деятельности в частности. Оптимальные формы и методы 
выходного контроля: письменные экзаменационные или контрольные работы, 
индивидуальные собеседования.

Творческий рейтинг -  составная часть общего рейтинга дисциплины, 
представляет собой результат выполнения студентом индивидуального творче
ского задания различных уровней сложности.

Рейтинг личностных качеств - оценка личностных качеств обучающихся, 
проявленных ими в процессе реализации дисциплины (модуля) (дисциплиниро
ванность, посещаемость учебных занятий, сдача вовремя контрольных меро
приятий, ответственность, инициатива и др.

Рейтинг сформированности прикладных практических требований - 
оценка результата сформированности практических навыков по дисциплине 
(модулю), определяемый преподавателем перед началом проведения промежу
точной аттестации и оценивается как «зачтено» или «не зачтено».

В рамках балльно-рейтинговой системы контроля успеваемости студен
тов, семестровая составляющая балльной оценки по дисциплине формируется 
при наборе заданной в программе дисциплины суммы баллов, получаемых сту
дентом при текущем контроле в процессе освоения модулей учебной дисци
плины в течение семестра.

Итоговая оценка компетенций студента осуществляется путём автомати
ческого перевода баллов общего рейтинга в стандартные оценки.

Максимальная сумма рейтинговых баллов по учебной дисциплине со
ставляет 100 баллов.

По дисциплине с экзаменом необходимо использовать следующую шкалу 
пересчета суммарного количества набранных баллов в четырехбалльную си
стему:

Неудовлетворительно Удовлетворительно Хорошо Отлично
менее 51 балла 51-67 баллов 67,1-85

баллов
85,1-100
баллов


