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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

Метрология, стандартизация и подтверждение качества 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы подго-

товки специалистов среднего звена  в соответствии с ФГОС по специально-

сти СПО 35.02.06  «Технология производства и переработки сельскохозяй-

ственной продукции»  

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в до-

полнительном профессиональном образовании. 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре ППССЗ: 

Учебная дисциплина «Метрология, стандартизация и подтверждение качества» 

относится к общепрофессиональным дисциплинам. 

 

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освое-

ния учебной дисциплины: 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

- применять требования нормативных документов к основным видам 

продукции (услуг) и процессов; 

- оформлять технологическую и техническую документацию в 

соответствии с действующей нормативной базой; 

- использовать в профессиональной деятельности документацию систем 

качества; 

    - приводить несистемные величины измерений в соответствие с действу-

ющими стандартами и международной системой единиц СИ; 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 

- основные понятия метрологии; задачи стандартизации, ее экономическую 

эффективность; 

- формы подтверждения качества;  

основные положения Государственной системы стандартизации 

Российской Федерации; 

    - терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действу-

ющими стандартами и международной системой единиц СИ; 

Компетенции: 

Обучающийся должен обладать общими компетенциями: 

OK 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профес-

сии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы 

и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность 

и качество. 
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ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести 

за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 

эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 

личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в про-

фессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 

руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинен-

ных), за результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 

квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессио-

нальной деятельности. 

Обучающийся должен обладать профессиональными компетенциями: 

ПК 1.1. Выбирать и реализовывать технологии производства 

продукции растениеводства. 

ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продук-

ции растениеводства. 

ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениевод-

ства. 

ПК 2.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции жи-

вотноводства. 

ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продук-

ции животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животновод-

ства. 

ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с ка-

чеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья. 

ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья 

в период хранения. 

ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяй-

ственной продукции. 

ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-

личества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на 

этапе переработки. 

ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяй-

ственной продукции. 

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяй-

ственного производства. 

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 
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ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ ис-

полнителями. 

ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию. 

ЛР 7  Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий 

собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и 

видах деятельности. 

ЛР 9 Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного 

образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости 

от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных игр и т.д. Сохраняющий 

психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно ме-

няющихся ситуациях 
 

1.4. Количество часов на освоение программы учебной дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 75 час, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 50 часов; 

самостоятельной работы обучающегося 25 часов. 

 

 

2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 75 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  50 

в том числе:  

     Лекции  20 

     практические занятия 30 

     контрольные работы - 

     курсовая работа (проект)  - 

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 25 

в т.ч. консультации 2 

           Итоговая аттестация в форме   экзамена      
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2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины 

«Метрология, стандартизация и подтверждение качества» 

Наименование разде-

лов и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, са-

мостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены) 

Объем часов Уровень 

 освоения 

1 2 3 4 

Раздел 1. Основы метрологии   

Тема 1.1.  

Предмет и задачи 

метрологии 

Содержание учебного материала 2 

1. Системы единиц физических величин. Общая теория измерений.  

2. Методы и средства измерений. Методы определения точности измерений.  

3. Основы обеспечения единства измерений, а также основы единообразия средств изме-

рения. Методы передачи размеров единиц от образцов средств измерения и от эталонов 

рабочим средствам измерения. 

2 

Практические занятия 2  

Определение величин измерений, проводимых, приведение их в соответствие с действую-

щими стандартами и международной системой единиц (СИ). 

Приведение несистемных величин измерений в соответствие с действующими стандарта-

ми и международной  системой единиц СИ 

 

Самостоятельная работа обучающихся  

Освоение теоретического материала. Подготовка к практическим занятиям, оформление 

отчетов по ним 

2 

Тема 1.2. 

Физические 

 величины и измере-

ния 

Содержание учебного материала 2 

1. Основные и производные физические величины.  

2. Количественная характеристика объекта измерения. Международная система единиц. 

Шкалы.  

3. Эталоны и образцовые средства измерений. Способы воспроизведения единиц по при-

знаку зависимости от техникоэкономических требований. Средства измерений и их харак-

теристики. Классификация средств измерения 

2 

Практические занятия 2  

Основные положения закона РФ «Об обеспечении единства измерений»  
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Самостоятельная работа обучающихся  

Освоение теоретического материала. Подготовка к практическим занятиям, оформление 

отчетов по ним 

2 

Тема 1.3. 

Метрологическое  

обеспечение, его ос-

новы 

Содержание учебного материала  

1. Достижение требуемого качества измерений и применяемые для этого процессы. 

2. Погрешность измерений. Виды погрешностей: абсолютные и относительные, случайные 

и систематические, инструментальные и методические, статистические и динамические. 

Ликвидация причин и источников погрешностей. 

3. Качество измерительных приборов. Погрешности средств измерений. Метрологическое 

обеспечение измерительных систем. Методы определения учета погрешностей. Поверка и 

 ллибровка средств измерений. 

2 

2 

Практические занятия 2  

Итоговое занятие по темам раздела 1  

Раздел 2. Стандартизация   

Тема 2.1. 

Основы стандартиза-

ции Техническое ре-

гулирование.  

Содержание учебного материала  

1. История развития стандартизации. Цели, задачи и принципы стандартизации.  

2. Объекты и субъекты стандартизации. Уровни стандартизации. Нормативные документы 

по стандартизации и их категории.  

3. Виды стандартов. Общероссийские классификаторы. Уровни классификации 1. Закон о 

техническом регулировании. Основные понятия необходимые для оптимального техниче-

ского регулирования. Основные принципы технического регулирования. Правовые основы 

технического регулирования. . 

 

2 2 

Практические занятия   

3. Изучение нормативно правовой базы в области стандартизации. Работа с основны-

ми требованиями Федерального закона «О техническом регулировании», национальных и 

межгосударственных стандартов, их применение к основным видам продукции, услуг и 

процессов  

Изучение требований ГОСТ 31449-2013 Молоко коровье сырое. Технические условия 

2  

Самостоятельная работа обучающихся  

Систематизация пройденного материала. 4 
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Тема 2.2. Основные 

понятия технического 

регулирования 

 

Содержание учебного материала  

1. Основные положения Государственной системы технического регулирования и стандар-

тизации. Национальный орган по стандартизации.  

2. Технические регламенты на продукцию сельского хозяйства. Требования к товарам, 

процессам их производства, хранения и транспортировки. Обязательные и необязательные 

требования 

2 2 

Практические занятия   

Изучение требований ГОСТ Р 54315-2011 крупный рогатый скот для убоя говядина и те-

лятина в тушах, полутушах и четвертинах 

4 

Самостоятельная работа обучающихся  

Освоение теоретического материала. Подготовка к практическим занятиям, оформление 

отчетов 

2 

Тема 2.3. 

Стандартизация  

сельскохозяйственной 

продукции 

Содержание учебного материала  

1. Методы стандартизации. Упорядочение объектов стандартизации. Селекция объектов 

стандартизации.  

2. Комплексная стандартизация. Показатели качества продукции.  

3. Методы определения показателей качества: измерительные, органолептические, расчет-

ные.. 

2 2 

Практические занятия   

1. Изучение ГОСТ 31476-2012 Свиньи для убоя. Свинина в тушах и полутушах. Техниче-

ские условия 

4 

2. Изучение требований межгосударственного стандарта ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные 

пищевые Технические условия 

2 

3. Изучение требований межгосударственного стандарта ГОСТ 31962-2013 Мясо кур 

(тушки кур, цыплят, цыплят-бройлеров и их части). Технические условия 

2 

4. Изучение ГОСТ 30702-2000 Шерсть. Торговая сельскохозяйственно-промышленная 

 классификация 

2 

5. Итоговое занятие по темам раздела 2 2 

Самостоятельная работа обучающихся 

Освоение теоретического материала. Подготовка к практическим занятиям, оформление 

отчетов 

4 
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Тема 2.4. 

Основополагающие 

государственные 

стандарты 

Содержание учебного материала   

1. Национальная система стандартизации.  

2. Стандартизация зерна, маслосемян, картофеля, плодов и овощей. 

2 2 

Практические занятия   

Стандартизация зерна 2 

Самостоятельная работа обучающихся  

Систематизация пройденного материала. 4 

Раздел 3. Подтверждение качества  

Тема 3.2. 

Подтверждение каче-

ства продукции  

Содержание учебного материала  

1. Квалиметрия.  Основные цели квалиметрии.  

2. Номенклатура показателей качества продукции.  

3. Показатели технологичности. Показатели стандартизации. 

4 2 

Практические занятия   

Стандартизация картофеля 2 

Самостоятельная работа обучающихся  

Освоение теоретического материала. Подготовка к практическим занятиям, оформление 

отчетов по ним. 

3 

Тема 3.3. 

Основы сертифика-

ции 

Содержание учебного материала  

1. Общие понятия о сертификации, объекты и цели сертификации.  

2. Добровольная и обязательная сертификация. Условия проведения сертификации. 

3. Правила и порядок проведения сертификации 

2 2 

Практические занятия   

Порядок проведения обязательной сертификации пищевой продукции 2 

Самостоятельная работа обучающихся  

Систематизация пройденного материала. 2 

Консультации 2 

          Всего:  75 

Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством) 

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач) 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспече-

нию 

Реализация учебной дисциплины требует наличия: 

Лаборатория метрологии, стандартизации и оценки качества №36, Белго-

родская область, Белгородский район, п. Майский, ул. Вавилова, 10 

Компьютер с лицензионным ПО (Office Standard 2016 Russian OLP NL 

AcademicEdition, МойОфисОбразование). 

Специализированная мебель, проектор, экран проектора, компьютер, мони-

тор, клавиатура, аудиосистема (колонки), доска настенная, кафедра, ком-

плект учебно-наглядных пособий в соответствие с РПД «МСС», наборы де-

монстрационного материала, комплекты измерительных средств и приспо-

соблений (штангенциркули ШЦ-I, ШЦ-II, ШЦ-III, микрометры МК-25, МК-

50, МК-75, МК-100, установка для измерения радиального биения, штанген-

глубиномер, штангенрейсмассы, резьбовые микрометры, микрорметрические 

и индикаторные нутромеры, микрометрические и индикаторные глубиноме-

ры, транспортирные угломеры, наборы плоскопараллельных концевых мер), 

комплект деталей для проведения измерений. 

Кабинет товароведения сельскохозяйственной продукции № 717, Белгород-

ская область, Белгородский район, п. Майский, ул. Вавилова, 

24Аквадистилятор  ДЭ-4М; баня водная UT-430E; Весы ВК-300.1 300г; Ком-

плект мультимедийного оборудования для лек. залов с телевизором.  1 доска 

настенная меловая 

Помещение для самостоятельной работы 

(библиотека, читальный зал с выходом в Интернет), Белгородская область, 

Белгородский район, п. Майский, ул. Студенческая, 1 

Специализированная мебель;  комплект компьютерной техники в сборе  (си-

стемный блок: Asus P4BGL-MX\Intel Celeron, 1715 MHz\256 Мб PC2700 DDR 

SDRAM\ST320014A  (20 Гб, 5400 RPM, Ultra-ATA/100)\ NEC CD-ROM CD-

3002A\Intel(R) 82845G/GL/GE/PE/GV Graphics Controller, монитор: Proview 

777(N) / 786(N)  [17" CRT], клавиатура, мышь.); Foxconn 

G31MVP/G31MXP\DualCore Intel Pentium E2200\1 ГБ DDR2-800 DDR2 

SDRAM\MAXTOR STM3160215A  (160 ГБ, 7200 RPM, Ultra-

ATA/100)\Optiarc DVD RW AD-7243S\Intel GMA 3100 монитор: acer v193w  

[19"], клавиатура, мышь.)  с возможностью подключения к сети Интернет и 

обеспечения доступа в электронную информационно-образовательную среду 

Белгородского ГАУ;  настенный плазменный телевизор SAMSUNG 

PS50C450B1 Black HD (диагональ 127 см);  аудио-видео кабель HDMI. 

В качестве программного обеспечения, необходимого для доступа к 

электронным ресурсам используются программы:  

1. Office 2016 Russian OLP NL AcademicEdition – офисный пакет 

приложений;  

2. ПО Anti-virus Kaspersky Endpoint Security для бизнеса;  

3. Mozilla Firefox;  

4. 7-Zip;  
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5. МойОфис Образование free 

6. Система автоматизации библиотек «Ирбис 64». 

 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной лите-

ратуры 

Основные источники: 

1. Смирнова В.В. Метрология, стандартизация и подтверждение качества : 

учебное пособие для студентов среднего профессионального образования 

35.02.06 - Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции / В. В. Смирнова, Н. А. Сидельникова, Н. А. Масловская [и др.] ; 

Белгородский ГАУ. - Майский : Белгородский ГАУ, 2020. - 389 с. - ~Б. ц. - 

Текст : электронный. http://lib.belgau.edu.ru/cgi-

bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=2&I21DBN=BOOKS_FULLTEX

T&P21DBN=BOOKS&Z21ID=1908305933984214&Image_file_name=%5COnly

EC3%5CMetrologiya_standartiz_podtverzh_kach%2EUch%2EposSPO%2Epdf&I

mage_file_mfn=58849&IMAGE_FILE_DOWNLOAD=0&IMAGE_DOWNLOA

D_TEXT=1#search=%22метрология%20стандартизация%20и%20подтвержде

ние%20качества%22 
Дополнительные источники: 

1. Герасимова Е. Б. Метрология, стандартизация и сертификация: Учебное 

пособие / Е. Б. Герасимова, Б. И. Герасимов. - 2-e изд. - М.: Форум: НИЦ 

ИНФРА-М, 2015. - 224 с.: 60x90 1/16. - (Профессиональное образование). 

(переплет) ISBN 978-5-00091-014-6. Режим доступа 

http://znanium.com/bookread2.php?book=493233 

 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществля-

ется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабора-

торных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивиду-

альных заданий, проектов, исследований. 
 

Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оценки ре-

зультатов обучения  

Умения: 

Решение кейс-задач, тестирование, экзамен 

- применять требования нормативных 

документов к основным видам продукции 

(услуг) и процессов; 

- оформлять технологическую и 

техническую документацию в 

соответствии с действующей 

нормативной базой; 

http://znanium.com/catalog.php?item=goextsearch&title=%D0%9C%D0%B5%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F%2C%20%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%82%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D1%82%D0%B2%D0%B5%D1%80%D0%B6%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BA%D0%B0%D1%87%D0%B5%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%B0&school=2#none
http://znanium.com/bookread2.php?book=493233
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- использовать в профессиональной 

деятельности документацию систем 

качества; 

    - приводить несистемные величины из-

мерений в соответствие с действующими 

стандартами и международной системой 

единиц СИ; 

Знания: 

- основные понятия метрологии; задачи 

стандартизации, ее экономическую 

эффективность; 

- формы подтверждения качества;  

основные положения Государственной 

системы стандартизации Российской 

Федерации; 

    - терминологию и единицы измерения 

величин в соответствии с действующими 

стандартами и международной системой 

единиц СИ 

 


