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№
п/п

Тема занятий Всего
часов

Дни
1 2 3 4 5 6 7

1 Выбор основных и дополнительных ингредиентов для производ­
ства безглютенового хлеба. 8

8

2 Безглютеновая закваска. 8 8
3 Особенности, характерные для безглютеновых изделий. 8 8
4 Выпечка безглютенового хлеба 12 8 4
5 Разбор возможных ошибок производства и дефектов готовых из­

делий. 12
4 8

6 Итоговая аттестация 2 2
7 ИТОГО: 50 8 8 8 8 8 8 2
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