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п. Майский, 2026

Экспертное заключение 
по производственной практике профессионального модуля 

ПМ.05 ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИИ (13321 ЛАБОРАНТ ХИМИЧЕСКОГО 
АНАЛИЗА)

 (индекс, наименование ПМ)

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) по специальности СПО 
19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья

(код, наименование специальности)

Представленный  профессиональный  модуль  по  производственной  практике  ПМ.03 

Выполнение  работ  по  профессии  13321  Лаборант  химического  анализа  соответствует 

требованиям ФГОС СПО.

Предлагаемые  составителями  формы  и  средства  промежуточного  контроля 

соответствуют целям и задачам реализации программы подготовки специалистов среднего 

звена по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  

Профессиональный  модуль  производственной  практики  для  промежуточной 

аттестации представлен в полном объеме, отвечают основным требованиям формирования 

ФГОС.

Разработанный  и  представленный  для  экспертизы  профессиональный  модуль 

производственной практики рекомендуется к использованию в образовательном процессе.
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КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
ПО ПМ.05 «ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИИ 

(13321 ЛАБОРАНТ ХИМИЧЕСКОГО АНАЛИЗА)»
(название профессионального модуля)

Текущий контроль результатов прохождения практики происходит при 
использовании следующих обязательных форм контроля:

- ежедневный контроль посещаемости практики;
-  наблюдением  за  выполнением  видов  работ  на  практике, 

предусмотренных программой практики;
- контроль качества выполнения видов работ по практике;
- контроль за ведением дневника практики и составлением отчета.

Форма промежуточной аттестации по практике по ПМ.05 Выполнение работ по 
профессии 13321 Лаборант химического анализа - зачет.
Практика завершается зачетом при условии:

- полноты и своевременности представления дневника практики и отчета о 
практике в соответствии с заданием на практику.

Виды работ и проверяемые результаты практики 

Виды работ и проверяемые результаты производственной практики 
(по профилю специальности)

Результаты (освоенные 
профессиональные 
компетенции)

Основные показатели оценки 
результата

Формы и методы контроля и 
оценки

ПК 3.1
Проводить организационно-
технические мероприятия для 
обеспечения лабораторного 
контроля качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе 
производства продуктов 
питания из растительного 
сырья

На оценку «отлично» если 
студент демонстрирует 
системность и глубину знаний, 
в том числе полученных при 
выполнении расчетов в 
практических работах; точно и 
полно использует научную 
терминологию; использует в 
своих расчетах знания, 
полученные при изучении 
курса. Безупречно и логически 
правильно выполняет расчеты 
практических заданий; дает 

Экспертное наблюдение при 
выполнении лабораторной 
работы, решении 
ситуационных задач
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исчерпывающие ответы на 
дополнительные вопросы 
преподавателя по темам, 
предусмотренным учебной 
программой.
На оценку «хорошо» если 
студент демонстрирует 
системность и глубину знаний 
в объеме учебной программы; 
владеет необходимой для 
ответа терминологией; могут 
быть допущены недочеты в 
определении понятий, 
расчетах, исправленные 
студентом самостоятельно в 
процессе ответа. 
На оценку 
«удовлетворительно» если 
студент демонстрирует 
недостаточно 
последовательные знания при 
выполнении расчетов; 
использует научную 
терминологию, но могут быть 
допущены 1–2 ошибки в 
определении основных 
понятий, которые студент 
затрудняется исправить 
самостоятельно; способен 
самостоятельно, но неглубоко 
анализировать материал, при 
наводящих вопросах. 
На оценку 
«неудовлетворительно» если 
студент демонстрирует крайне 
фрагментарные знания в 
рамках учебной программы; не 
осознает связь данного 
понятия, теории, явления с 
другими объектами 
дисциплины; не владеет 
минимально необходимой 
терминологией; допускает 
грубые логические ошибки при 
расчетах, отвечая на вопросы 
преподавателя, которые не 
может исправить 
самостоятельно.

ПК 3.2
Проводить лабораторные 
исследования качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе 
производства продуктов 
питания из растительного 
сырья

На оценку «отлично» если 
студент демонстрирует 
системность и глубину знаний, 
в том числе полученных при 
выполнении расчетов в 
практических работах; точно и 
полно использует научную 
терминологию; использует в 
своих расчетах знания, 

Экспертное наблюдение при 
выполнении лабораторной 
работы, решении 
ситуационных задач
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полученные при изучении 
курса. Безупречно и логически 
правильно выполняет расчеты 
практических заданий; дает 
исчерпывающие ответы на 
дополнительные вопросы 
преподавателя по темам, 
предусмотренным учебной 
программой.
На оценку «хорошо» если 
студент демонстрирует 
системность и глубину знаний 
в объеме учебной программы; 
владеет необходимой для 
ответа терминологией; могут 
быть допущены недочеты в 
определении понятий, 
расчетах, исправленные 
студентом самостоятельно в 
процессе ответа. 
На оценку 
«удовлетворительно» если 
студент демонстрирует 
недостаточно 
последовательные знания при 
выполнении расчетов; 
использует научную 
терминологию, но могут быть 
допущены 1–2 ошибки в 
определении основных 
понятий, которые студент 
затрудняется исправить 
самостоятельно; способен 
самостоятельно, но неглубоко 
анализировать материал, при 
наводящих вопросах. 
На оценку 
«неудовлетворительно» если 
студент демонстрирует крайне 
фрагментарные знания в 
рамках учебной программы; не 
осознает связь данного 
понятия, теории, явления с 
другими объектами 
дисциплины; не владеет 
минимально необходимой 
терминологией; допускает 
грубые логические ошибки при 
расчетах, отвечая на вопросы 
преподавателя, которые не 
может исправить 
самостоятельно.

Оценка компетенций 
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Перечень 
компетенций

Шкала оценивания
«Отлично» «Хорошо» «Удовлетворительно» «Неудовлетворительно

ПК 3.1Проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного 
контроля качества и 
безопасности 
сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции 
в процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Сформировано 
полное умение 
проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного 
контроля качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Сформировано
значительное 
умение проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного 
контроля качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Частично 
сформировано умение 
проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного 
контроля качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания из 
растительного сырья

Не сформировано умение 
проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного контроля 
качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания из 
растительного сырья

ПК 3.2 Проводить 
лабораторные 
исследования 
качества и 
безопасности 
сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции 
в процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Сформировано 
полное умение 
Проводить 
лабораторные 
исследования 
качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Сформировано 
значительное 
умение Проводить 
лабораторные 
исследования 
качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья

Частично 
сформировано умение 
Проводить 
лабораторные 
исследования качества 
и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания из 
растительного сырья

Не сформировано умение 
Проводить лабораторные 
исследования качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания из 
растительного сырья

ОК 1.
Выбирать способы 
решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным 
контекстам

Сформировано 
полное понимание 
Выбирать способы 
решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным 
контекстам. 

Сформировано 
значительное 
понимание 
Выбирать способы 
решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным 
контекстам

Частично 
сформировано 
понимание Выбирать 
способы решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным контекстам

Не сформировано 
понимание Выбирать 
способы решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным контекстам

ОК  9 Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном 
языках

Сформировано 
полное умение 
Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках

Сформировано 
значительное 
умение 
ориентироваться  
Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках

Частично 
сформировано умение 
Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках

Не сформировано 
умение Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках

Критерии оценки результатов практики при проведении 
промежуточной аттестации

Оценка «зачтено» ставится, если обучающийся:
- своевременно выполнил все виды работ, предусмотренные программой 

практики; предоставил заполненный в соответствии с требованиями дневник, а 
также  подписанный  руководителем  практики отчет,  выполненный  в  полном 
объеме и в соответствии с требованиями. 

6



Оценка «не зачтено» ставится, если обучающийся:
-  выполнил  не  в  полном  объеме  и  с  нарушением  сроков  виды  работ, 

предусмотренные  программой  практики;  предоставил  заполненный  с 
нарушением  требований,  дневник,  а  также  подписанный  руководителем 
практики отчет, составленный не в полном объеме и с нарушением требований;
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