
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ  

«СОВРЕМЕННЫЕ СИСТЕМЫ ТЕХНИЧЕСКОГО ОСНАЩЕНИЯ ПИ-

ЩЕВОГО ПРОИЗВОДСТВА» 

направление подготовки  

19.04.03 Продукты питания животного происхождения  

(уровень магистратуры) 

Направленность (профиль)  

Пищевая инженерия и биодизайн продуктов питания 

 

I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Цель изучения дисциплины - расширение и углубление профессиональных 

знаний  в области  современной техники и приборов связанных с рационализа-

цией технологических процессов и совершенствованием аппаратов пищевых 

производств.  

Задачи: 

− научить студентов  правильному подходу к изучению технологи-

ческого оборудования отечественных и зарубежных производите-

лей для производства пищевых продуктов;  

− научить студентов различным методам работы с приборами, для 

измерения электрических и не электрических параметров, по-

грешностями измерений и представлением их результатов в за-

данной форме, системами контроля, сбора и обработки информа-

ции; 

− научить различным методам, навыкам решения технологических 

проблем, научных достижений и современных тенденций исполь-

зования новых физических методов обработки пищевых продук-

тов в тесной связи с вопросами технологии. 

 

II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ  

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 

 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится  дисциплина 

Дисциплина «Современные системы технического оснащения пищевого 

производства» (Б1.В.ДВ.02.01) относится к дисциплинам по выбору части, 

формируемой участниками образовательных отношений основной профессио-

нальной образовательной программы.  

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 

Наименование предшествующих дис-

циплин, практик, на которых бази-

руется данная дисциплина (модуль) 

1. Современные проблемы техники и техноло-

гии в пищевой инженерии 

 

Требования к предварительной подго-

товке обучающихся 

 

 

 

     знать: 

− основные свойства тепловых, механиче-

ских, химических и биохимических процессов; 

− методы исследования процессов, и спо-

собы обработки результатов; 
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− методы расчета на ЭВМ; 

уметь: 

− оценивать влияние различных факторов 

на изменение параметров процесса; 

− проводить анализ технологических про-

цессов на базе использования банка данных 

тенденций развития этих процессов; 

владеть:   

− статистическими методами обработки 

экспериментальных данных; 

− экономико-математическими методами 

и ЭВМ при выполнении расчётов. 

 

III. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ  

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 
Коды 

компе-

тенций 

Формулиров-

ка компетен-

ции 

Индикаторы достижения  

компетенции 
Планируемые результаты 

обучения по дисциплине  

УК – 6 Способен 

определять и 

реализовывать 

приоритеты 

собственной 

деятельности и 

способы ее со-

вершенствова-

ния на основе 

самооценки 

УК-6.3 Планирует профессио-

нальную траекторию с учетом 

особенностей как профессио-

нальной, так и других видов 

деятельности 

Знать: способы совершен-

ствования и планирования 

деятельности 

Уметь:  планировать  про-

фессиональную траекторию 

с учетом особенностей как 

профессиональной, так и 

других видов деятельности  

Владеть навыками действия  

в условиях неопределенно-

сти, корректируя планы и 

шаги по их реализации с 

учетом, имеющихся ресур-

сов. 



ПК – 5 Способен осу-

ществлять дея-

тельность по 

проектирова-

нию в области 

производства 

продуктов пи-

тания животно-

го происхож-

дения 

ПК-5.2 Внедряет новую техни-

ку и технологическое оборудо-

вание с учетом их производ-

ственной мощности, коэффи-

циентов загрузки и сменности 

работы на автоматизированных 

технологических линиях 

знать: технологический про-

цесс производства продук-

ции, технические характери-

стики оборудования и тех-

нологических линий, мето-

дики расчета технологиче-

ских параметров при произ-

водстве продукции,  

уметь: четко и предметно 

формулировать свои поль-

зовательские требования к 

компьютерной технологии 

для получения сведений об 

устройствах и соответствую-

щей аппаратуре и исполни-

тельных механизмах 

владеть: методами внедре-

ния новой техники и техно-

логического оборудования,  

автоматизированных систем 

управления технологиче-

скими процессами при про-

изводстве продукции пита-

ния 

 

Общая трудоемкость дисциплины 108 час., 3 з.е. 

 

 
 


