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КАЛЕНДАРНЫЙ г р а ф и к
дополнительной профессиональной программы повышения квалификац 

«Эффективное управление мини-пекарней: качество, безопасность и экономика»
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№
п/п

Тема занятий Всего
часов

Дни
1 2 3

1 Системы пищевой безопасности. Принципы системы ХАССП. 4 4
2 Основы санитарии и гигиены в хлебопекарном производстве. 4 4
3 Оценка качества и безопасность продукции функционального и персонального значе­

ния. 4 4

4 Организация производства и управления технологическими процессами. 4 4
5 Учет затрат, себестоимость хлеба и хлебобулочных изделий, обоснование наценки 4 4
6 Основы финансирования пекарни. 2 2
7 Итоговая аттестация 2 2

ИТОГО: 24 8 8 8
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