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АННОТАЦИЯ К ДИСЦИПЛИНЕ «ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ ТРУДА»   

Направление  подготовки/специальность: 19.03.03 Продукты питания животного 

происхождения 

направленность (профиль): Продукты с улучшенными потребительскими характеристиками 

 

1.ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1. Цель  изучения  дисциплины - формирование знаний, умений и навыков в 

области производительности труда, регулирования социально-трудовых отношений на 

предприятиях и в обществе. 

1.2. Задачи дисциплины: 

- усвоение современных теоретических представлений о производительности труда, ее 

роли,  факторах и условиях, обеспечивающих эффективное формирование и использование 

трудового потенциала;  

- овладеть основными методиками анализа и планирования производительности труда и 

управления ею на основе производственно-финансовых показателей деятельности 

хозяйствующих субъектов 

- приобретение базовых навыков практической работы в области анализа основных 

процессов и показателей формирования и использования трудового потенциала. 

II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится  дисциплина 

«Производительность труда» является дисциплиной части учебного плана, основной 

профессиональной образовательной программы (Б1.О.29.03), формируемая участниками 

образовательных отношений. 

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 

Наименование 

предшествующих 

дисциплин, практик, на 

которых базируется данная 

дисциплина (модуль) 

Производственный учет и отчетность в АПК 

Проектирование предприятий отрасли 

Требования к 

предварительной 

подготовке обучающихся 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

знать: 

 - основные особенности ведущих школ и направлений 

экономической науки; 

 - методы построения эконометрических моделей объектов, 

явлений и процессов решений; 

 - современное состояние и развитие трудовых ресурсов в 

стране; 

уметь: 

- выявлять проблемы экономического характера при анализе 

конкретных ситуаций, предлагать способы их решения и 

оценивать ожидаемые результаты; 

- систематизировать и обобщать информацию по вопросам 

профессиональной деятельности;   

- использовать компьютерную технику в режиме пользователя 

для решения экономических задач; 

владеть:   

 - методологией экономического исследования; 

 - навыками самостоятельного овладения новыми знаниями, 

используя современные образовательные технологии; 
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- современными методами сбора, обработки и анализа 

экономических и социальных данных 

         Дисциплина «Производительность труда» является предшествующей для дисциплин 

«Государственное регулирование и поддержка отраслей АПК», «Современные подходы в 

производстве продуктов питания и глубокой переработке животноводческого сырья», 

«Технико-химический контроль и управление качеством». 

Освоение дисциплины позволит сформировать профессионально-личностные 

качества у обучающихся, необходимые для решения задач профессиональной деятельности. 

 

III. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ 

ДИСЦИПЛИНЫ, СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ФОРМИРУЕМЫМ 

КОМПЕТЕНЦИЯМ 

 

Коды 

компе-

тенций 

Формулировка 

компетенции 

Индикаторы 

достижения  

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

ПК-4 Способен 

рассчитывать 

нормативы 

материальных затрат 

и экономическую 

эффективность 

производства 

продуктов питания 

животного 

происхождения 

 

ПК – 4.1 

Рассчитывает плановые 

показатели выполнения 

технологических 

операций производства 

продуктов питания 

животного 

происхождения 

 

Знать:  

-  методы поиска и сбора 

данных, необходимых для 

расчета плановых показателей 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

 

-  основные экономические и 

технологические факторы, 

влияющие на выполнение 

технологических операций 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

 

Уметь:  

- классифицировать и 

систематизировать данные о 

экономических и 

технологических условиях 

- применять методы анализа для 

оценки влияния этих условий на 

плановые показатели 

выполнения технологических 

операций производства 

продуктов питания животного 

происхождения 

Владеть:  

- навыками анализа данных 

экономических и 

технологических условий при 

планировании технологических 

операций производства 
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продуктов питания животного 

происхождения. 

-    практическими умениями по 

применению современных 

методов анализа и оценки 

условий для расчета плановых 

показателей выполнения 

технологических операций 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

  ПК 4.2. 

Применяет методики 

расчета технико-

экономической 

эффективности 

производства 

продуктов 

 

 

Знать:  

-  методики расчета технико-

экономической эффективности 

производства продуктов 

 

-  нормативно-правовую базу, 

регулирующую расчет технико-

экономической эффективности 

производства продуктов 

 -  основы анализа 

эффективности производства 

продуктов 

 

Уметь:  

-   анализировать технико-

экономические показатели при 

выполнении расчете 

эффективности производства 

продуктов 

   – производить расчёты и 

оценки, необходимые для 

обоснования технико-

экономической эффективности 

производства продуктов 

-  использовать современные 

инструменты и технологии для 

расчета технико-экономической 

эффективности производства 

продуктов 

Владеть:  

-   различными методиками 

анализа, расчёта и оценки 

экономической эффективности 

производства продуктов 
 

-  навыками работы с 

нормативно-правовыми актами и 

стандартами в области 

производства продуктов питания 

животного происхождения 

-   навыками оформления и 

представления расчета технико-
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экономической эффективности 

производства продуктов 
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