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I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 
Цель реализации  блока «Специальные методы лабораторной диа-

гностики»   модуля профессионального обучения «Лаборант химического 

анализа» – дать обучающимся целостное представление о специальных ме-

тодах исследования качественного и количественного анализа пищевых 

продуктов животного происхождения и сырья, методов отбора проб, опре-

деления концентрации вещества различными методами.  

Задачи, стоящие при освоении программы:  
- Проведение анализов средней сложности по принятой методике без 

предварительного разделения компонентов.  

- Определение процентного содержаний вещества в анализируемых 

образцах различными методами. 

-Проведение разнообразных анализов химического состава различ-

ных проб пищевых продуктов.  

- Наладка лабораторного оборудования  

- Наблюдение за работой лабораторной установки и запись ее пока-

заний. 

II. МЕСТО ПРОГРАММЫ МОДУЛЯ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 

 

2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится программа 

Модуль «Специальные методы лабораторной диагностики» отно-

сится к дисциплинам (Б1.В.07.03) части, формируемой участниками образо-

вательных отношений Модуль: «Получение второй квалификации - лабо-

рант химического анализа» основной профессиональной образовательной 

программы.  

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 

Для ее изучения необходимы знания, умения и компетенции по хи-

мии, физике и математике в объеме, предусмотренном государственным об-

разовательным стандартом среднего (полного) общего образования (базо-

вый уровень). 
 

Наименование 

предшествующих 

дисциплин, 

практик, на ко-

торых бази-

руется данная 

дисциплина 

1. Органическая химия (школьный курс) 

2. Физика (школьный курс) 

3. Микробиология (школьный курс) 

Требования к 

предварительной 

подготовке обу-

чающихся 

 

 

 

 знать: 
основы теории вероятностей и математического анализа, мате-

матической статистики; теоретические основы, возможности и 

ограничения различных методов анализа, их применимость к 

стоящей аналитической задаче, метрологические требования к 

точности результатов для каждого определения, требуемую опе-

ративность получения результата исследования, способы вскры-
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 тия различных объектов анализа 

уметь: 

выбирать и обосновывать схемы исследования, оценивать ре-

зультаты проведенного исследования; ориентироваться в совре-

менной литературе по теории методов и их применению в раз-

личных областях науки и производства, уметь работать с науч-

ной и научно-технической документацией 

владеть:  
 основными химическими теориями, концепциями, законами, опи-

сывающими принципы исследования и применять основные зако-

ны химии при обсуждении полученных результатов, в том числе с 

привлечением информационных баз данных; навыками планиро-

вания и реализации химического анализа, включая стадию пробо-

подготовки и разделения компонентов 

 

 
III. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО МОДУЛЮ, 

СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРА-

ЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
 

Коды 

компе-

тенций 

Формулировка 

компетенции 

Индикаторы 

достижения  

компетенции 

Планируемые результаты обучения по дисци-

плине  

ПК-

11 

 

Способен осу-

ществлять 

определение и 

анализ свойств 

сырья, полу-

фабрикатов и 

готовой про-

дукции при 

производстве и 

переработке 

сельскохозяй-

ственной 

ПК-11.1 Спо-

собен обеспе-

чивать без-

опасность сы-

рья и готовой 

продукции и 

осуществлять 

лабораторный 

контроль их 

качества 

 

Знать: отраслевые, государственные, междуна-

родные требования к условиям проведения спе-

циальных методов химических анализов пищевых 

продуктов; 

- методы проведения химического анализа; 

- правила ведения рабочей документации - мик-

роскопические, культуральные и биохимические 

методы исследования; 

- правила отбора, доставки и хранения образцов 

продукции. 

Уметь: работать с лабораторным оборудованием 

и оптической техникой; 

- проводить специальные методы исследования и 

лабораторной диагностики пищевых продуктов 

животного происхождения и давать оценку полу-

ченным результатам; 

- обеспечивать антисептические условия работы с 

образцами для исследования; 

- производить санитарную обработку оборудова-

ния и инвентаря; 

-осуществлять микробиологический контроль 

помещений.  

 Владеть:  
- методами специальной лабораторной диагно-

стики продуктов питания животного происхож-

дения;  

-навыками обращения с лабораторной и измери-

тельной посудой, современным оборудованием и 

приборами.  
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  ПК 11.2 

Владеет мето-

дами оценки 

качества сель-

скохозяйствен-

ной продукции 

Знать: отраслевые, государственные, междуна-

родные требования к условиям проведения ана-

лизов  качества  производства продуктов питания; 

- правила ведения рабочей документации  мето-

дов исследования; 

Уметь: работать с лабораторным оборудованием 

и оптической техникой; 

- проводить лабораторные исследования готовой 

продукции  и давать оценку полученным 

результатам на соответствие требованиям норма-

тивной документации; 

Владеть: методами специальной лабораторной 

диагностики продуктов питания животного про-

исхождения; методами анализа их качества в со-

ответствии с требованием нормативной докумен-

тации; навыками обращения с лабораторной и 

измерительной посудой, современным оборудо-

ванием и приборами.  

 
 

IV. ОБЪЕМ, СТРУКТУРА, СОДЕРЖАНИЕ МОДУЛЯ, ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБО-

ТЫ И ФОРМЫ КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ  

 

4.1. Распределение объема учебной работы  
 

Вид  работы (в соответствии с учебным планом) 
Объем учебной 

работы, час 

Формы обучения (вносятся данные по реализуемым формам) Очная 

Семестр изучения  3 

Общая трудоемкость, всего, час 

 зачетные единицы 

108 

3 

1.Контактная работа                                                                                 

1.1. Контактная аудиторная  работа (всего) 56,4 

В том числе:  

Лекции (Лек) 18 

Лабораторные занятия (Лаб)  

Практические занятия (Пр) 36 

Установочные занятия (УЗ)  

Предэкзаменационные консультации (Конс ) 2 

Текущие консультации (ТК)  

Проектная деятельность (ПД)  

Практическая подготовка по практическим занятиям (ППППЗ)  

1.2. Промежуточная аттестация 

Зачет (КЗ)  

Экзамен  (КЭ) 0,4 

Выполнение курсовой работы (проекта)  (КНКР)  

Выполнение контрольной работы (ККН)  

1.3. Контактная внеаудиторная  работа (контроль ) 18 

2. Самостоятельная работа обучающихся (всего) 33,6 

в том числе:  

Самостоятельная работа по проработке лекционного материала  2 
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Самостоятельная работа по подготовке к лабораторно-

практическим занятиям  
3,6 

Работа над темами (вопросами), вынесенными на самостоятельное 

изучение 
10 

Самостоятельная работа по видам индивидуальных заданий: под-

готовка реферата, доклада, презентации (контрольной работы) 
15 

Подготовка к экзамену 4 
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4.2 Общая структура модуля и виды учебной работы обучения 

 

Наименование модулей и разделов  

 

 

 

 

 

 

 

Объемы видов учебной 

работы по формам обу-

чения, час 

Очная форма обучения 

В
се

г
о

 

Л
ек

ц
и

и
 

Л
а
б
о
р

а
т
о
р

н
о

-
п

р
а
к

т
.з

а
н

я
т
и

я
 

С
а
м

о
ст

о
я

-
т
ел

ь
н

а
я

 р
а
б

о
-

т
а
 

1 2 3 4 5 

Модуль №1 

«Теоретические вопросы оценки качества сырья и 

готовой продукции» 

12 2 4 6 

1. Понятие о качестве сырья и готовой продукции. Понятие 

лаборатории. 
3 1 - 2 

2. Организация контроля на предприятии: общие положения, 

правила отбора проб, входной контроль и контроль готовой 

продукции. 
6 1 3 2 

Итоговое занятие по модулю 1 3 - 1 2 

Модуль №2 

«Основные методы специальной лабораторной диагностики 

продуктов питания животного происхождения» 

75,6 16 32 27,6 

1. Органолептические методы анализа. 9 2 4 3 

2. Физико-химические методы исследования. 13,6 4 6 3,6 

3. Реологические методы исследования 10 2 4 4 

4. Оптические методы исследования сырья и 

продуктов животного происхождения 
10 2 4 4 

5. Полярографический метод анализа. 10 2 4 4 

6. Радиометрический метод анализа. 10 2 4 4 

7. Хроматографические методы анализа. 10 2 4 4 

Итоговое занятие по модулю2 3 - 2 1 

Предэкзаменационные консультации  2 

Текущие консультации  - 

Установочные занятия - 

Промежуточная аттестация 0,4 

Проектная деятельность (ПД) - 

Практическая подготовка по практическим заняти-

ям (ППППЗ) 
- 

Контактная аудиторная работа (всего) 56,4 18 36 33,6 

Контактная внеаудиторная работа (всего) 18 

Самостоятельная работа (всего) 33,6 

Общая трудоемкость 108 
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4.3 Структура и содержание  
 

 

Наименование и содержание модулей и разделов  

Модуль №1 

«Теоретические вопросы оценки качества сырья и готовой продукции» 

1. Понятие о качестве сырья и готовой продукции. Понятие лаборатории. Оборудование лаборатории. 

Техника безопасности при работе в лаборатории и оказание первой помощи. Поверка и аттестация 

средств измерения.  

2. Организация контроля на предприятии: общие положения, правила отбора проб, выходной контроль, контроль го-

товой продукции. 

Модуль №2 

«Основные методы специальной лабораторной диагностики продуктов питания животного происхож-

дения» 

1. Органолептические методы анализа 

Основы органолептических методов. Определение чувствительности дегустаторы. Основные пара-

метры и шкалы проведения сенсорного анализа   

2. Физико-химические методы анализа 

Область применения физических и химических методов в практике пищевых производств обширна и 

обхватывает измерение массы, плотности, вязкости, электропроводность, концентрации водородных 

ионов, коэффициенты рефракции. Метод количественно анализа, основанный на точном измерении 

массы определяемого вещества, выделенного в виде органических или неорганических соединений 

получил название гравиметрического, или весового, анализа. Потенциометрические, кондуктометри-

ческие и рефрактометрические методы анализа. 

3. Реологические методы исследования 

Основные реологические свойства продуктов: вязкость,упругость, пластичность, напряжение сдвига. 

Типы дисперсных систем пищевых продуктов. Приборы, применяемые в инженерной реологии для 

определения СМС функциональных продуктов.  

4. Оптические методы исследования сырья и продуктов животного происхождения 

Основные оптические методы. Микроскопия. Спектроскопия.Рефрактометрия. Поляримет-

рия.Дифракция. Флуоресцентная микроскопия.Использование флуоресцентных меток для выявления 

определенных компонентов или структур в образце. Инфракрасная спектроскопия. 

5.  Полярографический метод анализа 

Полярографический метод основан на регистрации силы тока при постепенном линейном увеличении 

напряжения на электродах ячейки, погруженных в исследуемый раствор одним из электродов, являет-

ся капельный ртутный электрод. 

6. Радиометрический метод анализа 

Радиоактивность – это способность некоторых химических элементов (урана, тория, радия, калифор-

ния и др.) самопроизвольно распадаться и испускать невидимые излучения. Такие элементы называют 

радиоактивными. Чаще всего в радиометрических измерениях используют сцинтилляционные счет-

чики. 

7. Хроматографические методы анализа 

Хроматография основана на разделении сложных смесей на составные компоненты между двумя не-

смешивающимися фазами, из которых одна подвижная, а другая неподвижная. Существенным при-

знаком хроматографического процесса является его динамический характер. В ходе процесса проис-

ходит перемещения подвижной фазы, содержащие анализируемую пробу, через неподвижную фазу. 

Причем взаимодействие «сорбция-десорбция» повторяется многократно, что обуславливает высокую 

эффективность хроматографического разделения. 
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V.   ОЦЕНКА ЗНАНИЙ И ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ 

ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ И ПРОМЕЖУТОЧНОЙ 

АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ  

      5.1.  Формы контроля знаний, рейтинговая оценка и формируемые 

компетенции (дневная форма обучения) 

№ 
п/п  
 
 

 

Наименование рейтингов, 

 модулей и блоков 

 

Ф
о
р
м

и
р
у
ем

ы
е 

 к
о
м

п
ет

ен
-

ц
и

и
 

  

Объем учебной рабо-

ты 

 

Форма 

контроля 

знаний 

 

 

К
о
л
и

ч
ес

тв
о
 б

ал
л
о
в 

(m
in

) 

 К
о
л
и

ч
ес

тв
о
 б

ал
л
о
в 

(m
ax

) 

  

О
б

щ
ая

 т
р
у
д

о
ем

к
о
ст

ь
 

  ть
 

   Л
ек

ц
и

и
 

 Л
аб

о
р
.-

п
р
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Всего по дисциплине 

 

 108 18 36 33,6 экзамен 
 
 

51 100 

 

I. Рубежный рейтинг      Сумма бал-

лов    за мо-

дули 

31 60 

Модуль №1 «Теоретические во-

просы оценки качества сырья и 

готовой продукции» 

ПК 

11.1,  

ПК 

11.2 

12 2 4 6 
 

 
11 20 

1. 

 

 Понятие о качестве сырья и 

готовой продукции. Понятие 

лаборатории. 
 

3 1 - 2 

Устный 

опрос 

 

  

2. 

 

Организация контроля на пред-

приятии: общие положения, 

правила отбора проб, входной 

контроль и контроль готовой 

продукции. 

6 1 3 2 

Устный 

опрос 

 

  

 Итоговое занятие по модулю 1 
3 - 1 2 

Тестирова-

ние 
  

Модуль №2 «Основные методы 

специальной лабораторной диа-

гностики продуктов питания жи-

вотного происхождения» 

 

ПК 

11.1,  

ПК 

11.2 

75,6 16 32 27,6 

 

20 

 

40 

 

1. 

 

Органолептические методы 

анализа 9 2 4 3 
Устный 

опрос 
  

2. 

 

Физико-химические методы 

исследования 13,6 4 6 3,6 
Устный 

опрос 
  

3. 

 

Реологические методы иссле-

дования 10 2 4 4 
Устный 

опрос 
  

4. 

 

Оптические методы исследова-

ния сырья и 

продуктов животного проис-

хождения 

10 2 4 4 

Устный 

опрос 
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5. 

 

Полярографический метод ана-

лиза 10 2 4 4 
Устный 

опрос 
  

6. 

 

Радиометрический метод ана-

лиза 10 2 4 4 
Устный 

опрос 
  

7. 

 

 Хроматографические методы 

анализа 10 2 4 4 
Устный 

опрос 
  

 Итоговое занятие по модулю 2 
 3 - 2 1 

Тестирова-

ние, реше-

ние задач 

  

II. Творческий рейтинг       2 5 

 

III. Рейтинг личностных ка-

честв 

      8 10 

 

IV. Рейтинг сформированно-

сти прикладных практиче-

ских требований 

      + + 

V. Промежуточная атте-

стация 

 0,4    Экзамен 

 
10 25 

 

        

       5.2. Оценка знаний студента 

      5.2.1. Основные принципы рейтинговой оценки знаний  
      Оценка знаний  осуществляется  согласно  положению «О единых тре-

бованиях к контролю и оценке результатов обучения: Методические реко-

мендации по практическому применению модульно-рейтинговой системы 

обучения». Уровень развития компетенций оценивается с помощью рейтин-

говых баллов. 
 

Рейтинги Характеристика рейтингов 
Максимум  

баллов  

Рубежный  Отражает работу студента на протяжении всего перио-

да изучения модуля. Определяется суммой баллов, ко-

торые студент получит по результатам изучения каждо-

го модуля.  

60 

Творческий  Результат выполнения студентом индивидуального 

творческого задания различных уровней сложности. 5 

Рейтинг лич-

ностных ка-

честв 

Оценка личностных качеств обучающихся, проявлен-

ных ими в процессе реализации модуля (дисциплини-

рованность, посещаемость учебных занятий, сдача во-

время контрольных мероприятий, ответственность, 

инициатива и др.) 

10 

Рейтинг сфор-

мированности 

прикладных 

практических 

требований 

Оценка результата сформированности практических 

навыков по модулю, определяемый преподавателем 

перед началом проведения промежуточной аттестации 

и оценивается как «зачтено» или «не зачтено». 

+ 

Промежуточ-

ная аттестация  

Является результатом аттестации на окончательном 

этапе изучения модуля по итогам сдачи  экзамена. Отра-
25 
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жает уровень освоения информационно-теоретического 

компонента в целом и основ практической деятельности в 

частности. 

Итоговый  

рейтинг  

Определяется путѐм суммирования всех рейтингов 
100 

 

Итоговая оценка компетенций студента осуществляется путѐм авто-

матического перевода баллов общего рейтинга в стандартные оценки: 

 

 

 

5.2.2. Критерии оценки знаний студента на экзамене 

 

На экзамене студент отвечает в письменно-устной форме на вопросы 

экзаменационного билета (2 вопроса и задача). 

Количественная оценка на экзамене определяется на основании следу-

ющих критериев: 

 оценку «отлично» заслуживает студент, показавший всестороннее 

систематическое и глубокое знание учебно-программного материала, уме-

ние свободно выполнять задания, предусмотренные программой, усвоив-

ший основную и знакомый с дополнительной литературой, рекомендован-

ной программой; как правило, оценка «отлично» выставляется студентам, 

усвоившим взаимосвязь основных понятий дисциплины и их значение для 

приобретаемой профессии, проявившим творческие способности в понима-

нии, изложении и использовании учебно-программного материала; 

 оценку «хорошо» заслуживает студент, обнаруживший полное 

знание учебно-программного материала, успешно выполняющий преду-

смотренные в программе задания, усвоивший основную литературу, реко-

мендованную в программе; как правило, оценка «хорошо» выставляется 

студентам, показавшим систематический характер знаний по дисциплине и 

способным к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе даль-

нейшей учебной работы и профессиональной деятельности; 

 оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, обнаруживший 

знания основного учебно-программного материала в объеме, необходимом 

для дальнейшей учебы и предстоящей работы по профессии, справляющий-

ся с выполнением заданий, предусмотренных программой, знакомый с ос-

новной литературой, рекомендованной программой; как правило, оценка 

«удовлетворительно» выставляется студентам, допустившим погрешности в 

ответе на экзамене и при выполнении экзаменационных заданий, но обла-

дающим необходимыми знаниями для их устранения под руководством 

преподавателя; 

 оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, обнару-

жившему проблемы в знаниях основного учебно-программного материала, 

Не зачтено Зачтено Зачтено Зачтено 

менее 51 балла  51-67 баллов 67,1-85 баллов 85,1-100 баллов 
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допустившему принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных 

программой заданий; как правило, оценка «неудовлетворительно» ставится 

студентам, которые не могут продолжать обучение или приступить к про-

фессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных заня-

тий по соответствующей дисциплине. 

 

     5.3. Фонд оценочных средств. Типовые контрольные задания или иные 

материалы, необходимые для оценки формируемых компетенций  (при-

ложение 1, 2, 3). 

VI.  УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ  

ДИСЦИПЛИНЫ 

            

6.1. Основная учебная литература 

1. Вытовтов А.А. Теоретические и практические основы органолепти-

ческого анализа продуктов питания: учебное пособие / А.А. Вытовтов. – 

СПб..: ГИОРД, 2010. – 232 с. https://znanium.ru/catalog/document?id=140401  

2. Криштафович, В.И. Физико-химические методы исследования 

[Электронный ресурс] : Учебник для бакалавров / В. И. Криштафович, Д. В. 

Криштафович, Н. В. Еремеева. — М.: Издательско-торговая корпорация 

«Дашков и К°», 2015. — 208 с. - ISBN 978-5-394-02417-7 - Режим доступа: 

http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=513811  

6.2. Дополнительная литература  

1. Антипова Л.В. Методы исследования мяса и мясных продуктов / 

Л.В. Антипова, И.А. Глотова, И.А. Рогов. – М.: Колос, 2001. – 376 с. 

https://djvu.online/file/7MAiTEeqTuYK3  

2. Методы исследования молока и молочных продуктов: Учебник для 

вузов. / Г.Н. Крусь,  A.M. Шалыгина,  З.В. Волокитина. Под ред. А. М. Ша-

лыгиной. – М.: Колос, 2002. – 367 с. https://djvu.online/file/suiA0XiwWTxQI  

3.  Методы и приборы исследования сырья и готовой продукции 

: учебное пособие для выполнения лабораторно-практических занятий для 

направления подготовки 19.03.03 "Продукты питания животного происхож-

дения". Направленность (профиль) - Технология мясных и молоч-

ных продуктов / Белгородский ГАУ ; сост.: И. А. Байдина [и др.]. - Май-

ский: Белгородский ГАУ, 2021. - 111 с. - Соглашение №76/21.  

 

6.2.1. Периодические издания 
1. Пищевая промышленность.  

2. Вестник Воронежского государственного университета инженерных тех-

нологий Режим доступа: https://e.lanbook.com/journal/2217#journal_name 

3. Foods and raw materials.  

4. Журнал Мясная индустрия. 

5. Журнал Приборы и методы измерений.  

https://znanium.ru/catalog/document?id=140401
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=513811
https://djvu.online/file/7MAiTEeqTuYK3
https://djvu.online/file/suiA0XiwWTxQI
https://e.lanbook.com/journal/2217#journal_name
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6.3. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 

 обучающихся по модулю  

 

       6.3.1. Методические указания по освоению модуля «Получение 

второй квалификации - лаборант химического анализа»  

Приступая к изучению дисциплины, обучающимся необходимо вни-

мательно ознакомиться с тематическим планом занятий, списком рекомен-

дованной литературы. 

 Преподавание модуля предусматривает: лекции, практические заня-

тия, самостоятельную работу (изучение теоретического материала; подго-

товка к практическим занятиям; выполнение домашних заданий, в т.ч. ин-

дивидуальные расчеты по методическим указаниям, решение задач, устный 

опрос, консультации преподавателя, экзамен), 

Вид учебных 

занятий 

Организация деятельности студента 

Лекция Написание  конспекта лекций: кратко, схематично, последо-

вательно фиксировать основные положения, выводы, фор-

мулировки, обобщения; помечать важные мысли, выделять 

ключевые слова, термины. Проверка терминов, понятий с 

помощью энциклопедий, словарей, справочников с выписы-

ванием толкований в тетрадь. Обозначить вопросы, терми-

ны, материал, который вызывает трудности, пометить и по-

пытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. Если 

самостоятельно не удается разобраться в материале, необ-

ходимо сформулировать вопрос и задать преподавателю на 

консультации,  на практическом занятии.  

Практические 

занятия 

Проработка рабочей программы, уделяя особое внимание 

целям и задачам структуре и содержанию дисциплины. 

Конспектирование источников. Работа с конспектом лекций, 

подготовка ответов к контрольным вопросам, просмотр ре-

комендуемой литературы.  

Индивидуаль-

ные задания 

Знакомство с основной и дополнительной литературой, 

включая справочные издания, зарубежные источники, кон-

спект основных положений, терминов, сведений, требую-

щих для запоминания и являющихся основополагающими в 

этой теме. Составление аннотаций к прочитанным литера-

турным источникам и др.  

Подготовка  к 

экзамену 

При подготовке к зачету или экзамену  необходимо ориен-

тироваться на конспекты лекций, рекомендуемую литерату-

ру и др. 

 

 

Приступая к изучению модуля «Получение второй квалификации - 

лаборант химического анализа», обучающимся необходимо внимательно 

ознакомиться с тематическим планом занятий, списком рекомендованной 
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научной литературы. Следует уяснить последовательность выполнения ин-

дивидуальных учебных заданий. 

Самостоятельное изучение теоретического материала 

Теоретический материал по тем темам, которые вынесены на самосто-

ятельное изучение, обучающийся прорабатывает в соответствии с вопроса-

ми для подготовки к экзамену. К началу сессии обучающийся готовит к 

аудиторной работе с преподавателем список вопросов, которые не удалось 

разобрать самостоятельно в межсессионный период. 

Подготовка к практическим занятиям 

В ходе подготовки к практическому занятию обучающимся следует 

внимательно ознакомиться с планом, вопросами, вынесенными на обсужде-

ние, изучить соответствующий лекционный материал, предлагаемую лите-

ратуру. Нельзя ограничиваться только имеющейся учебной литературой 

(учебниками и учебными пособиями). Обращение к монографиям, статьям 

из специальных журналов, хрестоматийным выдержкам, а также к материа-

лам средств массовой информации позволит в значительной мере углубить 

проблему, что разнообразит процесс ее обсуждения. 

С другой стороны, обучающимся следует помнить, что они должны не 

просто воспроизводить сумму полученных знаний по заданной теме, но и 

творчески переосмыслить существующие в современной науке подходы к 

пониманию тех или иных проблем, явлений, событий продемонстрировать и 

убедительно аргументировать собственную позицию. 

В целом же активное заинтересованное участие обучающихся в семи-

нарской работе способствует более глубокому изучению дисциплины, по-

вышению уровня культуры будущих специалистов и формированию основ 

профессионального мышления. В ходе занятий отрабатываются умения 

применять полученные теоретические знания в различных ситуациях. 

Выполнение домашних, тестовых и иных индивидуальных заданий 

Для закрепления теоретического материала обучающиеся по каждой 

пройденной теме выполняют индивидуальные задания. Выполнение инди-

видуальных заданий призвано обратить внимание обучающихся на наибо-

лее сложные, ключевые и дискуссионные аспекты изучаемой темы, помочь 

систематизировать и лучше усвоить пройденный материал. 

Индивидуальные задания содержат также тесты, которые могут быть 

использованы как для проверки знаний обучающихся преподавателем в хо-

де проведения промежуточной аттестации на семинарских занятиях, а также 

для самопроверки знаний обучающимися. 

Для каждого модуля разработан необходимый набор тестовых зада-

ний, в которых сконцентрирована значительная учебная информация, име-

ющая немаловажное познавательное значение. Тестирование позволяет 

преподавателю не только оценить успеваемость обучающихся на любом 

этапе их обучения, но и оказать помощь самим студентам в изучении курса. 

При проведении самотестирования обучающиеся могут выявить тот круг 

вопросов, который усвоили слабо, и в дальнейшем обратить на них особое 

внимание. 
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Контроль самостоятельной работы обучающихся по выполнению те-

стовых и иных домашних заданий осуществляется преподавателем с помо-

щью выборочной и фронтальной проверок письменных и устных индивиду-

альных заданий на семинарских занятиях. 

Подготовка к промежуточному контролю 
Промежуточный контроль знаний по основным терминам и понятиям 

изучаемой дисциплины осуществляется на семинарских занятиях. При под-

готовке к аудиторным самостоятельным и контрольным работам, обучаю-

щимся необходимо повторить пройденный материал и более внимательно 

сосредоточиться на усвоении терминологии курса. 

Обучающийся получает допуск к экзамену при успешном выполнении 

вех видов учебных занятий. 

Преподавание дисциплины предусматривает: 

--- лекции 

--- практические занятия 

--- устный опрос 

--- тестирование 

--- самостоятельную работу (изучение теоретического материала; под-

готовка к практическим занятиям; выполнение домашних заданий, в т.ч. ре-

фераты, доклады, презентации; курсовое проектирование, индивидуальные 

расчеты по методическим указаниям к изучению дисциплины, подготовка к 

устным опросам, зачетам и экзаменам и пр.) 

--- консультации преподавателя. 

Лекции по дисциплине читаются как в традиционной форме, так и с 

использованием активных форм обучения. 

Главной задачей каждой лекции является раскрытие сущности темы и 

анализ ее главных положений. Рекомендуется на первой лекции довести до 

внимания студентов структуру курса и его разделы, а также рекомендуемую 

литературу. В дальнейшем указывать начало каждого раздела, суть и его за-

дачи, а, закончив изложение, подводить итог по этому разделу, чтобы свя-

зать его со следующим. 

Содержание лекций определяется рабочей программой курса. Каждая 

лекция должна охватывать определенную тему курса и представлять собой 

логически вполне законченную работу. Лучше сократить тему, но не допус-

кать перерыва ее в таком месте, когда основная идея еще полностью не рас-

крыта. 

Для максимального усвоения дисциплины рекомендуется изложение 

лекционного материала с элементами обсуждения. Лекционный материал 

должен быть снабжен конкретными примерами. 

Целями проведения практических  занятий являются: 

--- установление связей теории с практикой в форме эксперименталь-

ного подтверждения положений теории; 

--- развитие логического мышления; 

--- умение выбирать оптимальный метод решения; 

--- обучение студентов умению анализировать полученные результа-
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ты; 

--- контроль самостоятельной работы обучающихся по освоению кур-

са. 

Каждое практическое и лабораторное занятие целесообразно начинать 

с повторения теоретического материала, который будет использован на нем. 

Для этого очень важно четко сформулировать цель занятия и основные зна-

ния, умения и навыки, которые студент должен приобрести в течение заня-

тия. 

На практических  занятиях преподаватель принимает решенные и 

оформленные надлежащим образом задания, должен проверить правиль-

ность решения задач, оценить глубину знаний данного теоретического ма-

териала, умение анализировать и решать поставленные задачи, выбирать 

эффективный способ решения, умение делать выводы. 

Пакет заданий для самостоятельной работы рекомендуется выдавать в 

начале семестра, определив предельные сроки их выполнения и сдачи. Ре-

зультаты самостоятельной работы контролируются преподавателем и учи-

тываются при аттестации обучающегося (при сдаче  экзамена). 

Задания для самостоятельной работы составляются, как правило, по 

темам и вопросам, по которым не предусмотрены аудиторные занятия, либо 

требуется дополнительно проработать и проанализировать рассматривае-

мый преподавателем материал в объеме запланированных часов. 

Примерный курс лекций, содержание и методика выполнения практи-

ческих заданий  работ, методические рекомендации для самостоятельной 

работы содержатся в УМК модуля. 

 

6.3.2 Видеоматериалы 

1. Каталог учебных видеоматериалов на официальном сайте ФГБОУ ВО 

Белгородский ГАУ  – Режим доступа: 

https://belgau.ru/InfResource/library/video/livestock.php   

 

6.4. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 

современные профессиональные базы данных, информационные спра-

вочные системы  

Электронные ресурсы свободного доступа 

http://elibrary.ru/defau

ltx.asp 

Всероссийский институт научной и технической ин-

формации 

http://www.scintific.na

rod.ru/ 

Научные поисковые системы: каталог научных ре-

сурсов, ссылки на специализированные научные по-

исковые системы, электронные архивы, средства по-

иска статей и ссылок. 

http://www.ras.ru/ Российская Академия наук: структура РАН; иннова-

ционная и научная деятельность; новости, объявле-

ния, пресса. 

https://belgau.ru/InfResource/library/video/livestock.php
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.ras.ru/
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http://nature.web.ru/  Российская Научная Сеть: информационная система, 

нацеленная на доступ к научной, научно-популярной 

и образовательной информации. 

https://www.extech.ru/

about/  

Государственный рубрикатор научно-технической 

информации (ГРНТИ) - универсальная классифика-

ционная система областей знаний по научно-

технической информации в России и государствах 

СНГ. 

http://www.cnshb.ru/  Центральная научная сельскохозяйственная библио-

тека   

http://www.rsl.ru   Российская государственная библиотека   

http://www.edu.ru Российское образование. Федеральный портал 

http://n-t.ru/ Электронная библиотека «Наука и техника»: книги, 

статьи из журналов, биографии. 

http://www.nauki-

online.ru/ 

Науки, научные исследования и современные техно-

логии 

http://www.aonb.ru/iat

p/guide/library.html 

Полнотекстовые электронные библиотеки 

Ресурсы ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ 

http://lib.belgau.edu.ru  Электронные ресурсы библиотеки ФГБОУ ВО Бел-

городский ГАУ 

http://ebs.rgazu.ru/  Электронно-библиотечная система (ЭБС) "AgriLib" 

http://znanium.com/  ЭБС «ZNANIUM.COM» 

http://e.lanbook.com/b

ooks/ 

 

Электронно-библиотечная система издательства 

«Лань» 

http://www.garant.ru/  Информационное правовое обеспечение «Гарант» 

(для учебного процесса) 

http://www.consultant.

ru 

СПС Консультант Плюс: Версия Проф 

  

 

http://www2.viniti.ru/ 

Полнотекстовая база данных «Сельскохозяйственная 

библиотека знаний» - БД ВИНИТИ РАН  

  
 

 
VII. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ  
 

7.1. Помещения, укомплектованные специализированной мебелью, 

оснащенные оборудованием  и техническими средствами обучения, 

служащими для представления учебной информации большой аудито-

рии 
Виды помещений Оборудование и технические средства 

обучения 

http://nature.web.ru/
https://www.extech.ru/about/
https://www.extech.ru/about/
http://www.cnshb.ru/
http://www.rsl.ru/
http://www.edu.ru/
http://n-t.ru/
http://www.nauki-online.ru/
http://www.nauki-online.ru/
http://www.aonb.ru/iatp/guide/library.html
http://www.aonb.ru/iatp/guide/library.html
http://lib.belgau.edu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://znanium.com/
http://e.lanbook.com/books/
http://e.lanbook.com/books/
http://www.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
http://www.consultant.ru/
http://www2.viniti.ru/
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Учебная аудитория  для проведения заня-

тий лекционного типа № 727.  

 

Специализированная мебель на 30 поса-

дочных мест. 

Рабочее место преподавателя: стол, стул, 

кафедра-трибуна, доска магнитно-меловая 

настенная. 

Макеты технологического оборудования, 

ноутбук LENOVO ideapad 320, проектор 

BenQ MW533, колонки Sven SPS-702, 

настенный экран DEXP WE-96, крепление 

настен. ARM Media projektor-3.   

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, семинарского типа, 

групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной 

аттестации № 736. 

Специализированная мебель на 22 поса-

дочных мест. 

Рабочее место преподавателя: стол, стул, 

доска меловая настенная. 

Лабораторные столы и стулья, шкафы для 

химической посуды, лабораторное обору-

дование, инвентарь, посуда, хим. реактивы: 

анализатор качества молока "Лактан 1-4"; 

анализатор-экспресс "Милтек-1; баня тер-

мостатирующая прецизионная LOIP LB-

216; весы ВК -150,1; весы лабораторные 

CAS-MW-120; встряхиватель универсаль-

ный THYS2; вытяжной шкаф; иономер pH- 

метр Мультитест ИПЛ-201; люминоскоп 

"Филин"; мешалка лопастная RW-20; мик-

роскоп монокул. Микмед-1; плита электри-

ческая Gefest 1140; прибор для определе-

ния влажности пищевых продуктов Элекс-

7; стерилизатор; термостат UTU-4/84; тер-

мостат жидк.лаб ТЖ-ТС-01/26-100; термо-

стат суховоздушный ТВ-80 ПЗ; термостат 

ТС-1/20 СПУ; холодильник "Атлант"; цен-

трифуга ОКА; шкаф сушильный СШ-80-01; 

сепаратор; электрическая маслобойка «Хо-

зяюшка», электросепаратор. 

Проектор BenQ MW512; экран д/ проекто-

ра. 

Помещения для самостоятельной работы 

обучающихся с возможностью подключе-

ния к Интернету и обеспечением доступа в 

электронную информационно-

образовательную среду Белгородского 

ГАУ (читальные залы библиотеки) 

Специализированная мебель; комплект 

компьютерной техники в сборе (системный 

блок: Asus P4BGL-MX\Intel Celeron, 1715 

MHz\256 Мб PC2700 DDR 

SDRAM\ST320014A (20 Гб, 5400 RPM, 

Ultra-ATA/100)\ NEC CD-ROM CD-

3002A\Intel(R) 82845G/GL/GE/PE/GV 

Graphics Controller, монитор: Proview 

777(N) / 786(N) [17" CRT], клавиатура, 

мышь.) в количестве 10 единиц с возмож-

ностью подключения к сети Интернет и 

обеспечения доступа в электронную ин-
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формационнообразовательную среду Бел-

городского ГАУ; настенный плазменный 

телевизор SAMSUNG PS50C450B1 Black 

HD (диагональ 127 см); аудиовидео кабель 

HDMI 

Помещение для хранения и профилактиче-

ского обслуживания учебного оборудова-

ния № 737 

Лабораторное оборудование, инвентарь: 

весы Масса -К МК-15.2-ТН20; весы лабо-

раторные CAS-MW-II-300B; вискозиметр 

ВЗ-246 (на штативе); водонагреватель По-

лярис 100л.; йогуртница Moulinex; мешалка 

магнитная с нагревом ПЭ-6110; РН-метр 

(РH-150 МИ); стиральная машина BOSH; 

холодильник "Атлант"; баня водяная; мик-

сер TEFAL; мороженица TEFAL; овоскоп 

ОН-10 

 

7.2. Комплект лицензионного и свободно распространяемого про-

граммного обеспечения, в том числе отечественного производства 

 

Виды помещений Оборудование 
Учебная аудитория  для проведения заня-

тий лекционного типа № 727.  

 

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 

RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011.  

Срок действия лицензии – бессрочно; 

- MS Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. 

Договор №180 от 12.02.2011. Срок дей-

ствия лицензии – бессрочно. 

Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для 

бизнеса  (Сублицензионный договор от 

10.12.2025  № 200910427125100571-

4.0.25.1126) – 522 лицензии. Срок действия 

лицензии  1 год.   
 

Учебная аудитория для проведения заня-

тий лекционного типа, семинарского типа, 

групповых и индивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и промежуточной 

аттестации № 736 

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 

RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011. 

Срок действия лицензии – бессрочно; MS 

Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Дого-

вор №180 от 12.02.2011. Срок действия ли-

цензии – бессрочно; Anti-virus Kaspersry 

Endpoint Security для бизнеса  (Сублицен-

зионный договор от 10.12.2025  № 

200910427125100571-4.0.25.1126) – 522 ли-

цензии. Срок действия лицензии  1 год.   
 

Помещения для самостоятельной работы 

обучающихся с возможностью подключе-

ния к Интернету и обеспечением доступа в 

электронную информационно-

образовательную среду Белгородского 

ГАУ (читальные залы библиотеки)  

Microsoft Imagine Premium Electronic Soft-

ware Delivery. Сублицензионный договор 

№937/18 на передачу неисключительных 

прав от 16.11.2018. Срок действия лицен-

зии - бессрочно. MS Office Std 2010 

RUSOPLNL Acdmc. Договор №180 от 

12.02.2011. Срок действия лицензии – бес-



 20 

срочно. Anti-virus Kaspersry Endpoint 

Security для бизнеса  (Сублицензионный 

договор от 10.12.2025  № 

200910427125100571-4.0.25.1126) – 522 ли-

цензии. Срок действия лицензии  1 год.   
 Информационно правовое обеспечение 

"Гарант" (для учебного процесса). Договор 

№ЭПС-12-119 от 01.09.2012. Срок дей-

ствия - бессрочно. СПС КонсультантПлюс: 

Версия Проф. Консультант Финансист. 

КонсультантПлюс: Консультации для 

бюджетных организаций. Договор от 

01.01.2017. Срок действия - бессрочно. 

RHVoice-v0.4-a2 синтезатор речи Про-

грамма Balabolka (portable) для чтения 

вслух текстовых файлов. Программа 

экранного доступа NDVA 

Помещение для хранения и профилактиче-

ского обслуживания учебного оборудова-

ния № 737 

MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 

RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011. 

Срок действия лицензии – бессрочно; MS 

Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Дого-

вор №180 от 12.02.2011. Anti-virus 

Kaspersry Endpoint Security для бизнеса  

(Сублицензионный договор от 10.12.2025  

№ 200910427125100571-4.0.25.1126) – 522 

лицензии. Срок действия лицензии  1 год.   
  

 

 

7.3.  Электронные библиотечные системы и электронная информаци-

онно-образовательная среда  

- – ЭБС «ZNANIUM.COM», лицензионный договор (неисключительная ли-

цензия) № 409эбс от 30.06.2025 с Обществом с ограниченной ответственно-

стью «ЗНАНИУМ»; 

– ЭБС «AgriLib», дополнительное соглашение № 1 от 31.01.2020/33 к ли-

цензионному договору №ПДД 3/15 на предоставление доступа к электрон-

но-библиотечной системе ФГБОУ ВПО РГАЗУ от 15.01.2015; 

– ЭБС «Лань», лицензионный договор № 1-14-2025 от 06.10.2025 с Обще-

ством с ограниченной ответственностью «Издательство Лань»; 

– ЭБС «Руконт», договор №ДС-284 от 15.01.2016 с открытым акционерным 

обществом «ЦКБ»БИБКОМ», с обществом с ограниченной ответственно-

стью «Агентство «Книга-Сервис» 

- ЭБС «КноРус медиа», договор № 4.1.23.768 от 26.09.2023 с открытым ак-

ционерным обществом «ООО «КноРус медиа»», с обществом с ограничен-

ной ответственностью «Агентство «Книга-Сервис». 

 

 
VIII. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) ДЛЯ 

ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ 
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ЗДОРОВЬЯ 

 

В случае обучения в университете инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья учитываются особенности психофизического раз-

вития, индивидуальные возможности и состояние здоровья таких обучаю-

щихся.  

Образование обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченны-

ми возможностями здоровья может быть организовано как совместно с дру-

гими обучающимися, так и в отдельных группах. Обучающиеся из числа  

лиц с ограниченными возможностями здоровья обеспечены печатными и 

(или) электронными образовательными ресурсами в формах, адаптирован-

ных к ограничениям их здоровья. Обучение инвалидов осуществляется так-

же в соответствии с индивидуальной программой реабилитации инвалида 

(при наличии). 

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху возмож-

но предоставление учебной информации в визуальной форме (краткий кон-

спект лекций; тексты заданий). На аудиторных занятиях допускается при-

сутствие ассистента, а также сурдопереводчиков и (или) тифлосурдопере-

водчиков. Текущий контроль успеваемости осуществляется в письменной 

форме: обучающийся письменно отвечает на вопросы, письменно выполня-

ет практические задания. Доклад (реферат) также может быть представлен в 

письменной форме, при этом требования к содержанию остаются теми же, а 

требования к качеству изложения материала (понятность, качество речи, 

взаимодействие с аудиторией и т. д.) заменяются на соответствующие тре-

бования, предъявляемые к письменным работам (качество оформления тек-

ста н списка литературы, грамотность, наличие иллюстрационных материа-

лов и т.д.). Промежуточная аттестация для лиц с нарушениями слуха прово-

дится в письменной форме, при этом используются общие критерии оцени-

вания. При необходимости время подготовки к ответу может быть увеличе-

но. 

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению уни-

верситетом обеспечивается выпуск и использование на учебных занятиях 

альтернативных форматов печатных материалов (крупный шрифт или 

аудиофайлы) а также обеспечивает обучающихся надлежащими звуковыми 

средствами воспроизведения информации (диктофонов и т.д.). Допускается 

присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую тех-

ническую помощь. Текущий контроль успеваемости осуществляется в уст-

ной форме. При проведении промежуточной аттестации для лиц с наруше-

нием зрения тестирование может быть заменено на устное собеседование по 

вопросам.  

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения 

опорно- двигательного аппарата материально-технические условия универ-

ситета обеспечивают возможность беспрепятственного доступа обучаю-

щихся в учебные помещения, а также пребывания в них (наличие пандусов, 

поручней, расширенных дверных проемов, лифтов; наличие специальных 
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кресел и других приспособлений). На аудиторных занятиях, а также при 

проведении процедур текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации лицам с ограниченными возможностями здоровья, имеющим 

нарушения опорно-двигательного аппарата могут быть предоставлены не-

обходимые технические средства (персональный компьютер, ноутбук или 

другой гаджет); допускается присутствие ассистента (ассистентов), оказы-

вающего обучающимся необходимую техническую помощь (занять рабочее 

место, передвигаться по аудитории, прочитать задание, оформить ответ, 

общаться с преподавателем). 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


