
 
 

 

 

 

 

Учебный план 

по дополнительной общеобразовательной (общеразвивающей) программе 

«Трихинеллоскопист» 
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1 Модуль №1. Теоретическое обучение 10 6 - 4  

1.1 Вводная лекция 2 1  1  

1.2 
Охрана труда, электро - и пожарная безопасность, 

оборудование лаборатории 
2 1 - 1  

1.3. 
Инвазионные заболевания, передающиеся человеку через мясо. 

Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя. 6 4 - 2  

2 Модуль №2. Практическое обучение 96 10 36 50  

2.1. Техника лабораторных работ 4 1 - 3  

2.2 
Методы отбора проб на трихинеллёз: свежего и мороженого 

мяса, копчёностей, шпика, мясопродуктов 
8 1 4 3  

2.3 

Исследование мяса на трихинеллёз: свежего и мороженого 

мяса, копчёностей, шпика, мясопродуктов, групповое 

исследование на трихинеллёз 
60 4 20 36  

2.4. Исследование туш и органов животных на цистицеркоз 24 4 12 8  

 Итоговая аттестация 2 - - - 2 

 Всего, час. 108 16 36 54 2 
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