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Наименования модуля, раздела, 
темы

Всего
часов

Контактная работа, час., в том числе: Электронное 
обучение 
(ЭО), час.

Самостоя­
тельная
работа,

час.

Стажи­
ровка,

час.

Форма
контроляаудиторная работа, 

час.
с применением 
дистанционных

обра
те

ювательных 
хнологий 
[ОТ), час.

Лк ПЗ Всего 3 Э МЭ

Лк ПЗ Всего Лк ПЗ Всего
1. Выбор основных и 

дополнительных ингредиентов 
для производства безглютенового 
хлеба.

8 2 2 4 4

2. Безглютеновая закваска. 8 2 2 4 4
3. Особенности, характерные для 

безглютеновых изделий. 8 2 2 4 4

4. Выпечка безглютенового хлеба 12 4 4 2 2 6
5. Разбор возможных ошибок 

производства и дефектов готовых 
изделий.

12 4 4 2 2 6

6. Итоговая аттестация 2
ИТОГО: 50 8 8 10 6 16 24 2

Условные обозначения:
ЛК - лекции 3- зачет
ПЗ- практические занятия Э- экзамен
СР - самостоятельная работа МЭ - междисциплинарный экзамен
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