
Уважаемый абитуриент! 

ФГБОУ ВО БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ 

АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ В.Я. ГОРИНА приглашает Вас учиться в 

государственном вузе с бесплатным образованием. 

 

В Белгородском ГАУ ведется бесплатная подготовка бакалавров по 

направлению подготовки 19.03.03 ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ ЖИВОТНОГО 

ПРОИСХОЖДЕНИЯ. Обучающийся имеет возможность получить первую 

ступень высшего образования в области переработки мяса и молока и 

производства высококачественных мясных и молочных продуктов по 

современным технологиям. 
 

Белгородская область – один из лидеров российского АПК, занимает 1-е место среди регионов РФ по 

производству свинины, мяса птицы, находится на 6-м месте по производству яиц. Также область 

занимает относительно высокие позиции по производству молока - 21-е место.  

Молочная отрасль является лидирующей в Белгородской области, предприятия показывают 

очень хорошие результаты. Например, ЗАО МК "Авида" занимает 

четвертое место в России по объему производства с показателем в 

70,5 тыс. т сырого молока. Также среди лидеров ООО ГК "Зеленая 

долина" (13 место и 23,2 тыс. т молока) и Колхоз имени Фрунзе (15 

место и 20 тыс. т молока). ООО "Грайворонская молочная 

компания" находится на 29 месте с 13 тыс. т молока, а ЗАО 

"Оскольское молоко" на 35 с 12,5 тыс. т молока. Среди крупнейших 

производителей молока в субъекте - ФГНУ Белгородский НИИСХ 

Россельхозакадемии, ЗАО "Племзавод "Разуменский", Колхоз 

Советская Россия, ЗАО "Скороднянское". 

Кроме того, в регионе есть крупное производство молочных 

продуктов бренда Parmalat на заводе ОАО "БМК". В переработке 

работают также ЗАО "Томмолоко", ЗАО "Алексеевский 

молочноконсервный комбинат", ООО "Ровеньки-маслосырзавод", 

Валуйское ОАО "Молоко", ООО "Тульчинка.ru", ОАО 

"Шебекинский Маслодельный Завод" и другие. 

В регионе высокая товарность молока – 86,4% (в среднем по России – 66%). Поголовье коров 

коров стабильно держится около отметки в 90 тыс. голов и в прошлом году показало рост в на 0,9%, 

в то время как по России в целом поголовье снизилось на 1,9%. 

Белгородская область успехов в молочном производстве 

достигла во многом благодаря федеральной господдержке. В прошлом 

году он получил 1,5 млрд рублей господдержки на молочную отрасль 

– это четвертое место по стране по объему бюджетов на эти цели. 

Белгородская область признана лидером по производству мяса в 

ЦФО. В 2017 году регион произвел по 89 килограммов мяса, по 24 

килограмма молока и по 88 яиц на каждого жителя области. 

Производство мяса и субпродуктов достигло в 2017 году 7,34 млн 

тонн, колбасных изделий - 2,3 млн тонн, мясных полуфабрикатов – 3,1 

млн тонн. По сравнению с 2000 годом выработка мясных и 

мясосодержащих консервов за минувший год выросла на 49%. 

В регионе имеются крупнейшие мясоперерабатывающие 

предприятия  ООО «МПЗ «Агро-Белогорье», ООО «Мясокомбинат 

«Бессоновский», ЗАО «Свинокомплекс Короча» (ГК «Мираторг»), 

ООО «АПК ПромАгро», ООО «Белгранкорм», АО «Томаровский мясокомбинат», АО «Губкинский 

мясокомбинат» и многие другие. 

 Коллектив кафедры технологии сырья и продуктов 

животного происхождения молодой, дружный,   

сплоченный. Активно участвует в научной, 

творческой и общественной жизни университета. 

Собственным примером мы  прививаем это и нашим 

студентам. Занятия проводят высоко-

квалифицированные специалисты с 

производственным опытом работы, кандидаты наук. 

Наши студенты являются призерами и победителями 

областных, региональных и всероссийских 

конкурсов. Имеют возможность заниматься 

научными исследованиями в рамках студенческого 

научного общества (СНО) «Будущие пищевики».  

На базе кафедры имеется учебно-научная лаборатория по исследованию сырья и разработке 

продуктов животного происхождения, оснащение которой позволяет вырабатывать весь 

ассортимент мясной и молочной продукции. Студенты на 

лабораторных занятиях проводят исследования качества 

продукции ведущих производителей Белгородской области и 

России, а также продукцию собственного производства. 

Практические занятия проводятся не только в аудиториях, но и 

на базе перерабатывающих предприятий отрасли. 

СФЕРА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

ВЫПУСКНИКА: 

Руководитель предприятия, 

главный технолог, начальник цеха предприятий по переработке 

продукции животноводства, мастер цеха, мастер смены, мастер 

по убою, мастер производственного участка, технолог пищевой 

промышленности, технолог по качеству готовой продукции, 

руководитель лаборатории предприятия, инженер-эксперт 

качества, специалист по подтверждению соответствия требованиям стандартов. 

МЕСТО РАБОТЫ ВЫПУСКНИКА: Предприятия мясной и молочной отрасли различных 

форм собственности; предприятия по переработке птицы, свинины, крупного рогатого скота; 

производству детского, диетического и функционального питания; мясокомбинаты, 

мясоперерабатывающие заводы, молокозаводы, маслосырбазы, хладокомбинаты, малые цеха 

по переработке молочной и мясной продукции, колбасные цеха, базы хранения сырья и 

продукции животного происхождения, органы Роспотребнадзора РФ, санитарный контроль в 

сфере таможенной службы, лаборатории оценки качества продукции. 

           Также выпускники могут заниматься бизнесом в сфере производства, сбыта и внедрения 

в технологический процесс пищевых добавок на предприятиях пищевой и перерабатывающей 

промышленности, работать в научно-исследовательских 

учреждениях, преподавателями в техникумах и вузах, 

продолжать обучение в магистратуре и аспирантуре по 

очной и заочной формам обучения.  

ОСНОВНЫЕ РАБОТОДАТЕЛИ: агрохолдинг «БЭЗРК-

Белгранком», АПХ «Мираторг» «Свинокомплекс Короча», ГК 

«Агро-Белогорье», ГК «Эфко», АО «Томмолоко», ОАО 

«Белмолпродукт», АО «Белгородский молочный комбинат», ООО 
«Ясные зори», АО «Белая птица», АО «Приосколье», АО 

«ПромАгро», ООО «Хохланд-Русланд», ООО «Мясокомбинат 

«Бессоновский», АО «Чернянский мясокомбинат», АО 
«Томаровский мясокомбинат», АО «Губкинский мясокомбинат», 



АО «Авида», ОАО «Шебекинский маслодельный завод», АО «Белгородский хладокомбинат» и др. 

ОБЛАСТЬ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ВЫПУСКНИКОВ, 

ОСВОИВШИХ ПРОГРАММУ БАКАЛАВРИАТА, ВКЛЮЧАЕТ: 

-участие в организации и проведении технологических процессов; 

-проведение входного контроля качества сырья и вспомогательных 

материалов, производственный контроль полуфабрикатов; 

-участие в разработке технической документации, осуществление 

контроля качества продукции в соответствии с требованиями санитарных, 

ветеринарных норм и правил; 

-осуществление контроля соблюдения экологической чистоты 

производственных процессов; 

-участие в разработке новых видов продукции и технологий в области 

здорового питания населения на основе научных исследований; 

-участие в подготовке проектно-технологической документации с учетом 

международного опыта; 

-переработку и хранение продовольственного сырья животного 

происхождения на пищевых предприятиях; 

-эксплуатацию технологического оборудования пищевых предприятий; 

-разработку рецептур, технологий и нормативной документации 

производства новых продуктов питания; 

-организацию производства и обслуживания на пищевых предприятиях. 

 

ОБЪЕКТАМИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ВЫПУСКНИКОВ, 

ОСВОИВШИХ ПРОГРАММУ БАКАЛАВРИАТА, ЯВЛЯЮТСЯ: 

- пищевые предприятия;  

- специализированные цеха, имеющие функции пищевого производства;  

- сырье, полуфабрикаты и продукты животного происхождения и 

гидробионты;  

- продукты переработки (вторичное) и отходы;  

- пищевые ингредиенты и добавки; 

- технологическое оборудование, приборы; 

- нормативная, проектно-технологическая документация, санитарные, 

ветеринарные и строительные нормы и правила, международные стандарты; 

-  методы и средства контроля качества сырья, полуфабрикатов и 

готовых продуктов; 

- простые инструменты качества, системы качества;  

- базы данных технологического, технического характера, данные 

мониторинга экологической и биологической безопасности продовольствия и 

окружающей среды. 

Приемная комиссия ФГБОУ Белгородского ГАУ: Ответственный секретарь приемной комиссии - 

Акинчин Александр Владимирович akinchin_av@bsaa.edu.ru 

308503, Белгородская область, Белгородский район, п. Майский, ул. Вавилова, 1 

Тел.: +7(4722) 39-22-71, +7(4722) 39-22-07 

Факс.: +7(4722) 39-22-71 

Время работы приемной комиссии: 
Понедельник-пятница с 800 до 1615. Перерыв с 1200 до 1300 

Суббота, воскресенье - выходной 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РФ 

ФГБОУ ВО БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ  

АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ В.Я. ГОРИНА 

 

 

 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЙ ФАКУЛЬТЕТ 

КАФЕДРА ТЕХНОЛОГИИ СЫРЬЯ И ПРОДУКТОВ 

ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ 

 
НАПРАВЛЕНИЕ ПОДГОТОВКИ 

ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ ЖИВОТНОГО 

ПРОИСХОЖДЕНИЯ 

 
МЫ СОЗДАЕМ КАДРЫ! 

 

МЫ КОРМИМ ЛЮДЕЙ! 

 

 

 

Заведующая кафедрой, кандидат технических наук, доцент 

 Шевченко Надежда Павловна  

Куратор кафедры по вопросам приемной комиссии:  

технолог Попенко Виктория Петровна 

тел./факс (4722) 39-14-27 

mailto:akinchin_av@bsaa.edu.ru


e-mail: kafprodpit@mail.ru 


